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Resumen

El objetivo primordial de este proyecto es llevar a cabo actividades de capacitacion
dirigidas a los miembros y trabajadores de la Asociacion de la Laguna Lagunillas
(ASAL), situada en el distrito de Santa Lucia, Provincia de Lampa. A través de
capacitaciones informativas y talleres especializados, se busca fortalecer las

capacidades en diversas areas relacionadas con las actividades de la asociacion.

El diagndstico inicial revel6 desafios significativos en la disposicion de las visceras
de la trucha después del eviscerado, asi como una falta de conocimientos sobre las
enfermedades asociadas a la cria de truchas y la calidad del agua en las jaulas de
crianza. Para abordar estos problemas, el proyecto se enfoc6 en temas cruciales
como la cadena productiva y procesamiento de la trucha arcoiris, formulacién de
alimentos balanceados, técnicas de conservacion de productos pesqueros, Yy

tecnologias limpias para el reaprovechamiento de visceras.

Las capacitaciones también abarcaron areas como tecnologias de productos
curados, gestibn comercial para posicionar la trucha arcoiris en el mercado
nacional, parametros de calidad del agua, factores que influyen en la aparicion de
enfermedades y técnicas de procesamiento inicial. Los resultados después de estas
capacitaciones fueron Optimos e importantes ya que estos conocimientos
proporcionados técnicos y practicos permitieron a los participantes implementar
métodos eficientes para el manejo de residuos organicos generados por el
procesamiento de la trucha arcoiris y, al mismo tiempo, mejorar la productividad y

calidad del producto.

El impacto final del proyecto tuvo como objetivo no solo impulsar el desarrollo
econémico en la comunidad a través de la mejora en la produccion y
comercializacion de truchas, sino también promover practicas sostenibles que

beneficiaron tanto a la asociacion como al entorno medioambiental.

Palabra clave: Asociacion de la Laguna Lagunillas (ASAL), Trucha Arcoiris,

Proyecto de Capacitacion.

11



Introduccién

Este proyecto de proyeccion social tuvo como meta principal llevar a cabo
actividades de formacion dirigidas a los miembros y trabajadores de la Asociacion
de la Laguna Lagunillas (ASAL), ubicada en el distrito de Santa Lucia, provincia de
Lampa. Mediante sesiones informativas y talleres, se busca fortalecer las

habilidades en diversas areas relacionadas con las actividades de la asociacion.

La ASAL enfrenta desafios especificos, como la disposicion de las visceras de la
trucha después del eviscerado, la falta de conocimientos sobre enfermedades
asociadas a la cria de truchas y la calidad del agua en las jaulas de crianza. Estos
problemas fueron abordados mediante capacitaciones que incluiran fortalecimiento
de capacidades en la cadena productiva y procesamiento de la trucha arcoiris,
formulacién de alimentos balanceados, técnicas de conservacion de productos

pesqueros, y tecnologias limpias para el reaprovechamiento de visceras.

Ademas, se impartieron conocimientos sobre tecnologias de productos curados,
gestion comercial para posicionar la trucha arcoiris en el mercado nacional,
parametros de calidad del agua, factores que influyen en enfermedades de la trucha
arcoiris y técnicas de procesamiento inicial. El objetivo fue proporcionar a los
miembros y trabajadores las herramientas necesarias para mejorar su desempefio
en la produccién, procesamiento y comercializacion de truchas, asi como el

aprovechamiento de residuos de las visceras.

A través de estas sesiones, se logro que los participantes adquieran conocimientos
técnicos y practicos para implementar métodos eficientes en el manejo de residuos
organicos generados por el procesamiento de la trucha arcoiris, contribuyendo asi
a aumentar la productividad, mejorar la calidad del producto y promover altos

estandares de calidad en esta relevante actividad econdmica comunitaria.
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CAPITULO |
Antecedentes
1.1 Antecedentes internacionales

En el primer antecedente internacional responde a (Universidad Autonoma
Metropolitana. Unidad Iztapalapa. Departamento de Hidrobiologia. et al.,
2004).Titulada “Calidad de la canal y de la carne de trucha arco iris (Oncorhynchus
mykiss) producida en el noroeste del Estado de Chihuahua”. Cuyo Objetivo fue:
caracterizar la calidad de la canal y de la carne en trucha arco iris producida en la
Regién Noroeste del Estado de Chihuahua. Para ello realizaron un muestreo
completamente al azar de 99 truchas arco iris, independientemente de su peso y
sexo. Se midieron las estadisticas descriptivas de las mediciones fisicas de la
trucha arco iris, se llevé a cabo un andlisis de componentes principales y se
midieron las caracteristicas indicadoras de calidad de la carne. Los resultados
mostraron que los primeros tres componentes que son: visceras, rendimiento en
canal y filete, explican el 84.63% de la variacién de los rendimientos productivos de
los componentes que caracterizan la canal de trucha. Ademas, se encontré que el
porcentaje de cola es la que mas influye en el Componente Principal. En cuanto a
la calidad de la carne, se midieron variables como pH, color, capacidad de retencion

de agua, conductividad eléctrica, proteina, grasa, cenizas y humedad.

En el segundo antecedente internacional responde a (Instituto Nacional de
Investigaciones Agricolas (Venezuela) et al., 2004). titulada: "Caracteristicas del
Semen de Trucha Arcoiris en Diferentes Edades bajo Condiciones de Cultivo en
Mérida, Venezuela." Cuyo objetivo principal de la investigacion fue estudiar algunas
caracteristicas del semen de la trucha arcoiris relacionadas con la edad,
centrandose en truchas machos de dos, tres, cuatro y cinco afios. Se busco analizar
el volumen de semen, el espermatocito, la concentracién de espermatozoides, la
movilidad, la viabilidad y la cito morfologia de los espermatozoides en funcion de la
edad de los peces. Se utilizaron machos maduros de truchas de dos, tres, cuatro y
cinco afos de edad, con un 10% de la poblacién de cada grupo. Se extrajo el semen
manualmente y se realizaron analisis macroscépicos y microscoépicos, incluyendo
la evaluacion de volumen, viscosidad, pH, movilidad, viabilidad, concentracién,

espermatocrito y cito morfologia. Los resultados indicaron diferencias significativas
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en diversas caracteristicas del semen en truchas de diferentes edades. Se observo
gue el volumen de semen fue significativamente menor en truchas de dos afios en
comparacion con las de tres, cuatro y cinco afios. La concentracion de
espermatozoides fue mas alta en truchas de dos afios. Ademas, se encontraron
diferencias en la viabilidad y cito morfologia, con un aumento de anormalidades en
la cabeza de los espermatozoides en truchas de cinco afios. Aunque se observaron
ciertos patrones, se destacé la necesidad de pruebas de fertilidad para respaldar

las observaciones sobre el impacto en la reproduccion de las truchas.

El tercer antecedente corresponde a (Diaz Villanueva & Robotham, 2015)
Investigadores afiliados a la Fundacion Chile y la Universidad Diego Portales, cuyo
proyecto titulado: “Comparacion de dos métodos de sacrificio en trucha
arcoiris (Oncorhynchus mykiss)”. Teniendo como objetivos: comparar un método
tradicional de sacrificio de trucha arcoiris, mediante aturdimiento automéatico
seguido de desangre, con un método alternativo que utiliza una disminucién rapida

de la temperatura mediante inmersién en hielo liquido, sin desangrado.

1.2 Antecedentes nacionales

El primer antecedente nacional responde (Lopez, 2018). En su tesis para optar el
grado de maestro en sanidad acuicola Titulada: Diagndéstico Situacional de la
Crianza de Truchas Arco Iris (oncorhynchus mykiss) en Centros de Cultivo del Lago
Titicaca. Basicamente se identificaron necesidades y problematicas relacionadas
con la truchicultura, lo que sugiere la importancia de implementar programas y
proyectos para mejorar esta actividad en la zona de estudi6 cuyo objetivo principal
fue desarrollar un diagnéstico situacional de la crianza de truchas arco iris en
piscigranjas de nivel AREL Y AMYPE del lago Titicaca en Per0. Los objetivos
especificos incluyeron describir las condiciones de crianza e identificar las
principales necesidades relacionadas con la crianza de truchas arco iris en la zona
de estudio, determinar los potenciales factores que afectan la produccion y
mortalidad de las truchas arco iris en las piscigranjas, y evaluar la problematica de
la crianza de truchas arco iris en la zona de estudio. Basandose en la metodologia
gue incluy6é la revision de literatura relacionada con la problematica de la
truchicultura en Puno, asi como la elaboracion de un cuestionario que fue validado
a través de dos fichas de evaluacion. Los datos recopilados fueron registrados y

ordenados en el programa de cOmputo Excel, y se utilizé el programa estadistico
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SPSS para el andlisis estadistico. Se aplicé estadistica descriptiva y se
representaron los indicadores mas importantes de la investigacion en forma de
gréficos y tablas. Obtuvieron resultados importantes como, por ejemplo, indican
mejoras en aspectos como la participacion de mujeres, el nivel educativo, la
dependencia economica y el nivel productivo en comparacién con afios anteriores,
lo que facilitaria la implementacion de programas y proyectos. Se identificaron
deficiencias que impiden que la truchicultura se lleve a cabo de manera éptima, asi
como la asociacion de algunos factores con la productividad y mortalidad de las
truchas. Ademas, se identificaron necesidades y problematicas relacionadas con la
truchicultura, como la necesidad de capacitacioén, la implementacién de una planta
procesadora, laboratorio de ictiopatologia, nuevas tecnologias de crianza e

investigacion en sanidad, entre otros aspectos.

El segundo antecedente nacional responde a (Zarate M. et al., 2018). Titulada:
“Caracterizacion de la produccion de trucha arcoiris en la provincia de Chincheros,
Apurimac, Peru”. Cuyo estudio tuvo como objetivo caracterizar la produccion de
trucha arcoiris en la provincia de Chincheros, Apurimac. Se entrevisto al 85% de
los productores mediante una encuesta entre noviembre y diciembre de 2017. La
metodologia incluyd entrevistas a autoridades locales para identificar y cuantificar
a los productores, seguido de una encuesta validada por especialistas del campo
acuicola. Los resultados revelaron la edad, nivel educativo y actividades principales
de los productores, asi como detalles sobre la produccion anual de trucha, el
abastecimiento de agua, servicios disponibles en los centros productivos y el

manejo de la actividad piscicola.

El tercer antecedente corresponde a (Sociedad Quimica del Perd. et al., 2016).
Titulado: "Evaluacion del impacto en la calidad de agua debido a la produccion
semi intensiva de trucha en la laguna Arapa, Puno, Peru” proyecto investigado por
Wilfredo Vasquez Quispe Sivana, Maria Talavera Nufiez, Marianela Inga Guevara.
Cuyo objetivo fue: evaluar el impacto de la produccion semi intensiva de trucha en
la calidad del agua de la laguna Arapa en Puno, Peru, mediante la comparacion de
parametros fisico-quimicos antes y después de la instalacion de jaulas flotantes
para la cria de truchas. Donde se utiliz6 un disefio experimental BACI (Before-After
— Control-Impact) para comparar la calidad del agua en la zona impactada (con

jaulas flotantes) y la zona control.
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CAPITULO Il
Marco teorico
2.1 Truchaarcoiris

La trucha “arco iris” (Oncorhynchus mykiss) es una especie originaria de las costas
del Pacifico de América del Norte, debido a su facil adaptacion al cautiverio, su
crianza ha sido difundida en casi todo el mundo. Se encuentra distribuida en
Argentina, Brasil, Bolivia Chile, Colombia, Ecuador, Peri y Venezuela. La
introduccion de esta especie en el Peru fue en el afio 1928 y en 1941 fueron
transportadas 25,000 huevos de trucha desde la Estacion Piscicola El Ingenio a la
Estacién Piscicola de Chucuito — Puno (Rafael Maiz Padrén et al., 2010).

La trucha se caracteriza por tener el cuerpo cubierto con finas escamas y es de
forma alargada; la coloracion de la trucha varia de acuerdo al ambiente en que vive,
edad, estado de maduracion sexual y otros factores. Por otro lado, la trucha arco
iris tiene mayor docilidad, tolerancia y adaptacion a densidades poblacionales, es
menos agresivo que otras especies. Es un pez de habito carnivoro y se alimenta en
la naturaleza de presas vivas, como insectos en estado larvario, moluscos,

crustaceos, gusanos, renacuajos y peces pequefios.(Tirado, n.d.)

2.2 Nutricién y alimentacion

El alimento debe cubrir las necesidades de los peces tanto en la energia, asi como
en los diferentes tipos de aminodcidos y nutrientes que son requeridos para su
desarrollo y crecimiento (Zavala Aulla, 2018). Por otro lado, Turchini et al. (2010),
indica que los lipidos, junto con las proteinas y los carbohidratos comprenden las
principales clases de macronutrientes que se requieren para proporcionar los
nutrientes esenciales para la produccion de energia. El éxito de la produccion de
truchas depende de la eficiencia en el cultivo, principalmente, del manejo del
alimento y técnicas de alimentacion, considerando la calidad y cantidad del alimento
suministrado. Para determinar el tamafo apropiado del alimento para la trucha,
debe realizarse del mas pequefio de la poblacion. Se utiliza un pellet en funcién a
una talla por debajo de lo requerido por la talla promedio, de esta manera se

asegurara la alimentaciéon de los peces mas pequefios (mamani, 2017)
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2.3 Alimento balanceado

Segun la NTP 209.255 (2009), un alimento balanceado para truchas, seria la
mezcla de ingredientes que estad disefiado para cubrir los requerimientos
nutricionales de un animal, en funcidn a su etapa metabdlica, edad, peso,
reproducciéon y tamafio. El que elabora el alimento balanceado debe garantizar que
las materias primas utilizadas deben suplir las necesidades nutricionales de las

truchas(Comercio Exterior et al., 2020).

2.4 Componentes del alimento balanceado

Segun la NTP 209.255 (2009), los ingredientes que son usados en la fabricaciéon
de un alimento balanceado, deben cumplir con los estandares de inocuidad y
bromatologia, ya que los componentes del alimento balanceado deben contener las
cantidades suficientes equilibradas desustancias energéticas. Estos alimentos
deben estar disefiados y desarrollados cubriendo los requerimientos nutricionales

en cada fase de su estadio.(Rafael Maiz Padron et al., 2010)

2.5 Calidad de agua

La calidad de agua es fundamental para mantener vivos a los peces u otros
organismos acuaticos, por ello, debe mantenerse la calidad sanitaria necesaria para
su desarrollo: es un requisito contar con agua de buena calidad (FONDEPES,
2004). La cantidad y calidad del agua determinan el éxito o el fracaso de la actividad
truchicola. En cuanto a calidad del agua, ésta se cuantifica a partir de la
determinacion de los factores fisico-quimicos como: temperatura, oxigeno, turbidez,
pH y amonio, los mismos que hacen favorables o desfavorables el crecimiento de

la trucha desde un punto de vista técnico y econémico (FONDEPES, 2014).

2.6 Refrigeracidén y congelacién

La refrigeracién, la congelaciéon y el enfriamiento se usan precisamente como
métodos para conservar las caracteristicas de los alimentos y productos durante el
almacenamiento. La refrigeracion consiste en mantener los productos a
temperaturas bajas, en general de 1 a 8°C, este método permite retrasar la
velocidad de degradacion, inhibe el crecimiento de los microorganismos termdfilos

y de algunos mesdfilos, y asi, disminuye la actividad de las enzimas de los
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microorganismos presentes en el sustrato.(Inés Puerta-Quintero & Rios-Arias,
2014)

2.7 Tecnologias limpias para el aprovechamiento de las visceras de la
trucha arcoiris.
2.7.1 Biol

Segun Es un abono organico liquido, resultado de la descomposicién de los
residuos animales y vegetales en ausencia de oxigeno, contiene nutrientes que son
asimilados facilmente por las plantas haciéndolas mas vigorosas y resistentes
(Jiménez Mideros, 2014). Puede ser considerado como una fuente de
fitoreguladores que se obtiene como producto del proceso de descomposicion
anaerobica de los desechos organicos en mangas de plastico (biodigestores), que
actia como bioestimulante organico en pequefias cantidades y es capaz de

promover el crecimiento y desarrollo de las plantas (Jiménez Mideros, 2014).

2.7.2 Biogas

El biogas es un gas combustible, formado en su mayoria por metano (CH4) en un
60%, y dioxido de carbono (CO2) con un 40%; con un valor energético de 6.2
kwh/m3. También se encuentra un contenido en pequefias proporciones de otros
gases como hidrégeno, nitrégeno y sulfuro de hidrégeno Se trata de una mezcla
gaseosa muy parecida al gas natural que se genera en medios naturales. El
producido en el estdmago de los rumiantes, es precisamente biogas. Utilizando este
proceso biolégico se puede tratar gran cantidad de residuos como estiércoles,
efluentes de industrias, basura organica, entre otros contaminantes, y ademas,

obtener biogéas.(Optativo De Profesionalizacion et al., 2015)
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CAPITULO IlI
Objetivos logrados
3.1 Lineade intervencién de proyeccién social

Fortalecimiento de capacidades en las cadenas productivas para la mejora continua

de la empresa rural y emprendimientos.
3.1.1 De acuerdo al objetivo general

Realizacion capacitaciones en temas de cadena productiva, crianza vy
comercializacion de la trucha arcoiris con la finalidad de que se tenga mejor

comercializaciéon en el mercado.

3.1.2 De acuerdo alos objetivos especificos

El objetivo de fortalecer los conocimientos en la alimentacién, mediante la
formulacion de un alimento balanceado para la trucha arcoiris, ha sido plenamente
logrado. A través de una capacitacién, se proporciond a los participantes una
comprension profunda de los requerimientos nutricionales especificos de la trucha
arcoiris en diversas etapas de su ciclo de vida. La formulacion exitosa de un
alimento balanceado adaptado a estas necesidades ha resultado en una mejora
significativa en la salud, crecimiento y eficiencia alimentaria de las truchas arcoiris

en el criadero.

El objetivo de capacitar en refrigeracion y congelacién para la conservacion de
productos pesqueros ha sido alcanzado con éxito. A través de capacitaciones de
formacion especializadas, los socios adquirieron conocimientos fundamentales
sobre las técnicas adecuadas de refrigeracion y congelacion para garantizar la
preservacion optima de productos pesqueros, especificamente en el contexto de la
trucha arcoiris. Se logré transferir habilidades practicas relacionadas con la
manipulacion, almacenamiento y transporte de los productos, asegurando la

integridad y calidad de los mismos.

Se logr6é con éxito el objetivo de capacitar en tecnologias limpias para el
reaprovechamiento de las visceras de la trucha arcoiris. Las sesiones de formacién
han equipado a los socios con conocimientos practicos sobre métodos sostenibles

y respetuosos con el medio ambiente para aprovechar eficientemente las visceras
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de la trucha. Esta capacitacion no solo ha mejorado la gestion de residuos, sino
gue también ha permitido a la asociacion implementar practicas ambientalmente
responsables, generando beneficios tanto econdémicos como medioambientales en

la produccion de trucha arcoiris.

Se logro exitosamente el objetivo de capacitar en tecnologias de productos curados
en la trucha arcoiris. Los socios adquirieron habilidades clave en el procesamiento
de la trucha arcoiris para la creacion de productos curados de alta calidad. Esta
capacitacion ha diversificado las opciones de productos, mejorando la oferta
comercial y fortaleciendo la posicién en el mercado de la asociacién. El éxito de la
formacion se refleja en la capacidad mejorada para aplicar técnicas de curado,
agregando valor a la produccién de trucha arcoiris y ampliando las oportunidades

de ingresos.

Se ejecutd con éxito el objetivo de capacitar en la gestion comercial para el
posicionamiento de la trucha arcoiris en el mercado nacional. Los socios
adquirieron habilidades estratégicas y conocimientos comerciales que les
permitieron posicionar eficazmente la trucha arcoiris en el mercado local. Esta
capacitacién ha mejorado la capacidad de la asociacién para comercializar sus
productos de manera efectiva, contribuyendo a un aumento en la visibilidad,

demanda y rentabilidad de la trucha arcoiris a nivel nacional.

Se desarroll6 exitosamente el objetivo de capacitar en los parametros de calidad
del agua de cultivo para la trucha arcoiris. Los socios adquirieron conocimientos
esenciales para evaluar y mantener los niveles 6ptimos de calidad del agua en los
criaderos de truchas. Esta capacitacion ha mejorado significativamente la
capacidad de la asociacion para monitorear y gestionar de manera efectiva el
entorno acuatico, asegurando condiciones ideales para el crecimiento saludable de

la trucha arcoiris.

Se logro con éxito el objetivo de capacitar en los factores que influyen en la
aparicion de enfermedades en la trucha arcoiris. Los socios adquirieron
conocimientos clave sobre los factores que afectan la salud de las truchas,
mejorando asi la capacidad de la asociacion para prevenir y gestionar

enfermedades en su criadero. Esta capacitacion ha fortalecido las practicas de
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manejo sanitario, contribuyendo a la salud general de la poblacion de trucha arcoiris

y asegurando una produccion mas sostenible y robusta.

Se alcanz6 con éxito el objetivo de capacitar en las técnicas de procesado inicial,
fileteo y cortes en la trucha arcoiris. Los socios adquirieron habilidades
especializadas que les permitieron realizar procesos de procesado inicial y fileteo
con precision, mejorando la eficiencia y la calidad del producto final. Esta
capacitacion ha fortalecido la capacidad de la asociacién para llevar a cabo
operaciones de procesamiento de trucha arcoiris de manera experta, cumpliendo
con estandares de calidad que favorecen la comercializacién y la satisfaccion del

cliente.
3.2 Descripcion de actividades cronolégicamente

Las actividades se desarrollaron de manera satisfactoria de acuerdo al cronograma
presentado en el proyecto social. Asi también, se realizo visitas adicionales a las
Instituciones educativas para coordinar la cita con los padres y asi mismo los

ambientes en donde se llevarian a cabo las actividades.
a) Actividades previas

Desde el 25 de mayo de 2023, inicio la formacion del equipo y la presentaciéon del
proyecto con el proposito de abordar temas que puedan ofrecer beneficios de
manera eficiente a la Asociacion de la Laguna Lagunillas (ASAL). Esta asociacion
se dedica a la crianza, procesamiento y comercializacion de la trucha arcoiris, con
el objetivo de mejorar y facilitar la comercializacion de este tipo de trucha. El
proyecto se enfoca en presentar soluciones practicas y efectivas que fortalezcan la
cadena productiva, incorporando aspectos cruciales como la sostenibilidad en la
crianza y estrategias avanzadas de comercializacion, con el fin de impulsar el éxito

de la asociacion (ASAL) en el mercado.

3.2.1 Actividad 1 Capacitacién en una formulacion de alimento balanceado
para latrucha arcoiris

La Actividad N° 01, llevada a cabo el 6 de septiembre de 2023, marco el inicio de
la serie de capacitaciones dentro del proyecto "Fortalecimiento de las capacidades
en la cadena productiva, procesamiento y comercializacion de la trucha arcoiris en

la Asociacion de la laguna Lagunillas (ASAL)”. Se inicio con una ceremonia de
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inauguracion con la participacion de todos los integrantes del grupo asi mismo con
la participacion virtual de asesores y mas de 50 socios. La primera capacitacion se
centré en fortalecer los conocimientos en la alimentacion a través de la formulacion
de un alimento balanceado para la trucha arcoiris, dirigida a los socios de la

Asociacion Laguna Lagunillas ASAL.

El viaje inicio desde el terminal de salida con destino a Arequipa, especificamente
desde el paradero Santa Lucia (frente al cementerio central de Juliaca),
comenzando al mediodia a las 12:00 PM. Durante el trayecto, se llevd a cabo un
recorrido fluido hasta alcanzar el punto de llegada a las 13:30 PM, a partir de la
llegada al destino, se dio inicio a los preparativos para la actividad planificada.
Durante este periodo previo involucrd la coordinacion logistica y la disposicion de
los elementos necesarios para garantizar el éxito de la jornada, se prepararon los

materiales y recursos esenciales que se utilizé en la actividad.

La actividad se desarrollé en el auditorio de la Municipalidad de Santa Lucia y tuvo
lugar entre las 3:00 PM vy las 4:30 PM. La presentacion se estructuré con charlas
informativas respaldadas por tripticos y diapositivas didacticas, garantizando una

comunicacion efectiva y comprension por parte de los asistentes.

Durante la presentacion se proporciond lapiceros y refrigerio como obsequio de
inauguracion, En seguida se continuo con la capacitaciéon que se centraron en los
temas clave relacionados con la capacitacion y formulacion de alimento balanceado
para la trucha arcoiris. Se resaltaron aspectos fundamentales en la formulacion,
haciendo hincapié en la importancia de lograr una composicién éptima que cumpla
con los requisitos de nutrientes esenciales para el desarrollo saludable de la trucha,

incluyendo proteinas, lipidos, carbohidratos, minerales y agua.

Por lo tanto, el objetivo especifico 1 se cumplié satisfactoriamente; en cuanto a la
charla que fue fortalecer los conocimientos en la alimentacion de la trucha arcoiris,
destacando la importancia de una formulacion equilibrada para garantizar una

crianza exitosa y la sostenibilidad de la poblacion de trucha arcoiris.

Finalmente, la comprension de la formulacién de alimento balanceado se present6
como un elemento elemental para optimizar la produccion y asegurar la salud de la
trucha arcoiris asi mismo se proporcioné formulas de elaboracion de alimentos a

base de ingredientes serranos que fueron obtenidos de tesis elaborados en la
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misma UNAJ y también alternativas de compra de productos. La utilizacion de
herramientas visuales y la interaccion dinamica con los socios de la Asociacion
Laguna Lagunillas de ASAL han contribuido significativamente al éxito de la

actividad y a la mejora de conocimientos de los socios.
Tabla 1

Objetivos de la actividad N°1

Objetivos Fecha de actividad Evidencias
Brindar informacién sobre 06/09/2023 Anexo N°5
capacitacion y formulacion 3.00 pm -4.30 pm Anexo 5.1

de alimento balanceado
para la trucha arcoiris.

3.2.2 Actividad 2: Refrigeracion y congelacién de productos pesqueros

Se desarroll6 la actividad N°02 desarrollado el dia 17/09/2023 (hora de inicio 9:00
a.m. y finalizando a las 10:30 a.m.) realizando un viaje por parte del equipo Nuevo
talentos hacia el distrito de Santa Lucia provincia de Lampa donde se ubica la
asociacion de la laguna lagunillas (ASAL). Donde se brind6 la capacitacion sobre
la refrigeracion y congelacion, cambios en la calidad durante el almacenamiento en
refrigeracion y congelacién, con el fin de mejorar la calidad y el tiempo de
almacenamiento del pescado y la vida til, asimismo, crear una concientizacion en
los trabajadore de la asociacion (ASAL). Se realiz6 de manera didactica e

interactiva.
a) Refrigeracion y congelacion.

La refrigeracion y congelacion son meétodos cruciales para preservar alimentos,
desacelerando el crecimiento de bacterias y esto se aborda al tema de la
refrigeracion. En cambio, la congelacion reduce la temperatura por debajo de 0 °C,
formando cristales de hielo que previenen la descomposicion. Ambos procesos
aseguran la frescura, seguridad y prolongada disponibilidad de alimentos y

pescados etc. Siendo practicas esenciales en la industria carnica.
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b) Cambios en la calidad durante el almacenamiento en refrigeracion y

congelacion.

Durante el almacenamiento en refrigeracion y congelacién, los pescados
experimentan cambios en su calidad debido a las condiciones de temperatura. Por
lo tanto, también suben el crecimiento de microorganismos y se conserva la
frescura, textura y sabor de los pescados, aunque algunos productos pueden sufrir
pérdida de humedad y cambios en la textura, se previene la actividad microbiana 'y
la descomposicién, pero pueden ocurrir cambios en la textura debido a la formacién
de cristales de hielo, afectando especialmente a los pescados con alto contenido
de agua. Ademas, en el congelamiento prolongado, algunos alimentos pueden

experimentar pérdida de calidad nutricional.

Con el fin de mejorar la calidad y el tiempo de almacenamiento del pescado y la
vida atil, asimismo, crear una concientizacién en los trabajadore de la asociacion

(ASAL), se realizo de manera didactica e interactiva.
Tabla 2

Objetivos de la actividad N°2

Objetivos Feghg de Evidencia
actividad

Capacitar en refrigeracion vy Anexo N° 5

congelacion para la conservacion 17/09/2023

de productos pesqueros. Anexo 5.2

3.2.3 Actividad 3: Tecnologias limpias para el aprovechamiento de las
visceras de la trucha arcoiris.

En la Actividad N° 03, se llevo a cabo el 04/10/2023, se desarrollo entre las 3:00
PM hasta las 4:30 PM, dando inicio a una serie de charlas conjuntas con los socios
de la Asociacion Laguna Lagunillas ASAL. El propésito central de esta presentacion
fue proporcionar informacién esencial sobre la Capacitacién en tecnologias limpias

para el aprovechamiento de las visceras de la trucha arcoiris y se llevo a cabo en
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el Salén Comunal de Laguna Lagunillas ASAL. Para garantizar una comunicacion
efectiva y comprension, se utilizaron tripticos y diapositivas didacticas como
herramientas visuales. Estos materiales desempefian un papel fundamental al

transmitir informacién de manera clara.
Tabla 3

Objetivos de la actividad N°3

Objetivos Fecha de actividad Evidencias
Brindar informacion de 04/10/2023 Anexo N°5
tecnologias limpias para el 3.00 pm - 4.30 pm Anexo 5.3

aprovechamiento de las
visceras de la trucha
arcoiris.

3.2.4 Actividad 4 Tecnologias de productos curados en latrucha arcoiris

Que tuvo lugar el 15 de octubre de 2023 de 9:00 AM a 10:30 AM, realizada por el
grupo “NUEVOS TALENTOS”, se llevéo a cabo en el Distrito de Santa Lucia,
especificamente en el Salon Comunal de Laguna Lagunillas ASAL. Esta actividad
estuvo dirigida exclusivamente a los socios de la Asociacion Laguna Lagunillas de
ASAL y tuvo como propésito proporcionar informacion esencial sobre las técnicas

de ahumado y curado de filetes de trucha arcoiris.

Durante la charla, se utilizaron herramientas visuales como diapositivas didacticas
para facilitar la comprension de los temas tratados. El objetivo principal de esta
actividad fue contextualizar las técnicas, métodos y ventajas del ahumado y curado
de filetes para la trucha arcoiris. Se hizo hincapié en la importancia de lograr un

producto ahumado y curado de alta calidad.

La informacion utilizada para esta capacitacion se obtuvo de fuentes bibliograficas,
como tesis, para garantizar la veracidad de los contenidos compartidos. Esto
aseguro que los participantes recibieran informacion precisa y confiable sobre las

técnicas de ahumado y curado de filetes de trucha arcoiris.
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Subtemas que se trataron en la actividad N° 04:
a) ¢Qué es el curado de trucha?

Comenzamos hablando sobre la sal y su papel en el proceso de curado. Explicamos
cémo la sal deshidrata la trucha, eliminando la humedad y creando un ambiente
hostil para las bacterias. Esto no solo ayuda a preservar el pescado, sino que
también realza su sabor natural. Aprendimos que la cantidad de sal utilizada y el
tiempo de curado son factores cruciales para lograr el equilibrio perfecto entre

salinidad y jugosidad.

Luego, nos sumergimos en el fascinante mundo de los azucares y su influencia en
el curado de la trucha. Descubrimos que los azucares, como el azucar moreno o la
miel, aportan un sabor dulce y caramelizado al pescado. Ademas, actian como
conservantes naturales, prolongando la vida util de la trucha curada. Aprendimos

gue la cantidad y el
b) Tecnologia de secado de trucha

En nuestra investigacion sobre la tecnologia de secado de trucha, expusimos
distintos métodos que permiten preservar el pescado de una manera duradera. Nos
enfocamos en cuatro subtemas principales: el secado al aire, el secado por

congelacion, el secado por deshidratacion y el secado al sol.
¢) Ahumado de trucha arcoiris

Comenzamos explicando el proceso de ahumado, el cual implica exponer la trucha
al humo producido por la combustién de maderas aromaticas, como el roble, el
nogal o el manzano. Esta exposicion al humo no solo agrega un sabor ahumado
agradable, sino que también actla como un método de conservacion natural,
extendiendo la vida util de la trucha. Durante nuestra exposicion, destacamos los
diferentes tipos de ahumado que se pueden utilizar para la trucha arcoiris. El
ahumado en caliente es un método en el que la trucha se cocina al mismo tiempo
gue se ahuma, lo que resulta en una textura suave y un sabor ahumado mas
intenso. Por otro lado, el ahumado en frio implica ahumar la trucha a temperaturas
mas bajas durante un periodo de tiempo mas prolongado, lo que le da un sabor

ahumado més suave y delicado.
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Tabla 4

Objetivos de la actividad N°4

Objetivos Fecha de actividad Evidencias
Brindar informacion de 15/10/2023 Anexo N° 5
métodos, ventajas del 9:00 pm — 10:30 pm Anexos 5.4
ahumado y curado de filete
de trucha

3.2.5 Actividad 5 Gestion comercial para el posicionamiento de la trucha
arcoiris a nivel nacional

El 8 de noviembre de 2023, se llevd a cabo una actividad centrada en la “Gestion
comercial para el posicionamiento de la trucha arcoiris a nivel nacional”. El equipo”
NUEVOS TALENTOS?”, junto a uno de nuestros asesores el Ing. Maxgabriel Calla
Huayapa, emprendio un viaje a la ciudad de Santa Lucia, en la provincia de Lampa,

comenzando ala 1:30 pm.

La actividad principal tuvo lugar en el teatro de la Municipalidad de Santa Lucia de
3:30 pm a 4:30 pm. Durante este tiempo, se impartié una capacitacion que abarco

varios temas.
a) Laimportancia de una Marca

En este primer tema se abordé el concepto de marca colectiva, destacando que va
mas alla de ser simplemente un nombre. Se explicé su impacto en los clientes,
enfocandose en la creacion de identidad, la entrega de experiencias, el desarrollo
de una reputacion solida y la estrategia de fidelizacibn que emplean las marcas.
Esto se realiza con el propdsito de brindar a los beneficiarios una vision mas

completa sobre la relevancia de una marca
b) Como elegir una marca

En este tema se presentaron recomendaciones clave para que uha marca Iogre

destacar.

Entre estas recomendaciones se incluyen: la eleccion de un nombre facil de

recordar y con significado, asi como la creacion de un logo que evite imagenes
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comunes y no sobrecargue el disefio con demasiadas letras o elementos visuales.
La implementacién de estas sugerencias contribuira a que la marca creada por la

asociacion se destaque notablemente frente a otras
c) Beneficios del registro de una marca
En este tema se resaltaron los beneficios asociados con el registro de una marca.

Entre estos beneficios se encuentra la proteccion del nombre y uso de la marca
contra copias, la posibilidad de heredar y permitir el crecimiento continuo de la
misma, asi como la capacidad de participar en concursos y otras oportunidades.
Esta informacion ha despertado un mayor interés entre los beneficiarios hacia la

creacion tanto de su propia marca como de una marca colectiva.
d) Canales de distribucion

Durante este tema se detallaron diversos tipos de canales de distribucién para la
comercializacion de productos. Se mencionaron los canales fisicos, como los
centros comerciales, y se destaco el impacto actual de las redes sociales como un
medio eficaz para llegar rapidamente a mas personas. Asimismo, se resalté la
relevancia de los canales tradicionales, como los mercados, como espacios para
distribuir los productos. Esta informacion proporcioné una vision mas completa
sobre como aumentar las ventas de los productos de trucha y lograr un

posicionamiento de marca mas agil

Esta iniciativa fue fundamental para proporcionar a los beneficiarios una
capacitacion integral sobre la Gestion Comercial, permitiéndoles comprender en
profundidad la importancia estratégica y los numerosos beneficios asociados con
el posicionamiento efectivo de una marca. El objetivo primordial fue consolidar y
fortalecer la presencia de la trucha arcoiris en el mercado nacional, al equipar a los
participantes con las herramientas y conocimientos necesarios para destacar en un
entorno comercial competitivo. Esta formacién aspira a potenciar la percepciony el
reconocimiento de la trucha arcoiris, facilitando su insercion y consolidacion en el

mercado nacional de manera mas efectiva y sostenible.
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Tabla 5

Objetivos de la actividad N°5

Objetivos Fecha de actividad Evidencias
Brindar informacion de 08/11/2023 Anexo N° 5
gestion comercial para el 3.30 pm - 4.30 pm Anexo 5.5

posicionamiento de la
trucha arcoiris a nivel
nacional

3.2.6 Actividad 6 Parametros en la calidad de agua de cultivo para la trucha
arcoiris.

La Actividad N° 04, llevada a cabo el 19 de noviembre del 2023, se desarroll6 entre
las 9:00 AM a 10:30 AM. El propésito central de esta actividad fue proporcionar
informacion esencial sobre los parametros de calidad de agua de cultivo para la
trucha Arcoiris. Estas charlas estuvieron dirigidas exclusivamente a los socios de
la Asociacion Laguna Lagunillas de ASAL y se llevaron a cabo en el Distrito de
Santa Lucia. Se realizaron muestreo de Agua de la Laguna Lagunillas para

determinacion de Oxigeno Disuelto y presentacion de diapositivas y videos.

a) Temperatura adecuada del agua en la zona de crianza de trucha

arcofiris.

La temperatura del agua desempefia un papel crucial en la crianza exitosa de
trucha arcoiris, ya que afecta directamente su fisiologia y comportamiento. En la
zona de crianza, se busca mantener una temperatura 6ptima que promueva el
crecimiento saludable de los peces, generalmente situada entre los 10 y 18 grados

Celsius.
b) Parametros adecuados de Oxigeno Disuelto.

Los parametros de oxigeno disuelto en el agua son criticos para el bienestar de las
truchas. Se considera que niveles Optimos de oxigeno disuelto para la trucha
arcoiris se sitian entre 8 y 12 miligramos por litro. Este rango garantiza una
oxigenacion adecuada para el metabolismo y la actividad vital de las truchas,

evitando situaciones de hipoxia que podrian resultar perjudiciales.
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c¢) Adecuado pH del agua.

El pH del agua desempeiia un papel fundamental en la crianza de truchas, y se
busca mantenerlo dentro de un rango adecuado para promover su salud y
desarrollo. Para la trucha arcoiris, el pH éptimo generalmente se sitla entre 6.5y
8.5.

Tabla 6

Objetivos de la actividad N°6

Objetivos Fecha de actividad Evidencias
Brindar informacion de 19/11/2023 Anexo N° 5
métodos, ventajas del 9.00 am - 10.30 am Anexo 5.6
ahumado y curado de filete
de trucha

3.2.7 Actividad 7: Factores que influyen en la aparicion de las enfermedades
en latrucha arcoiris.

Actividad desarrollada el 6 de diciembre del 2023, realizando un viaje por parte de
nuestro equipo “NUEVOS TALENTOS” hacia la ciudad de Santa Lucia
perteneciente a la provincia de Lampa, La charla se dio en la planta de
procesamiento primario de trucha en la empresa EDIMAR Galves Sac ubicado en
Jr. Eudocia Zufiiga N° 633 comenzando a las 3:00 p.m. Donde se expuso subtemas
como tratamiento del agua de cultivo, enfermedades infecciosas, enfermedades no
infecciosas. Esta actividad permitié capacitar a los beneficiarios la importancia de
los factores que influyen al estado de la trucha arcoiris, en el que claramente no

traeria ningun beneficio en la calidad de la trucha.
a. Tratamiento del agua de cultivo.

Se explicé sobre la importancia del tratamiento del agua ya que es una herramienta
fundamental para garantizar la calidad del agua y, por lo tanto, la salud y el
rendimiento de los peces. Nos enfocamos en la laguna Lagunillas porque es un
importante recurso natural para el cultivo de trucha en el Peru. Sin embargo, la
calidad del agua de la laguna puede verse afectada por factores naturales, como

las lluvias, asi como por factores antropogénicos, como la contaminacién. Los
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factores que influyen en el tratamiento del agua que enfocamos fueron son la
calidad del agua, sistema de cultivo, densidad de siembra. En la que se dio
alternativas mencionando métodos de tratamiento de agua como, biofiltracion,

aireacion.
b. Enfermedades infecciosas.

Se explicé sobre la importancia del tratamiento inadecuado del agua puede
desencadenar una serie de enfermedades infecciosas en los peces. Algunas de
estas enfermedades estan directamente relacionadas con la mala calidad del agua,
cambios bruscos en los parametros del agua o la presencia de contaminantes. Y
los factores predisponentes a enfermedad que nombramos fueron los siguientes:
Cambios repentinos de temperatura, variaciones en la calidad del agua, altas
concentraciones de materia organica y de compuestos nitrogenados, altas
densidades de produccién, manejos excesivos y mal planeados, sin cuidado del
bienestar animal, nutricién inadecuada, no realizar cambios de mallas acorde al

tamafo promedio de la biomasa.
c. Enfermedades no infecciosas.

Se dio a conocer los factores que son pertenecientes a las enfermedades no
infecciosas como son: el estrés ambiental, en el que abarcan factores como la
temperatura del agua, la calidad del agua y la presién de oxigeno pueden causar
estrés en las truchas arcoiris, ya que puede debilitar el sistema inmunolégico del
pez y hacerlo mas susceptible a enfermedades; por otro lado también se mencion6
los problemas genéticos que se dan con trastornos o deformidades que afectan a
la salud general del pez; las deficiencias nutricionales que se manifiestan en
problemas de crecimiento, deformidades esqueléticas y otros trastornos; y por
ultimo la intoxicacion por metales pesados, como mercurio, plomo o cadmio puede
tener efectos perjudiciales en las truchas arcoiris ya que estos metales pueden

acumularse en los tejidos del pez y causar problemas de salud a largo plazo.
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Tabla 7

Objetivos de la actividad N°7

Objetivos Fecha de actividad Evidencias
Brindar informacion de 06/12/2023 Anexo N° 5
factores que influyen en la 3.00 pm - 4.30 pm Anexo 5.7
aparicion de las
enfermedades en la trucha

arcoiris.

3.2.8 Actividad 8 Taller en las técnicas de procesado inicial, fileteo y cortes
en latrucha arcoiris.

El desarrollo de la actividad se llevo a cabo el dia 17 de diciembre del 2023,
realizando un viaje por parte de nuestro equipo “NUEVOS TALENTOS” hacia la
ciudad de Santa Lucia perteneciente a la provincia de Lampa, nos ubicamos en el
auditorio del municipio distrital de Santa Lucia. Iniciando con el taller con la
autorizacion del presidente de la asociacion de Laguna — Lagunillas (ASAL). Donde
se demostro el procesamiento de la carne de truchay los tipos de cortes que existen
para el fileteado de la trucha. Se dio a conocer técnicas para el proceso de
obtencion de carne de trucha para la venta al consumidor, donde se realiz6 paso
por paso las técnicas de cortes de carne de trucha mediante diapositivas se
explicaron a detalle el proceso de fileteo y los tipos de cortes (mariposa y estilo
kipper) que se realizan a los pescados en general, también se dio a conocer las
operaciones preliminares del procesado de la trucha, diagramas de flujo del

procesamiento de cortes y fileteo en la trucha arcoiris
Operaciones preliminares del procesado de latrucha

En este subtema hablamos sobre 4 temas fundamentales antes del procesamiento
de la trucha. En primer lugar, tenemos la obligacion de Preparar la vestimenta
disposicién del personal con la correspondiente y verificar se haya realizado la
limpieza y desinfeccién de las superficies antes del ingreso del producto. Una vez
listo el paso anterior vamos con las operaciones preliminares de procesamiento de
la trucha las cuales son las siguientes: Lavado, seleccion, pelado, trazado o

molienda y escaldado.
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a) Operaciones de fileteo

En este punto hablamos a detalle el proceso de cortes que se le hace al pescado
(trucha), una vez pasado los controles de calidad (operaciones preliminares),
empezaremos con el corte y limpieza de las visceras limpiando toda la zona media,
luego se haréa el corte de la cabeza y parte de la cola, seguido del fileteado y la

limpieza de los filetes y por ultimo la clasificacion de los filetes por peso y tamafio.

b) Diagramas de flujo del procesamiento de cortes y fileteo en la trucha

arcoiris

Se habld y explico de todos los procesos por lo que pasa el pescado (trucha), desde
la recepcién de la trucha, pesado, lavado escamado, fileteado, eliminacién de la
piel, eliminacion de tendones espinas y otros, pesado, estibado en moldes y cajas,

congelado de placas, desmoldado, embolsado y almacenado.
c) Practicas de los cortes mariposay estilo Kipper

Se explicd sobre los tipos de cortes mas comunes en la industria pesquera las
cuales son el estilo kipper y estilo mariposa, donde se explicé a detalle cémo
realizar cada uno de estos procesos(cortes) y la finalidad de cada uno de ellos

ademas de mencionas las ventajas y desventajas de cada tipo de cortes.
Tabla 8

Objetivos de la actividad N°8

Objetivos Fecha de actividad Evidencias
Brindar informacion de 17/12/2023 Anexo N° 5
taller en las técnicas de  9:00 pm — 10:00 pm Anexo 5.8

procesado inicial, fileteo y
cortes en la trucha arcoiris.

3.3 Diagndstico de actividades

Las actividades de capacitacion abordaron diversas &reas cruciales para la
produccion sostenible y exitosa de la trucha arcoiris. La formulacién de alimentos
balanceados proporcion6 conocimientos esenciales para optimizar la dieta,
favoreciendo el crecimiento saludable de los peces. Ademas, la capacitacion en

refrigeracion y congelacion de productos pesqueros contribuyé a mejorar la calidad
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y seguridad alimentaria, fortaleciendo la posicion de la trucha arcoiris en el mercado

al garantizar la frescura de sus productos.

Por otro lado, las tecnologias limpias para el aprovechamiento de visceras y la
implementacion de tecnologias en productos curados no solo promovieron
practicas mas sostenibles, al reducir residuos y crear subproductos valiosos, sino
gue también diversificaron la oferta comercial. La gestion comercial focalizada en
el posicionamiento en el mercado nacional permiti6 una mejor visibilidad y
reconocimiento del producto, mientras que la atencién a parametros de calidad del
agua y factores que influyen en enfermedades aseguré una produccion acuicola
mas saludable y eficiente. Finalmente, el taller en técnicas de procesado inicial,
fileteo y cortes contribuyé a elevar los estandares de calidad en los productos
finales, aumentando la competitividad y el valor agregado de la trucha arcoiris en

la cadena de suministro.

Con el propésito de evaluar la percepcion de los socios pertenecientes a la
Asociacion de la Laguna Lagunillas (ASAL) respecto a los temas abordados en las

capacitaciones, se ha disefiado una encuesta.

3.4 NUmero de beneficiarios

La entidad Asociacion de la Laguna Lagunillas (ASAL) en Santa Lucia, Lampa, se
destaca en la actividad de acopio y procesamiento de la produccion de truchas
proveniente de mas de 200 asociados. Aunque, en términos formales, cuenta con
120 miembros aproximadamente que han optado por recibir capacitaciones
especializadas. La asociacion, especializada en la cosecha y cria de truchas
arcoiris, no solo abastece mercados locales, sino que también envia sus productos
a destinos lejanos. Este compromiso con la calidad y la sostenibilidad ha llevado a
una significativa contribucion econémica y social, beneficiando tanto a la asociacion
como a la comunidad en general. En las siguientes tablas 9 se presenta una vision
general de los beneficiarios, que incluyen a la asociacion y la empresa colaboradora
del sefior Edison que tiene una planta en santa lucia. Este proyecto no solo resalta

la importancia de la produccion de truchas, sino también el impacto positivo de las

capacitaciones en el desarrollo y éxito de la asociacion.
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Tabla 9

Lista de beneficiario de la Asociacion de la Laguna Lagunillas (ASAL)

N° NOMBRE Y APELLIDO N.° DE DNI GENERO
1 Edison J. Alvarez Cahuapata 06789917 M
2 Edgar Yonathan Vilca C. 47892880 M
3 Raymundo H. Cabana Nina 44232747 M
4  Angela Carlosuiza de S. 02376036 F
5 Crintian Cabana Nina 45139385 M
6 Victorian Mamani Mamani 01158350 M
7 Ernesto Gitlala M. 41900800 M
8 Jose B. Ruglas Castro 02401483 M
9 Gregorio Castillo Apaza 02173894 M
10 Jhon Rivaldo Castillo Apaza 73759629 M
11 Victor M. Luque Vilca 02158000 M
12 Santos Mamani Ahumado 02165250 M
13 Segundo Ccacho Cajia 41742146 M
14 Desiderio Chata Cutipa 41992383 M
15 Maria M. Mamani Cayllahua 44658461 F
16 Seles Mamani C. 02171675 M
17 Hugo Huayta Casana 45881272 M
18 Jaime Mamani Mamani 45584726 M
19 Facundo Cutipa Vilca 02164419 M
20 Erasmo Casaua Quispe 02164969 M
21 Esteban F. Carlosviza Yana 02374014 M
22 Franklin Alerele Piestos 41044164 M
23 Horencio Apaza Roque 40246477 M
24  Luis Cabana Cruz 73773247 M
25 Teofilo Cabana Cruz 44842578 M
26 Alejandro x Cruz 46867762 M
27 Marina Sullca Ayqui 40217734 F
28 Vidal Coaquira Mendoza 44084950 M
29 Albert Hancco Condori 44470722 M
30 Pedro G. Cabana Vargas 42158349 M
31 Ruben Ronal Cabana Nina 41989682 M
32 Virginia Colque Andes F
33 Juan B. Gomel Mamani 02157552 M
34 Jose Samata Cabana 74378667 M
35 Rosendo Pilco Ali 40221371 M
36 Angela Cacho Cayllahua 43282200 F
37 Pablo Cabana Yahua 02165337 M
38 Ludovico Huayta Quispe 40570882 M
39 Claudio Colque Guillell 41252478 M
40 Josue Quispe Apaza 70500021 M
41 Avencia A. Cabana Ayqui 73771705 F
42 German Vilca Quie 41662385 M
43 Edilberta Vilca Ttito 42385604 F
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44 Lourdes Salazar Huallata 47689436 F
45 Roxana Mendoza Mamani 70257134 F
46 Ana Maria Chejje Puma 42145434 F
47 Violeta Coaquira Mendoza 41695858 F
48 Luz Marina Coaquira Mendoza 45311217 F
49 Yulisa Erika Mamani Paco 73770786 F
50 Gleny Shakira Guillen Choque 71093422 F
51 Martha Morion Mamani 43115200 F
52 Veronica Coaquira Quico 74639170 F
53 Yoel E. Huanca Castillo 70210966 M
54 Wesel Cabana Choqueegir 41127794 M
55 Raquel Mesecco Bautista 45218642 F
56 Isaias Coaquira Calenina 47808438 M
57 Justina Monzon Mamani 02171606 F
58 Bresaida Castillo Choquehuayta 77137266 F
59 Santiago Cajia Valverde 95781286 M
60 Agripina Ccari Mamani 02173573 F
61 Inovencio Vilca Cabana 02169690 M
62 Wilber Cabana Choqueaza 02171708 M
63 Aliy Ayqui Ranio 43347345 F
64 Yoel Cabana Mamani 70201306 M
65 Lewis P. Vilca Cabana 45349196 M
66 Virginia Huanca Cente 47730354 F
67 Lourdes Colque Nina 73759613 F
68 Florencio Cabana Condori 02169719 M
69 Melanio Nina Casia 43249630 M
70 Jaime Colque Casia 40510470 M
71 Mariel Colque Casia 40345177 F
72 Madona Mendoza Bautista 43594202 F
73 Modesto Vilca Casia 02158397 M
3.5 Resultados
3.6 Resultados de Anélisis de Oxigeno Disuelto

3.6.1 Muestras de Agua de la Laguna de Lagunillas de 3 puntos

Se tomaron 3 muestras de la Laguna de Lagunillas de 3 diferentes lugares de la

Laguna las cuales son: Envase con tapa amarilla (Agua de la orilla del Lago),

Envase con tapa verde (Agua cerca del medio de la Laguna) y Envase con tapa

celeste (Agua del medio de la Laguna).
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Figura 1

Muestras de Agua de la Laguna de Lagunillas de 3 puntos

Nota: El andlisis de Oxigeno Disuelto se determin6é en el equipo denominado
Multiparametro en el cual indica que el Agua de la orilla del Lago tiene un OD de

0.89mg/L, lo cual es muy bajo debido a la contaminacién de la orilla del Lago.

Figura 2
Muestra de Aguan de la orilla.

Nota: El Oxigeno Disuelto que tiene la muestra de agua de mas arriba de la orilla
tiene un OD de 1.38 mg/L lo que indica que esta agua ya es menos contaminada

es por tal razon el que Oxigeno Disuelto aumenta a 1.38mg/L.
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Figura 3

Muestra de agua de la parte media de la Laguna.

Nota: El Oxigeno Disuelto que tiene la muestra de agua de mas arriba de la orilla
tiene un OD de 1.72 mg/L lo que indica que esta agua ya es menos contaminada y

con un mas alto nivel de Oxigeno Disuelto.

3.7 Resultados de Encuesta de Satisfaccion.

La encuesta de satisfaccion se aplicé a los socios de la Asociacién de la Laguna
Lagunillas (ASAL) a 31 socios, en la planta de procesamiento de trucha en Santa
Lucia, quienes dieron a conocer su nivel de satisfaccion con respecto a todas las
actividades realizadas durante el periodo estimado, de acuerdo al cronograma
establecido por el grupo de proyeccion social "Nuevos Talentos". Los siguientes
gréficos han sido elaborados en base a los datos obtenidos durante la encuesta

realizada.
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Figura 4

Modelo de la encuesta de satisfaccion

UNIVERSIDAD NACIONAL DE JULIACA

FACULTAD DE INGENIERIA DE PROCESOS INDUSTRIALES L
INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS E INGENIERIA INDUSTRIAL @ 0 wAS

ENCUESTA DE SATISFACCION

“Fortalecimiento de las capacidades en la cadena productiva, procesamiento y
comercializacién de la trucha arcoiris en la asociacion de la laguna lagunillas (ASAL)
Santa Lucia-Lampa-Lagunillas”

NOMBRES Y APELLIDOS:
DNI:

Indique su grado de satisfaccion respecto a las preguntas (marque con una X)

Tota:anr:ente En Ni deniagrl:erdo Medianamente| Totalmente
desacuerdo de acuerdo de acuerdo
desacuerdo desacuerdo
¢ Has percibido mejoras
en tu compresion gracias
a las capacitaciones?

¢ Calificaria de relevancia

los temas abordados
durante las

capacitaciones?

Los ejemplos practicos

proporcionados durante

las capacitaciones fueron

relevantes

¢Las capacitaciones

proporcionaron nuevas

ideas o enfoques que

puede aplicar en su
trabajo diario?

¢ Los expositores

respondieron de manera

satisfactoria a las dudas
de los capacitados?

iMUCHAS GRACIAS POR SU PARTICIPACIONI
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Figura 5

Resultados de la pregunta N°01: “¢Has percibido mejoras en tu comprensiéon

gracias a las capacitaciones?”

., Has percibido mejoras en tu compresion
gracias a las capacitaciones?

" 0% " 3% . 0%

/ o

26%
61%
|
v
= Totalmente en desacuerdo = En desacuerdo

= Ni de acuerdo ni en desacuerdo » Medianamente de acuerdo

Totalmente de acuerdo

Nota: La encuesta de satisfaccion realizada por los estudiantes de la UNAJ en la

planta de procesamiento de trucha en Santa Lucia a los miembros de la Asociacion

de la Laguna Lagunillas (ASAL), revela que, en relacion con la pregunta 1, los

resultados indican que el 61% de los encuestados afirmé afirmé estar totalmente

de acuerdo. Ademas, un 26% estuvo medianamente de acuerdo, un 10% se ubico

en la categoria de ni de acuerdo ni en desacuerdo, un 3% expresO estar en

desacuerdo, y un 0% indicé estar totalmente en desacuerdo.

Figura 6

Resultados de la pregunta N°02: “¢ Calificaria de relevancia los temas abordados

durante las capacitaciones?”

¢ Calificaria de relevancia los temas abordados
durante las capacitaciones?

6%
0% 10%

-

32%

= Totalmente en desacuerdo = En desacuerdo
= Ni de acuerdo ni en desacuerdo = Medianamente de acuerdo

= Totalmente de acuerdo
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Nota: La encuesta de satisfaccion realizada por los estudiantes de la UNAJ en la
planta de procesamiento de trucha en Santa Lucia a los miembros de la Asociacion
de la Laguna Lagunillas (ASAL), revela que, en relacion con la pregunta 2, los
resultados indican que el 52% de los encuestados afirmd estar totalmente de
acuerdo. Ademas, un 32% estuvo medianamente de acuerdo, un 10% se ubico en
la categoria de ni de acuerdo ni en desacuerdo, un 6% expresé estar en

desacuerdo, y un 0% indicé estar totalmente en desacuerdo.

Figura 7
Resultados de la pregunta N°03: “Los ejemplos practicos proporcionados durante

las capacitaciones fueron relevantes”

Los ejemplos practicos proporcionados
durante las capacitaciones fueron relevantes

0% 7%

'16%

29%

= Totalmente en desacuerdo = En desacuerdo

Ni de acuerdo ni en desacuerdo - Medianamente de acuerdo

= Totalmente de acuerdo

Nota: La encuesta de satisfaccion realizada por los estudiantes de la UNAJ en la
planta de procesamiento de trucha en Santa Lucia a los miembros de la Asociacion
de la Laguna Lagunillas (ASAL), revela que, en relacion con la pregunta 3, los
resultados indican que el 48% de los encuestados afirmd estar totalmente de
acuerdo. Ademas, un 29% estuvo medianamente de acuerdo, un 16% se ubico en
la categoria de ni de acuerdo ni en desacuerdo, un 7% expresé estar en

desacuerdo, y un 0% indicé estar totalmente en desacuerdo.
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Figura 8

Resultados de la pregunta N°04: “¢Las capacitaciones proporcionaron nuevas

ideas o0 enfoques que pueda aplicar en su trabajo diario?”

¢ Las capacitaciones proporcionaron nuevas
ideas o enfoques que pueda aplicar en su
trabajo diario?
TO0%— t 0% . qgq

26%

= Totalmente en desacuerdo = En desacuerdo
= Ni de acuerdo ni en desacuerdo - Medianamente de acuerdo

= Totalmente de acuerdo

Nota: La encuesta de satisfaccion realizada por los estudiantes de la UNAJ en la

planta de procesamiento de trucha en Santa Lucia a los miembros de la Asociacion

de la Laguna Lagunillas (ASAL), revela que, en relacion con la pregunta 4, los

resultados indican que el 55% de los encuestados afirmé estar totalmente de

acuerdo. Ademas, un 26% estuvo medianamente de acuerdo, un 19% se ubicé en

la categoria de ni de acuerdo ni en desacuerdo, un 0% expresO estar en

desacuerdo, y un 0% indicé estar totalmente en desacuerdo.

Figura 9

Resultados de la pregunta N°05: “;Los expositores respondieron de manera

satisfactoria a las dudas de los capacitados?”

¢ Los expositores respondieron de manera
satisfactoria a las dudas de los capacitados?

" 0% = 0% " 6%

' 23%

= Totalmente en desacuerdo = En desacuerdo
= Ni de acuerdo ni en desacuerdo = Medianamente de acuerdo

= Totalmente de acuerdo

42



Nota: La encuesta de satisfaccion realizada por los estudiantes de la UNAJ en la
planta de procesamiento de trucha en Santa Lucia a los miembros de la Asociacion
de la Laguna Lagunillas (ASAL), revela que, en relacion con la pregunta 5, los
resultados indican que el 71% de los encuestados afirmo estar totalmente de
acuerdo. Ademas, un 23% estuvo medianamente de acuerdo, un 6% se ubico en
la categoria de ni de acuerdo ni en desacuerdo, un 0% expresO estar en

desacuerdo, y un 0% indicé estar totalmente en desacuerdo.
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CAPITULO IV
Cronograma de actividades y costos
41 Cronograma
Tabla 10

Cronograma de actividades

-
51 5z 1 sl s 52 51 7] 7] 52 |safse| s 52 5 5t 7] 52 (s s | w2 51 1
1 Elaboracion de plan de trabajo sy
2 precestacion de plan de trabajo fsemiany
Levantamiento de observaciones -
3| Apravacins ds Prayacts baju i iy
. . BA0G2023
Inaguracion 200PM
s BA0G2023
H00PM
L]
00AM
1 dtforznz:
300FM
la tracha arcoiriz
Actividad 4: Tecnologias de P
. productos carados ¢n la trachs 3 4.008M
arcoiris
y | Prevestacius deinfm
5oz FLIIEY
i stire0s
" H00PM
19ire0zs
" 500AM
btz
" 3300PH
thenicar do
1| prucersdn 7 onrter enle R
17Hzi202

44



4.2 Informe econémico

Equipo de proyeccion

social:

“Nuevos talentos”

“Fortalecimiento de las capacidades en la cadena

Nombre de proyecto de productiva, procesamiento y comercializacion de la

proyeccion social

trucha arcoiris en la asociacion de la laguna
lagunillas (ASAL). Santa Lucia-Lampa-Lagunillas”

Fecha de inicio 06/09/2023
Fecha de finalizacion 17/12/2023
Ne Fecha Comprobante Detalle de gasto Importe S/.
C/P Ne°
1 | 11/07/2023  Declaracién 1 Impresiones, 101.00
jurada copias,
Pasajes, CD
2 | 28/08/2023 Notadeventa 000847 Bordado EPIIA 32.00
000847  Bordado EPII 13,5.00
3 | 28/08/2023  Declaracion 2 Chalecos c/polar 264.00
jurada
4 | 06/09/2023 Manifiesto de 000033 Pasaje 100.00
pasajero
5 1 06/09/2023  Declaracion 3 Adornos, 300.00
jurada fotocheck,
alfajores,
banner,
lapiceros.
6 | 17/09/2023 Manifiesto de 000059 Pasaje 50.00
pasajero
7 1 17/09/2023 Manifiesto de 000060 Pasaje 50.00
pasajero
8 | 17/09/2023 Boleta de 000050 Impresion de 30.00
venta formato
electronica
9 | 04/10/2023 Notade venta EBO1- Paquete de 45.00
70 gaseosa
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

y

g

&

04/10/2023

04/10/2023

04/10/2023

04/10/2023

04/10/2023

15/10/2023

08/11/2023

19/11/2023

06/12/2023

17/12/2023

17/12/2023

Otros

Manifiesto de 000040
pasajero
Nota de 002423
venta
002423
Nota de pedido 000734
Manifiesto de 001230
pasajero
Manifiesto de 001230
pasajero
Manifiesto de 000032
pasajero
Manifiesto de 000031
pasajero
Manifiesto de 001116
pasajero
Manifiesto de 001116
pasajeros
Manifiesto de 000015
pasajeros
Declaracion 4
jurada
Otros Otros
TOTAL

Wilson Gutierrez Aguilar

DNI:73651159

Tesorero

Pasaje
Paquete de

galleta soda

Paquete de
galleta wafer

Paquete de
gaseosa 350ml
Pasaje

Pasaje
Pasaje
Pasaje
Pasaje
Pasaje
Pasaje

Paneton,

chocolate, leche,

azUcar, vasos
Otros

100.00

13,5.00

13,5.00

45.00

50.00

50.00

100.00

100.00

100.00

100.00

100.00

190.00

Otros
1947.5

ol .

Jhowany Smith Mamani Alanoca

DNI: 76916572

Presidente

46



Conclusiones

Para el objetivo especifico 1 que consistié en una capacitacion en la formulaciéon de
un alimento balanceado para la trucha arcoiris. Se concluye que la actividad se
llevo a cabo de manera efectiva y se proporcionaron formulas de elaboracion de
alimentos a los participantes. Los resultados de la encuesta de satisfaccion indican
que el 71% de los encuestados estuvieron totalmente de acuerdo con la actividad.
Por lo tanto, se puede concluir que se logr6 fortalecer los conocimientos en la

alimentacion de la trucha arcoiris a todos los asistentes a la capacitacion.

Para el objetivo especifico 2 que consisti6 en capacitar en refrigeracion y
congelacion para la conservacion de productos pesqueros. Se concluye que la
actividad se llevé a cabo de manera didactica e interactiva lo cual fue importante
para el aprendizaje y mejora de cada uno de los participantes. Los resultados de la
encuesta de satisfaccion indican que el 71% de los encuestados estuvieron
totalmente de acuerdo con la actividad. Por lo tanto, se puede concluir que se logro
capacitar en refrigeracion y congelacion para la conservacion de productos

pesqueros.

Para el objetivo especifico 3 que consistié en capacitar sobre tecnologias limpias
para el reaprovechamiento de las visceras de la trucha arcoiris. Se concluye de
esta actividad que se logré satisfactoriamente utilizando tecnologias limpias en el
proceso de elaboracion que sirvié de mucho a los participantes, asi mismo se
proporciond métodos efectivos para la elaboracion de biol a partir de visceras de
trucha arcoiris lo cual beneficiara a los socios de la laguna lagunillas; ya que en la
encuesta realizada de satisfaccion el 71 % indic6 que estuvieron satisfechos con

las capacitaciones proporcionadas.

Para el objetivo especifico 4 que consistid6 en capacitar sobre tecnologias de
productos curados en la trucha arcoiris. La actividad realizada el 15 de octubre de
2023 en el Salon Comunal de Laguna Lagunillas ASAL, fue importante como una
iniciativa fundamental para el enriqguecimiento de los conocimientos de los socios
de la Asociacion Laguna Lagunillas de ASAL. A través de la imparticion de las
técnicas de ahumado y curado de filetes de trucha arcoiris, por lo cual se logro

transmitir informacion crucial. la actividad resulté enriquecedora y esencial para
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empoderar a los participantes con conocimientos practicos y técnicos que
contribuirdn a la mejora de la calidad de los productos derivados de la trucha
arcoiris, fortaleciendo asi la posicion de la Asociacion Laguna Lagunillas de ASAL

en el mercado de la region de Puno, el Per( y el mundo.

Para el objetivo especifico 5 lo cual consistio en capacitar en la gestion comercial
para el posicionamiento de la trucha arcoiris en el mercado nacional. Se concluye
gue la actividad del 8 de noviembre de 2023, enfocada en la "Gestién comercial
para el posicionamiento de la trucha arcoiris a nivel nacional”, junto al asesor Ing.
Max Gabriel Calla Huayapa, resultd importante al ser una iniciativa valiosa y
esencial para los beneficiarios de la Asociacion Laguna Lagunillas de ASAL ya que
recibieron charlas de un profesional con mucha mas experiencia en el ambito
empresarial tratando temas como : Importancia de una Marca, Eleccion de una
Marca, Beneficios del Registro de una Marca, Canales de Distribucion ,entre otros.
Finalmente se concluye que la actividad fue fundamental para proporcionar una
capacitacion integral en gestion comercial, permitiendo a los beneficiarios
comprender en profundidad la importancia estratégica y los beneficios asociados
con el posicionamiento efectivo de una marca. Por lo tanto, se logré cumplir con el
objetivo principal de consolidar y fortalecer la presencia de la trucha arcoiris en el
mercado nacional. La informacion proporcionada aspira a facilitar la insercion y

consolidacion mas efectiva en el mercado nacional para todos los asistentes.

Para el objetivo especifico 6 lo cual consistié en capacitar en los parametros en la
calidad de agua de cultivo para la trucha arcoiris. La actividad se llevo a cabo de
manera efectiva y se explico la importancia del tratamiento del agua para garantizar
la calidad del agua y por lo tanto, la salud y el rendimiento de los peces. Los
resultados de la encuesta de satisfaccion indicaron que el 71% de los encuestados
estuvieron totalmente de acuerdo con la actividad. Por lo tanto, se puede concluir
gue se logr6 capacitar satisfactoriamente en los parametros en la calidad de agua

de cultivo para la trucha arcoiris.

Para el objetivo especifico 7 lo cual consistié en capacitar sobre factores que
influyen en la aparicion de las enfermedades en la trucha arcoiris. la actividad
proporciond a los beneficiarios informacién crucial sobre los factores que afectan la
salud de la trucha arcoiris. La comprension de la importancia del tratamiento del
agua, la identificacion de factores precedentes a enfermedades infecciosas y la
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conciencia sobre los elementos que contribuyen a enfermedades no infecciosas
permitieron a los participantes implementar practicas mas efectivas en el manejo
de la trucha arcoiris. Estos conocimientos fortalecieron la capacidad de la
asociacion para garantizar la salud y calidad del producto. Por lo cual se cumplio
satisfactoriamente la capacitacion a socios de Laguna Lagunillas. Los resultados
de la encuesta de satisfaccion indican que el 71% de los encuestados estuvieron
totalmente de acuerdo con la actividad. Por lo tanto, se puede concluir que se logré
capacitar en factores que influyen en la aparicion de las enfermedades en la trucha

arcoiris.

Para el objetivo especifico 8 lo cual consistio capacitar en las técnicas de procesado
inicial, fileteo y cortes en la trucha arcoiris. la actividad se cumplié con éxito de
acuerdo a los objetivos al brindar una capacitacion integral y aplicable sobre las
técnicas de procesado inicial, fileteo y cortes en la trucha arcoiris. Los participantes
han adquirido conocimientos practicos para que en lo posterior la eficiencia y
calidad en la produccion de truchas sean reflejados en un impacto positivo en la
asociacion y sus operaciones. En general, se puede concluir que el proyecto logro
fortalecer las capacidades en la cadena productiva, procesamiento Yy
comercializacién de la trucha arcoiris en la Asociacién de la Laguna Lagunillas
(ASAL) del distrito de Santa Lucia en la provincia de Lampa. Las actividades se
llevaron a cabo de manera efectiva y los resultados de la encuesta de satisfaccion

indican un alto nivel de satisfaccion por parte de los participantes.

Asi mismo la mayoria de los participantes expresaron un alto grado de satisfaccion
con las capacitaciones, destacando la mejora en la comprension de los temas
presentados y calificando la relevancia de los contenidos de manera positiva.
Adicionalmente, la mayoria considerd que los ejemplos practicos proporcionados
durante las capacitaciones fueron relevantes, lo que sugiere que la combinacion de
teoria y aplicaciones practicas contribuyé a un aprendizaje efectivo. Ademas, la
mayoria de los encuestados indico que las capacitaciones proporcionaron nuevas
ideas o enfoques aplicables a su trabajo diario, demostrando el impacto positivo de

la formacion en la generacion de conocimiento practico.
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Recomendaciones

Continuar fortaleciendo las capacidades en aspectos especificos identificados en
el diagndstico inicial, como la disposicion de visceras y conocimientos sobre

enfermedades.

Ampliar las capacitaciones a otras areas relevantes, como tecnologias limpias para
la gestion de residuos organicos generados en el procesamiento de truchas.
Establecer mecanismos de seguimiento y evaluacion para medir el impacto de las

capacitaciones en la mejora de la produccién y comercializacion de truchas.

Fomentar la participacion activa de los miembros de la ASAL en todas las
actividades propuestas para garantizar una implementacién efectiva de los

conocimientos adquiridos.

Explorar alianzas con instituciones especializadas para brindar apoyo técnico
continuo y acceso a informacion actualizada en el ambito de la acuicultura y

procesamiento de productos pesqueros.

50



Bibliografia

Comercio Exterior, Y., Evaluacion De Un Alimento Balanceado A Base De Harina
De Sangre De Pollo Para El Crecimiento Del Bagre, F. Y., Nufiez Bustamante,
B., del Pilar Bach Tineo Camizan, E., Rocio Asesor, O., & Simpalo Lopez
Walter, I. (2020). Formulacion y evaluacion de un alimento balanceado a base
de harina de sangre de pollo para el crecimiento del bagre “Life”. Repositorio
Institucional - USS. http://repositorio.uss.edu.pe//handle/20.500.12802/7296

Inés Puerta-Quintero, G., & Rios-Arias, S. (2014). Composicion quimica del
mucilago de café segun el tiempo de fermentacion y refrigeracién. Cenicafé,
62(2), 23-40. https://biblioteca.cenicafe.org/handle/10778/478

Instituto Nacional de Investigaciones Agricolas (Venezuela), H., Guedez, C., &
Ledn, M. (2004). Zootecnia tropical. In Zootecnia Tropical (Vol. 22, Issue 3).
Instituto Nacional de Investigaciones Agricolas.
http://ve.scielo.org/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S0798-
72692004000300006&Ing=es&nrm=iso&ting=es

Jiménez Mideros, J. M. (2014). Elaboracion de abono organico liquido fermentado
(biol), a partir de visceras de trucha arco iris (Oncorhynchus mykiis), de los
criaderos piscicolas de la parroquia de Tufifo.
http://181.198.77.137:8080/jspui/handle/123456789/15

mamani, maribel. (2017). ANALISIS BROMATOLOGICO DE LA CANAL DE
TRUCHA ARCO IRIS (Oncorhynchus mykiss) PRODUCIDAS CON
ALIMENTO FRESCO Y BALANCEADO EN JAULAS FLOTANTES,
CHUCUITO-2014. Revista de Investigaciones , 6(2), 135-143.
https://doi.org/10.26788/RIEPG.V612.37

Optativo De Profesionalizacion, C., De Calidad, G., Ambiental, A., De Biogas, E.,
Biol, Y., Un, E. N., Tipo, B., Milagros, M., Alejos, S., Del Carmen, Z., & Zapata,
S. (2015). Evaluacion de biogas y biol en un biodigestor tipo batch utilizando
residuos de trucha arco iris (Oncorhynchus mykiss) tratado con B-LAC.
Universidad Nacional Agraria La Molina.
http://repositorio.lamolina.edu.pe/handle/20.500.12996/2154

51



Rafael Maiz Padron, A., Valero Lacruz, L., & Bricefio Pifiero, D. (2010). Elementos
Practicos para la Cria de Truchas en Venezuela ELEMENTOS PRACTICOS
PARA LA CRIA DE TRUCHAS EN VENEZUELA. 2, 157-168.

Tirado, J. O. (n.d.). ACUACULTURA Produccion dulce acuicola en el Ecuador I.

Retrieved December 22, 2023, from www.repositorio.espe.edu.ec.

Universidad Auténoma Metropolitana. Unidad Iztapalapa. Departamento de
Hidrobiologia., J. A., Nufez Gonzalez, F. A., Chac6n Pineda, O., Alfaro
Rodriguez, R. H., & Espinosa Hernandez, M. R. (2004). Hidrobiol égica : [revista
del Departamento de Hidrobiologia]. In Hidrobiologica (Vol. 14, Issue 1).
Universidad Autonoma Metropolitana-lztapalapa.
http://www.scielo.org.mx/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S0188-
88972004000100003&Ing=es&nrm=iso&ting=es

Zarate M., |, Sanchez P., C., Palomino C., H.,, & Smith D., C. (2018).
Caracterizacion de la crianza de trucha arcoiris (Oncorhynchus mykiss) en la
provincia de Chincheros, Apurimac, Perd. Revista de Investigaciones
Veterinarias Del Peru, 29(4), 1310-1314.
https://doi.org/10.15381/rivep.v29i4.15196

Zavala Aulla, E. (2018). Evaluacion del sistema acuaponico de trucha
(oncorhynchus mykiss) y la hidroponia en la produccién de forraje verde
de cebada (hordeum vulgare), abancay — Apurimac - 2018. Universidad
Tecnologica de Los Andes.

https://repositorio.utea.edu.pe/handle/utea/215

Diaz Villanueva, J., & Robotham, H. (2015). Comparacion de dos metodos de
sacrificio en trucha arcoiris (Oncorhynchus mykiss). Latin American Journal of
Aquatic Research, 43(2), 287-294. https://doi.org/10.3856/vol43-issue2-
fulltext-3

Sociedad Quimica del Peru., W., Talavera Nufiez, M., & Inga Guevara, M. (2016).
Revista de la Sociedad Quimica del Peru. In Revista de la Sociedad Quimica
del Perd (Vol. 82, Issue 1). Sociedad Quimica del Peru.
http://www.scielo.org.pe/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1810-
634X2016000100003&Ing=es&nrm=iso&ting=es

52



Anexos

Anexo 1 Constancia de conformidad de asesores

Anexo 1.1 Constancia de asesor 1
CONSTANCIA DE CONFORMIDAD DEL ASESOR

Yo, Tania Jakeline Choque Rivera, identificado con DNI N°41995803, adscrito a la
Escuela Profesional de Ingenieria en Industrias Alimentarias, Doy fe que el informe
final presentado por el equipo de proyeccion social “NUEVOS TALENTOS” es
conforme, han cumplido al 100% con el proyecto denominado
‘FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA,
PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACION DE LA LAGUNA LAGUNILLAS
(ASAL)- Santa Lucia- Lampa- lagunillas)”, y que los gastos realizados se ajustan a

la verdad, por lo que firmo el reverso de cada comprobante de pago.

Firmo y dejo mi huella digital en conformidad a lo expuesto.

Mg. Tania Jakeline Choque Rivera

DNI N°41995803

Juliaca, 26 de noviembre del 2023
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Anexo 1.2 Constancia de asesor 2
CONSTANCIA DE CONFORMIDAD

Yo, Maxgabriel Alexis Calla Huayapa, identificado con DNI N°72772914, adscrito a
la Escuela Profesional de Ingenieria Industrial, Doy fe que el informe final
presentado por el equipo de proyeccién social “NUEVOS TALENTOS” es conforme,
han cumplido al 100% con el proyecto denominado “FORTALECIMIENTO DE LAS
CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA, PROCESAMIENTO Y
COMERCIALIZACION DE LA LAGUNA LAGUNILLAS(ASAL)- Santa Lucia-
Lampa- lagunillas)”, y que los gastos realizados se ajustan a la verdad, por lo que

firmo el reverso de cada comprobante de pago.

Firmo y dejo mi huella digital en conformidad a lo expuesto.

M.Sc. Maxgabriel Alexis Calla Huayapa
DNI N°72772914

Juliaca, 26 de noviembre del 2023
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Anexo 1.3 Constancia de asesor 3
CONSTANCIA DE CONFORMIDAD

Yo, Roger Gbmez Mamani, identificado con DNI N°40079196, adscrito a la Escuela
Profesional de Ingenieria en Industrias Alimentarias, Doy fe que el informe final
presentado por el equipo de proyeccién social “NUEVOS TALENTOS” es conforme,
han cumplido al 100% con el proyecto denominado “FORTALECIMIENTO DE LAS
CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA, PROCESAMIENTO Y
COMERCIALIZACION DE LA LAGUNA LAGUNILLAS (ASAL)- Santa Lucia-
Lampa- lagunillas)”, y que los gastos realizados se ajustan a la verdad, por lo que

firmo el reverso de cada comprobante de pago.

Firmo y dejo mi huella digital en conformidad a lo expuesto.

M.Sc. Roger GGmez Mamani
DNI N° 40079196

Juliaca, 26 de noviembre del 2023
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Anexo 2 Constanciade conformidad de presidente de Asociacion
CONSTANCIA DE CONFORMIDAD

Yo, Rubén Mendoza Tunco, identificado con DNI N°02173777, presidente de la
Asociacion de Acuicultores de la Laguna Lagunillas (ASAL). Santa Lucia, Lampa-
Lagunillas, Doy fe que el informe final presentado por el equipo de proyeccioén social
‘NUEVOS TALENTOS” es conforme, han cumplido al 100% con el proyecto
denominado “FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA
PRODUCTIVA, PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACION DE LA LAGUNA
LAGUNILLAS (ASAL)- Santa Lucia- Lampa- lagunillas)”, y que los gastos
realizados se ajustan a la verdad, por lo que firmo el reverso de cada comprobante

de pago.

Firmo y dejo mi huella digital en conformidad a lo expuesto.

L AGHIN |
J > LAGUNILL,
= £ -
-~ G.\ - = 4
Lt ol
\ ,,)_

..........

Rubén Mendoza Tunco
DNI N° 02173777

Santa Lucia, 25 de noviembre del 2023
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Anexo 3 Comprobantes de pago

Anexo 3.1 Comprobante de pago de actividad 1

Boleta electronica de la compra de tripticos (primera capacitacion).

Maxgabriel Alexis Calla Huayapa

DMI N*T2772914 Tania Jakeline Choque Rievera Roger Gomez Mamani
- DNI N* 40079196
ASESOR DNI N® 41985803 ASESOR
ASESOR

Y9

Jhowany Smith Mamani Alanoca
PRESIDENTE
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DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N°1

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempefiando el cargo
de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado
“‘FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA,
PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACION DE LA TRUCHA ARCOIRIS EN LA
ASOCIACION DE LA LAGUNA-LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-
LAGUNILLAS”, declaro

haber utilizado una cantidad de S/. 810.00 para ejecutar gastos de impresion,

incentivos, pasajes, entre otros que a continuacion se detallan.

GASTO DE LA ACTIVIDAD N°l. Capacitacion y formulacién de alimento

balanceado para trucha arcaoiris.

N° Fecha Concepto Importe
1 06/09/2023 Adornos deS/. 40.00
inauguracion (globos,
cintas, letras, etc.)
2 06/09/2023 Fotocheck S/. 12.00
3 06/09/2023 Alfajores S/. 48.00
4 06/09/2023 Banner S/. 80.00
5 06/09/2023 Lapiceros S/. 120.00
6 06/09/2023 Pasajes S/. 100.00
7 06/09/2023 Chalecos S/. 264.00
8 06/09/2023 Estampado de logos |S/. 45.50
10 06/09/2023 Copias, pasajes S/. 20.00
11 06/09/2023 Impresiones, pasajes, |S/. 30.00
CD
12 06/09/2023 Copias, impresiones, |S/. 23.00
Pasajes
TOTAL S/. 810.00

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la
presente declaracion jurada por el importe de S/. 810.00 en cumplimiento a las

directivas vigentes.

Juliaca, 26 de diciembre del 2023.

+ @ LR @

Maxgabriel Alexis Calla Huayapa . X
Jhowany Smith Mamani Alanoca

DNI N=72772914 Tania Jakeline Chogue Rievera

ASESOR PRESIDENTE DNI N° 41995803

ASESOR
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Anexo 3.2 Comprobante de pago de actividad 2

DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N°2

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempefiando el cargo
de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado
“‘FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA,
PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACION DE LA TRUCHA ARCOIRIS EN LA
ASOCIACION DE LA LAGUNA-LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-
LAGUNILLAS”, declaro

haber utilizado una cantidad de S/. 123.00 para ejecutar gastos de impresion,

incentivos, pasajes, entre otros que a continuacion se detallan.

GASTO DE LA ACTIVIDAD N°2. Refrigeracion y congelacion de productos

pesqueros.
N° Fecha Concepto Importe
1 17/09/2023 Pasajes S/. 100.00
2 17/09/2023 Bizcocho S/. 10.00
3 17/09/2023 Gaseosa KR | S/. 13.00
(paquete)
TOTAL S/.123.00

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la
presente declaracion jurada por el importe de S/. 123.00 en cumplimiento a las

directivas vigentes.

Juliaca, 26 de diciembre del 2023.

Tania Jakeline Choque Rievera

Roger Gamez Mamani
DMI N* 40079196
ASESOR

Maxgabriel Alexiz Calla Huayapa

DMNI N*T27T72914
DMI M® 41995803

ASESOR

ASESOR

Jhowany Smith Mamani Alanoca
PRESIDENTE
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Anexo 3.3

Comprobante de pago de actividad 3

Boleta de triptico de tercera capacitacion

'Y0/2023

JIOOAISYY

SOLES

mlidad Unidad Medida Descripcion

DA ™ TONE

Ak

s LinO

DOLETA DE VENTA ELFCTRONICA
RUC: 10733008151

EBG1-70

Importe de
Venta(**)

10.00

Valor
Unitario(*)

Descuenta{*)
0.00
»0.(K)
S/0.00

imparte fota S5/30.00

SON: TREINTA Y 00/100 SOLES
=3 S/ 0.00 |

/

S¢ 30.00 |

L

Maxgabriel Alexis Calla Huayapa
DMI N°T2772914

ASESOR

Roger Gomez Mamani
DMI N* 40079196
ASESOR

Tania Jakeline Chogue Rievera
DMl N® 41995503
ASESOR

Cll

Jhowany Smith Mamani Alanoca
PRESIDENTE
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Boleta de compra de galletas

WINTER'S RUC. 10023885188

) BOLETA DE VENTA
ATCOR

H

Maxgabriel Alexis Calla Huayapa
DMI N*T2772914

Tania Jakeline Chogue Rievera Roger Gomez Mamani

DMI N* 40079196

DMNI N® 41995803
ASESCR

Jhowany Smith Mamani Alanoca
PRESIDENTE

ASESOR

ASESOR
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DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N°3

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempefiando el cargo
de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado
“‘FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA,
PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACION DE LA TRUCHA ARCOIRIS EN LA
ASOCIACION DE LA LAGUNA-LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-
LAGUNILLAS”, declaro

haber utilizado una cantidad de S/. 113.00 para ejecutar gastos de impresion,

incentivos, pasajes, entre otros que a continuacioén se detallan.

GASTO DE LA ACTIVIDAD N°3. Tecnologias limpias para el aprovechamiento de

las visceras de la trucha arcoiris.

N° Fecha Concepto Importe
1 04/10/2023 Pasajes S/. 100.00
3 04/10/2023 Gaseosa KR (2] S/.13.00
paquetes)
TOTAL S/. 113.00

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la
presente declaracion jurada por el importe de S/. 113.00 en cumplimiento a las

directivas vigentes.

Juliaca, 26 de diciembre del 2023.

Tania Jakeline Choque Rievera Roger Gomez Mamani
DMl M* 40079196
ASESOR

Maxgabriel Alexis Calla Huayapa

DMl NT2772914
DMl M® 41995803

ASESOR

ASESCOR

Jhowany Smith Mamani Alanoca
PRESIDENTE

62



Anexo 3.4 Comprobante de pago de actividad 4
DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N°4

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempefiando el cargo
de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado
“‘FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA,
PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACION DE LA TRUCHA ARCOIRIS EN LA
ASOCIACION DE LA LAGUNA-LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-
LAGUNILLAS”, declaro

haber utilizado una cantidad de S/. 112.00 para ejecutar gastos de impresion,

incentivos, pasajes, entre otros que a continuacion se detallan.

GASTO DE LA ACTIVIDAD N°4. Tecnologia de productos curados en la trucha

arcoiris.
N° Fecha Concepto Importe
1 15/10/2023 Pasajes S/. 100.00
2 15/10/2023 Jugo (paquete x | S/. 12.00
48 u)
TOTAL S/. 112.00

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la
presente declaracion jurada por el importe de S/. 112.00 en cumplimiento a las

directivas vigentes.

Juliaca, 26 de diciembre del 2023

e St

Maxgabriel Alexis Calla Huayapa

. Tania Jakeline Choque Rievera Roger Gomez Mamani
DNINTT2T72914 DI N° 41995803 DMI N* 40079196
ASESOR ASESOR
ASESOR

Jhowany Smith Mamani Alanoca
PRESIDENTE
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Anexo 3.5 Comprobante de pago de actividad 5
DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N°5

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempeiiando el cargo
de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado
“‘FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA,
PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACION DE LA TRUCHA ARCOIRIS EN LA
ASOCIACION DE LA LAGUNA-LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-
LAGUNILLAS”, declaro

haber utilizado una cantidad de S/. 110.00 para ejecutar gastos de impresion,

incentivos, pasajes, entre otros que a continuacion se detallan.

GASTO DE LA ACTIVIDAD N©°5. Gestion comercial para el posicionamiento de la

trucha arcoiris en el mercado nacional.

N° Fecha Concepto Importe
1 15/10/2023 Pasajes S/. 100.00
2 15/10/2023 Kekes (2 paquetes | S/. 10.00
X 24 u)
TOTAL S/. 110.00

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la
presente declaracion jurada por el importe de S/. 110.00 en cumplimiento a las

directivas vigentes.

Juliaca, 26 de diciembre del 2023.

Maxgabriel Alexis Calla Huayapa

. Tania Jakeline Choque Rievera Roger Gomez Mamani
DNINT72772914 DMI N° 41995803 DMI M* 40079196
ASESOR ASESOR
ASESOR

Jhowany Smith Mamani Alanoca
PRESIDENTE
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Anexo 3.6 Comprobante de pago de actividad 6
DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N° 6

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempefiando el cargo
de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado
“‘FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA,
PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACION DE LA TRUCHA ARCOIRIS EN LA
ASOCIACION DE LA LAGUNA LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-
LAGUNILLAS”, declaro haber utilizado una cantidad de S/. 112.00 para ejecutar

gastos de impresion, incentivos, pasajes, entre otros que a continuacion se detallan.

GASTO DE LA ACTIVIDAD N°6. Parametros en la calidad de agua de cultivo para

la trucha arcoiris.

N° Fecha Concepto Importe

1 19/11/2023 Pasajes S/. 100.00

2 19/11/2023 Néctar Dely (2 paquete x | S/. 12.00
24 uU.)

4 TOTAL S/. 112.00

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la
presente declaracion jurada por el importe de S/. 112.00 en cumplimiento a las

directivas vigentes.

Juliaca, 26 de diciembre del 2023.

Maxgabriel Alexis Calla Huayapa

. Tania Jakeline Chogque Rievera Roger Gomez Mamani
DNI N*72772914 DNl - 41865803 OMI N* 40079196
ASESOR ASESOR
ASESOR

Jhowany Smith Mamani Alanoca
PRESIDENTE
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Anexo 3.7 Comprobante de pago de actividad 7
DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N° 7

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempefiando el cargo
de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado
“‘FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA,
PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACION DE LA TRUCHA ARCOIRIS EN LA
ASOCIACION DE LA LAGUNA LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-
LAGUNILLAS”, declaro haber utilizado una cantidad de S/. 100.00 para ejecutar

gastos de impresion, incentivos, pasajes, entre otros que a continuacion se detallan.

GASTO DE LA ACTIVIDAD N°7. Parametros en la calidad de agua de cultivo para

la trucha arcoiris.

N° Fecha Concepto Importe
1 06/12/2023 Pasajes S/. 100.00
4 TOTAL S/. 100.00

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la
presente declaracion jurada por el importe de S/. 100.00 en cumplimiento a las

directivas vigentes.

Juliaca, 26 de diciembre del 2023.

Maxgabriel Alexis Calla Huayapa

. Tania Jakeline Choque Rievera Roger Gomez Mamani
DNIN772772514 DI N® 41995803 DMI N* 40079196
ASESOR ASESOR
ASESOR

Jhowany Smith Mamani Alanoca
PRESIDENTE
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Anexo 3.8 Comprobante de pago de actividad 8
DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N° 8

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempefiando el cargo
de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado
‘FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA,
PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACION DE LA TRUCHA ARCOIRIS EN LA
ASOCIACION DE LA LAGUNA LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-
LAGUNILLAS”, declaro haber utilizado una cantidad de S/. 193.00 para ejecutar

gastos de impresion, incentivos, pasajes, entre otros que a continuacion se detallan.

GASTO DE LA ACTIVIDAD N°8. Taller en las técnicas de procesamiento inicial,

filetes y cortes en la trucha arcoiris.

N° Fecha Concepto Importe

1 17/12/2023 Pasaje S/. 100.00

2 17/12/2023 Paneton Bells (x8) S/. 72.00

3 17/12/2023 Chocolate S/. 5.00

4 17/12/2023 Leche S/.5.00

5 17/12/2023 Azlcar S/. 4.00

6 17/12/2023 Vasos S/. 7.00
TOTAL S/. 193.00

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la
presente declaracién jurada por el importe de S/. 193.00 en cumplimiento a las

directivas vigentes.

Juliaca, 26 de diciembre del 2023

Maxgabriel Alexis Calla Huayapa

. Tania Jakeline Choque Rievera Roger Gomez Mamani
DNINT7Z772914 DMI NG 41995803 DMNI N* 40079196
ASESOR ASESOR
ASESOR

Jhowany Smith Mamani Alanoca
PRESIDENTE
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Anexo 4 Encuesta de satisfaccion

Formato que se uso para la encuesta de satisfaccion
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UNIVERSIDAD NACIONAL DE JULIACA o
FACULTAD DE INGENIERIA DE PROCESOS INDUSTRIALES 2
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o

A

INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS E INGENIERIA INDUSTRIAL @ J WA

ENCUESTA DE SATISFACCION

“Fortalecimiento de las capacidades en la cadena productiva, procesamiento y
comercializacién de la trucha arcoiris en la asociacion de la laguna lagunillas (ASAL).

Santa Lucia-Lampa-Lagunillas”
NOMBRES Y APELLIDOS:
DNI:

Indique su grado de satisfaccion respecto a las preguntas (marque con una X)

Totag:ente En Ni denia((e:::erdo Medianamente| Totalmente
desacuerdo de acuerdo de acuerdo
desacuerdo desacuerdo
¢ Has percibido mejoras

en tu compresion gracias
a las capacitaciones?

¢ Calificaria de relevancia
los temas abordados
durante las
capacitaciones?

Los ejemplos practicos
proporcionados durante
las capacitaciones fueron
relevantes
¢Las capacitaciones
proporcionaron nuevas
ideas o enfoques que
puede aplicar en su
trabajo diario?
¢ Los expositores
respondieron de manera
satisfactoria a las dudas

de los capacitados?

iMUCHAS GRACIAS POR SU PARTICIPACIONI
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Respuestas de los percipientes en la encuesta realizada

UNIVERSIDAD NACIONAL DE JULIACA

FACULTAD DE INGENIERIA DE PROCESOS INDUSTRIALES
INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS E INGENIERIA INDUSTRIAL

ENCUESTA DE SATISFACCION
“Fortalecimiento de las capacidades en la cadena productiva, procesamiento y

Proe—
U

comercializacién de la trucha arcoiris en la asociacién de la laguna lagunilias (ASAL).

DNI: 4102077344

Santa Lucia-Lampa-Lagunillas” )
NOMBRES Y APELLIDOS: ARV Sulcr Lyqul

Indique su grado de satisfaccién respecto a las preguntas (marque con una X)

Totalmente
en
desacuerdo

En
desacuerdo

Ni de acuerdo |
nien |
desacuerdo |

deawerdo,

Medianamente Totaimente
' de acverdo |

¢ Sinti6 que las
capacitaciones mejoraron
su comprension?

(Calificaria de relevancia
los temas abordados
durante las
capacitaciones?

;x
| X

Los ejemplos practicos
proporcionados durante
las capacitaciones fueron
relevantes

¢ Las capacitaciones
proporcionaron nuevas
ideas o enfoques que
puede aplicar en su
trabajo diario?

¢ Los expositores
respondieron de manera
satisfactoria a las dudas

de los capacitados?

X

iMUCHAS GRACIAS POR SU PARTICIPACION!
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INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS E INGENIERIA INDUSTRIAL "3 wAs

-
X
i

T,

ENCUESTA DE SATISFACCION
*Fortalecimiento de las capacidades en la cadena productiva, procesamiento y

comercializacién de la trucha arcoiris en la asociacién de la laguna lagunillas (ASAL).

Santa Lucia-Lampa-Lagunillas”
NOMBRES Y APELLIDOS: Fucebie  Mamans  Cxbedec
DNI: HIF6©1 19

Indique su grado de satisfaccion respecto a las preguntas (marque con una X)

Tm::"“ En NS de acuardo Medianamente | Totaimente |

ni en
Wmmwdom de acverdo

L Sintid que las

capacitaciones mejoraron ><
su comprension?

¢ Calificaria de relevancia
los temas abordados
durante las

X
s o e X
X

iMUCHAS GRACIAS POR SU PARTICIPACION!
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UNIVERSIDAD NACIONAL DE JULIACA
FACULTAD DE INGENIERIA DE PROCESOS INDUSTRIALES

INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS E INGENIERIA INDUSTRIAL Uy

NCUESTA DE SATISFACCIO
“Fortalecimiento de las capacidades en la cadena productiva, procesamiento y

comercializacién de la trucha arcoiris en la asociacion de la laguna lagunillas (ASAL).

Santa Lucia-Lampa-Lagunillas”

NOMBRES Y APELLIDOS: CQSe\an Cabana (n(q(\\cs
DNI: 02,16 8008

Indique su grado de satisfaccion respecto a las preguntas (marque con una X)

70‘3:':“9"'9 En Ni de n!a::erdo Medianamente | Totalmente

de o desacuerdo e de acuerdo de acuerdo

¢ Sintié que las
capacitaciones mejoraron
Su comprension? '

¢ Calificaria de relevancia

los temas abordados
durante las
capacitaciones?

Los ejemplos practicos
proporcionados durante

las capacitaciones fueron
relevantes

¢ Las capacitaciones
proporcionaron nuevas
ideas o enfoques que
puede aplicar en su
trabajo diario?
¢ Los expositores
respondieron de manera
satisfactoria a las dudas
de los capacitados?

X[ X

iMUCHAS GRACIAS POR SU PARTICIPACION!
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H
3 FACULTAD DE INGENIERIA DE PROCESOS INDUSTRIALES 3
Zuws © &

Lol s

Loamm,
INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS E INGENIERIA INDUSTRIAL LWV

ENCUESTA DE §ATISEACCIQ!

“Fortalecimiento de las capacidades en la cadena productiva, procesamiento y
comercializacién de la trucha arcoiris en la asociacién de la laguna lagunillas (ASAL).
Santa Lucia-Lampa-Lagunillas”

NOMBRES Y APELLIDOS: L0z Marina rendoza tamont
DNI: 30 824394

Indique su grado de satisfaccion respecto a las preguntas (marque con una X)

Tola::cnte En Ni de acuerdo Medianamente | Totalmente

ni en
desacverdo | 9639CUerd0 | yosaciyergo | 90 Bcuerdo | de acuerdo

¢ Sintié que las
su comprension?

¢ Calificaria de relevancia
los temas abordados
durante las
capacitaciones?

Los ejemplos practicos
proporcionados durante
las capacitaciones fueron
relevantes
¢(Las capacitaciones
proporcionaron nuevas

X

X

e sphcar o080 X
X

trabajo diario?
¢Los expositores
respondieron de manera
satisfactoria a las dudas
de los capacitados?

iMUCHAS GRACIAS POR SU PARTICIPACION!
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UNIVERSIDAD NACIONAL DE JULIACA

ENCUESTA DE SATISFACCION

“Fortalecimiento de las capacidades en la cadena productiva, procesamiento y

FACULTAD DE INGENIERIA DE PROCESOS INDUSTRIALES
INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS E INGENIERIA INDUSTRIAL

R S

)

i

L——
U

comercializacion de la trucha arcolris en la asociacién de la laguna lagunillas (ASAL).

Santa Lucia-Lampa-Lagunillas”
NOMBRES Y APELLIDOS:  Mi/ania Nine Cogics

DNE 4376/ 9C %o

Indique su grado de satisfaccién respecto a las preguntas (marque con una X)

ﬁm::emo
desacuerdo

En
desacuerdo

Ni de acuerdo
ni en
desacuerdo

Medianamente
de acuerdo

Totalmente
de acuerdo

b

al

X

A

iMUCHAS GRACIAS POR SU PARTICIPACION!
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Anexo 5 Fotografias (galeria de fotografias, filmaciones u otras por

actividad)

Anexo 5.1 Evidencias de la actividad 1

Foto grupal de apertura de proyeccion social equipo “NUEVOS TALENTOS”

| .
TEATRO MUNICIPAL

Presentacion del proyecto de proyeccion social.
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Triptico informativo de la actividad 1

LOS FORMXA CUALITATIVA (INGREDIENTES) HARINA DE PESCADD ¥

OTROS DE ORIGE ¥ SUSPRODUCTOS DE

TRIGOACEITE DE PESCADO HAHNA!I SUBRODUC?D’S AVIARES, En

PREMEZCLAS DE MINERALES Y VITAMINAS, PRESERVANTE (ACIDO Sroaiis
PROPIONICO), NUCLEOTIDOS, AMINOACIDOS SINTETICOS (METIONSNA, B e Sy pOTT

LISINA) ASTAXANTINA yo e
'ser comercializados.
COSTO: 160 - 170
BOLEA DE 25 K EN ETAP DE CRECARENTO MMMHMMyTM::.

ALMENTO EXTRUIDO ESPECIALMENTE DESARROLLADO PARA

y reciduos
AUMENTAR TRUGHA ARCO IRIS CRIADAS EN ESTANGUES DE TERRA que u-m con investigaciones las cules nos indican

que sl es posible elaborar un alimento balanceado para
truchas.

fm"puﬁuhd;nﬁodnham
andinos de la region de puno para formular alimentos

,\»—{\@ ES UN FRODUCTO EXTRUIDO PARA LA AUMENTACION DE + Jhowany Smith, Mamanj Alanoca * Juan, Ccama Maman

NUTRS \RA LOGRAR LOS MEJORES CRECIMIENTOS ¥
FACTORES DE CONVERSION ECONOMICOS CON LA PIGMENTACION.
EXIGIDA POR EL MERCADO.

COSTO: 150 - 160 SOLES
BOLSA DE 25 KG EN ETAR DE CRECIMENT O

TRUCHAS. PRESENTADO EN PELLETS DE TAMARIOS VARIABLES

4 > PONDA L .
K@muﬁ?ﬁé&“&iﬁms imcemmen & ot e |0 Famand M s WkoniCossr, il A

enla

10 hal. 22

CULTV £ ESTANGUES ¥.LENTO FUNDIAENTD B4/ 1.

7 R “Ci7e ce rescaco |+ Diana Shiaron, Ponseca Veronica  + Briseyda Sibia, Liungo Limachi

N OWEGA'S &, SUBPRODUGTOS DE IO NERIA

VITAMINAS Y MINERALES ESENCIALES % Mnas O ‘P wm.“a o Ymia Jmm‘m m
+ Alex, Chambi Mamani + Carlos Alexis Coaquira Huancani
CONLOS STANDARES I RICTRALES L LA TRLEHA TruchiMAX + Sadam Ever, Condor Monlmy

\ERE PARA SU BUEN DESARROLLO PRODUCTIVO,

cosTo. " Plus

Fortalecer los
di. fe ion de un
para la trucha arcoiris

SANTAWCTA- AMPA-AGUNIUAS
2023-11

(FORMULACION DE UN ALIEMNTO COSTO DE PRODUCCION DE UN ALIMENTO
BALANCEADO PARA LA TRUCHA ARCOIRIS BALANCEADO

NSNS

oz CANTADAD N & 0
| Harina de Ctla % b} P2

Harira da Sopa m n =

= Harina g pescado =% us P
Wi e trgo ™ 15 a
Vel 1% 03
Aceite de sy 1% 8 .
A £ assncesto

frama (3 02 5
saL 04 02
ASTAYANTINA 0.08%

Jastaxaxmna

El objetivo de la actividad de proyeccion social es
prepararles ,con informacién y recursos mediante
capacitaciones, talleres. Se pretende fortalecer la
capacidades en diferentes areas inherentes a las
actividades de la asociacion. . e
Se requiere proporcionar a los miembros de la —T— - G

asociacion las herramientas necesarias para su

mejora su desepefio len la producc};‘én. FORMULACION DE UN |
procesamiento, comercializacion de trucha y El ensilado se elaboro aparirtir de la mezcla de
reaprovechamiento de residuos de las visceras de DIAGRAMA DE FLUJO DE PELLETS ARTESANAL
trucha con el fin de impulsar el desarrollo de esta [ wrm | Z:us;:;r:s s‘f yeusm: d%fg,',':f ZZ?;;"’;C::;CZW Z’:s’uls:
importante actividad economica en la comunidad. _E_ ‘ . proporcion de 35% de peso y melaza en un 10%.
. m B lm m 'm [ ettt G s T se realizo una molienda muy fina en una maquina
' ) marca javar garantizando el contacto del pescado
m m" Tamizas | ‘ con el acido acético. El material es puesto en
. | = recipientes plasticos cerrados en un proceso
. Merctads bpureas "SR x_..  ° anaerobico a temperatura de 15%C por 15 dias,
Los alimentos balanceados para peces son :>— [ x para completar la licuefaccion, resultado de esta
fabricados a través de un proceso de extrusion,con [—,;:;,— . composicién se obtuvo un ensilado(Proteina

el cual se logra aumentar la digestibilidad ——— S liquida) que posteriormente fue mezclando con un

de las proteinas, lipidos y los carbohidratos. mezclado con un concentrado comercial utilizado

Asimismo, el alimento balanceado es desarrollado e ] como ndcleo, previamente molido y darle una
en base a las necesidades nutricionales de la [. consistencia en polvo con el fin de obtener una
trucha en cada fase de desarrollo. [ Bl | mezcla homogénea, a continuacién la emulsion

obtenida es pasada por el molino que le da a la
papilla una forma de pellet, obteniendose finalmente
un alimento himedo que seguidamente es
empacado en bolsas hermeticas.

FrS—

i,
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Lista de los participantes a la capacitacion




Manifiesto de viaje ida y vuelta en la actividad 1

EUPRESA DE TRANSPORTES DE PASAJEROS
eongaD INTEACULADA SRk,
v;_,,qm VIRGEN IN :
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Anexo 5.2

Evidencias de la actividad 2

Refrigeracion y congelacion de productos pesqueros
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Lista de participantes en 2 capacitacion
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Manifiesto de viaje de segunda capacitacion

 EHPRESA DE TRANSPORTES DE PASMERDS| [ RUIC. 20226224042
‘ VIRGEN INMACULADA SRL.
R, s . || MANIFIESTO DE PASWIEROS
. E30 R4 SRS S N0 700059
I [
-——T—’— =tk o — g
wom Jule s L el S S wsoevan /70 €F 3

/ : . Cmfemsiets & F o de v, S5
m. (2 ( L

e ot lic, Cendogie N* LS © &7 E2351
Waes yffons o Vetinals, 7" g/l l/,df‘ iy mic
NOMEBRES ¥ APELLIDOS QOCUSENTD | gmup NACIONALIDAD

- r
1l e Thes Tonmes Uericos [rama) %5 e e < EENEEN «
= h-mq Swiy, Fomaer B senianl = I Portnnin
FER CR A f.'. !l‘\v n"ﬂ'“j Vu‘lruj 29 ”~ p”"’c
i mon Luvemea Qanda?  156ael R Cod NS
& Esnandy Lppssr  [fonn se TarscsE (22 i ﬂcuwng
0 ICotbs, Slenn Ciaan . va tasdei| ThawaRas | 2o |- Ty
Tl Nren Swrce AT sSSoMsa ]l R |- Qo mreis
| N aes S Easeste. |33 (3 Yaate
B ] Gvimelo  wbas Vimen o i) 2 ke ] -
38 | andy r: ,b. renen OMimeer 3fe | VN vu.c\q-‘ =0 I» Breos oo -
v
> —
"
i
%
1
"
hi ]
- b BN Eree= S
£
»
a T
"
= =
i — ==
2 - e
n 2 & - |
nl - =
A bt el cmmde [ s 1
:"“:‘.\- ’n’o‘-‘:&& ot o Fis {
e ot recopedos en ruta | ‘ FoTTITTA ]
rens L
I

EMPRESA DE TRANSPORTES DE PASAJERDS
HGER SRL RUC. 20226224042

VR oot e s, s MANIFIESTO DE PASAJEROS

WRACO S
wwh"@aﬁvng 0024- N? 000060

L ]

T2 e Vg 729 =
Cont. o€ hsientes. T
Ue. Conducir W &7 © 24 4 75

'.alfx‘.ﬂlvx::u;aﬂa SRR G R U ERe

Certificado M.LC.
=3
msvaﬂemoos m EDAD o 75| NACIONALIDAD
[ [Neeiia Teccrava TRORT Colla v AT [ 1F > Periao
pli o 7".}0‘-0'- - V;rp-c’ _‘.;v."rc Inacu =g | < 3 !).» = 9’ s q
| mecun Aworsy  Heon s 73975 58| 22 |X perrzne
| Aoty Seaae Mavact A aiesin |5y Fran=a
iU ie Ganlaees Q'..,’. e V\“'\b_&uqa 22 | v
b et Lo c..-o- Mavares wer3ssy 12y |¥ Posores
-c.r\ Corme aovne 22233555 T2 | = Voo toam
Coaks waue heas G Avcrasd Tel = Faliing
) J«sﬂ.\ l"\bm x| 20 |« e, i
R L At lan s IS Covnrn

Canbdad de 7 79
. 777
mennidos a0 nea 22y /

80



Anexo 5.3 Evidencias de la actividad 3

Tecnologias limpias para el aprovechamiento de las visceras de la trucha arcoiris.

Triptico informativo de la actividad 3

FINALMENTE UNIVERSIDAD
NACIONAL DE
Es importante recordar que el proceso
de loloborcucio'ﬂ de biol a :»crhr de JULlACA
seros y residuos de pescado debe
rllevcrse a cc:b: de manera controlada TEMA n° 03
y respetando los regulaciones locales
de manejo de residuos y seguridad TECNOLOGIAS LIMPIAS PARA EL

alimentaria

APROVECHAMIENTO DE LAS
VISERAS DE LA TRUCHA ARCOIRIS

) —

MATERIALES UNIVERSIOAD NACIONAL DE JULIACA

Univevsidod S

* Viseras y residuos de pescado. UCENCIADA
* Agua.
* Contenedor de fermentacion (por ejemplo, un

tanque o un barril).

e Aireacion (si es posible, un sistema de GONTACT°=

i6 ra mant el oxil > 1 io
w ~

pora la fermentacion) °948]45425
PASOS DEL PROCESO

Recopilacion de materiales: @ https://www.unaj.edu.pe/
Tﬁtml::g: IO moliendoI

Mezc! os materiales

P i Gerdbica e juanccama3280egmail.com
Control de temperatura y pH

Duracién de la fermentacion 0 Av. Nueva Zelandia N° 631 -
Filtracién y recoleccion del biol Juli

* Almacenamiento y aplicacion uliaca
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: PROCESO DE PRODUCCION COMO CONSERVAR Y UTILIZAR
v . DE BIODIESEL A PARTIR DE LOS DESPERDICIOS DEL PESCADO
RESIDUOS DE PESCADO:

ensilado biolégico como alternativa
(o) residuos de pescado un producto liquido libre de b
(b) extraccién de oceite de pescado } ) % BN u"“’
(¢) aceite de pescado q:: : :° P°'I do
(d) reaccion de transesterificocion AT 7 o
©) bicdiese! producido P

onimales como !uonlo de proteinos.
RS ——

e - -
»»»»n

Viscerss y recortes Maceraodoy Almacenamients
de pescados OM‘ 0‘ de ensdado
TECNOLOGIAS LIMPIA
e . ALIMENTO PARA AVES
EMPLEADAS EN EL PROCESO
DE LA ELABORACION DEL Ellnstivio Sncht P"’"“’“‘""“""f“ff"f‘_
6 COMPOST i 9
ELABORACION DE "AR.NA El compostaje es una tecnologia limpia que ALIMENTO pm P!c'

DE ViscERAS DE PESCADO permite la transformacién de residuos P:.opoeﬁon SO L 207. ot
Actuclmente la harina de pescado se fabrica o organicos en abono natural rico en Sjore b 5

portir de especies copturados de formo nutrientes #owlaca

secundaria en la pesco iol y que ELABORACION DE BIOL PARA
ds lesris porolallconmno himona o paficdel) © BULLLE PTSCTIOAS OF EL APROVECHAMIENTO DE
los p de la industric VISERAS

extractiva y conservero.

COMBUSTIBLE * MmOk N Low oY "' ) Hor e’ wncbons

Existe un gron potenciol de los residuos de orgénioo kauicla obienkdo o

través de la fermentacion de
pescado pom lo obtencion de biodiesel como -+ SUSTITUCION DE \
MATERIALES ; matericles organicos, Este

BUENAS PRACTICAS
OF MANUFACTURA

USO DE i
TECNOLOGIAS DE 4 X
TRATAMIENTO «& beneficiosos para el suelo y

Foto grupal de tercera actividad
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Lista de participantes de la actividad 3




Manifiesto de viaje de tercera capacitacion

;

EMPRESA DE IRAN\PURT{\ MULTIQERVICIUS R!.IC 203633599827
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LIACA- SAN ROMAN_PUNG ) ———
i ,WL!,QC, . Besting:, Stz dta...... e Vise....04L£.2/2023.
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" /5 c/' c/.>. 'ﬁfg,.‘.‘.......CeﬂibndoMTC
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lhl
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Anexo 5.4 Evidencias de la actividad 4

Exposicion del curado de trucha

Exposicion de tecnologia de secado de trucha.
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Exposicion de tecnologia de secado de trucha.
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Lista de participantes en cuarta capacitacion




Manifiesto de viaje de tercera capacitacion
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Anexo 5.5 Evidencias de la actividad 5

Ubicacion del teatro municipal en la Ciudad de Santa Lucia

Capacitacion del primer sub tema de la importancia de una marca
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Capacitacién sobre como elegir una marca

“

-~

Capacitacion sobre los beneficios de la creacion de una marca

—

]
\ [}
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Lista de participantes de la actividad 5




Manifiesto de viaje de Quinta capacitacion

ném

EMPRES‘A DE TRANSPORTES DE PASAJEROS|
VIRGEN INMACULADA SiRiL

SERVICIO DE PASAJEROS A: SANTA LUCIA - JULIACA -
TARACO - PUSI Y VICEVERSA

EXCURCIONES Y OTROS SERVICIOS.
JR. ENRIQUE P. CACERES SIN
Domicilio Fiscal: ,HoséOhyaN'NZ J\iaca San Roman - Puno

0025-

RUC. 20226224042

MANIFIESTO DE PASAJEROS
NO 000031

Origen: \ U/ acG Destino: SQV\ Qa 2_ 3] (_L(; Fecha de vnajeQg ; I ‘OQ'S

Hora de Salida: Cant. de Pasajeros: ... Cant. de Asientos: .........
Piloto: Lic. Conducir N® i
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05 | Dvorad  dDioned Passecon \f, [¥RYU Nysh| 23 X| Peiond
06
07| Col\g s QloyiS C-Qo«mw& Woaday ’ﬂ.‘ﬂ%‘\‘% 20 |x 0 expono
08 104 1900 Guhncezr Qoo 21691359 | 22 X P 25 LAWY
09 [Fataondo Alyscex  Auonto '%‘\\631’1 22X P2 (w00
105 Wansosens Sanikln (o, 1330361 | 2L 1K Rocavo
[11 <
[12
13
14
15
16,
(<71 I TSN S~ OO TR . SSEUCS. . IU... . 0| IS0 eIy o S ncsabiio Dok tenti) PRI e O
L T RN WOUNORN | (NONRSINION. | CUUN) GUN! =00 | —
19
20
21 S AN YUIE . S e e (DRSSl (PSR (SR Nstoos e
22
px)
%
P TR e R e ] D (T I A RR—
%
a
28
29 P

s Y s oot i S
'RUC 10023884372 ngana“EEz* 0

Aul Imp 2193213 Fwo.c-;‘zms
serie N N 0025 del 000001:a1 0000200

Cantidad de
pasajeros
recogidos en ruta

Firma del Pifolo

SUNAT

93



Anexo 5.6

Evidencias de la actividad 6

Andlisis de Agua de la Laguna Lagunillas
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Desarrollo de diapositivas 6ta actividad

PRESINTACION
MINIMALISTA

Todos los resultados

wiiw |l|
PROPOSAL

) Gray minimalist business pr epobar.  J 4+ L G presentar  OEELIINS A
g Q
M Omima’ @©s0s  poscion @
¢
P Universidad Nacional de jullaca ¢ "
7 Escuela Profesional de Ingenieria en Industrias Alimpntarias g
y Facultad de Ingenieria en Pr Industrial
4 Tema:
Parametros en la calidad de agua de cultivo para
trucha arcolris -
+ Juan, Ccama Mamani + Jhowany Smith, Mamani Alanoca ‘
+ Witson Cesar, Gutierrez Agullar  « Fernando, Alvarez Huanto
+ Briseyda Siivia, Llungo Limachi  « Diana Shiaron, Ponseca Veronica
« Yandira homara, Pilares Calla  + Sadam Ever, Condorl Monroy
« Carlos Alexis Coaquira Huancani Alex, Chambi Mamani | / @
1 F 0
o M G

o)

Pignatderd 2% 8 S 0 ®
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Lista de participantes de sexta actividad




Manifiesto de viaje de 6ta actividad

EMPRESA DE TRANSPORTES MULTISERVICIOS
sWtﬂﬁ e 9@6 é

(AR 5 R Lida,
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‘ }'7( FedladaVnap/7 // Z/

ol p7y

................................
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0’ 3/ Lic. Conducir Il'[/ / f ‘3 f ‘9
Marca yPlaca Vehwel é//’??# (Z/)L C/g? ..Cerlcado M.T.C.
NOMBRES Y APELLIDOS | JOCuMENTS IE0A0| ORIGEN |
1 ofcaeas Kark Aurards 72036758 L |5¢c
2| Xorsace (anrice Neeno 5 ?}'9/9:;5]23 X 'S L 1$cel
3| Memont Morew Jpovcom S %wicsz2 21l A, 16 1%
4| Chambs _momers Afer Nazurzs lre | |- | 5-4 gc
5 ([hmo Aiamap? jc,ap Jocd? s 55 72z T ‘-S‘L | $ce
6 6‘(.‘/{".1//.?’ ASulftor @ftsen S |13050289 22| T | S-L (560
1L fen% Lsmacke Bfsarly S |y 76510¢1250 T | 5-1 gec
8| pitarts  (allo Survire Jo |3bygsnz 16| T | S-L 5.
o paluire Hoanwn! Gees |1 269 70| 7 | §-L |gce
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Anexo 5.7 Evidencias de la actividad 7

Reunion preveia para la actividad 7

' L8 Meet- sgb-uoc-ze

€ 9 C & meetgooglecom/igt »caew 00O

YANDIRA JMOMARA PULARES CALLA

&

CARLOS ALEXS COAGUIRA MUACANI JHOWANY SMITH MAMANI ALANOCA

ALEX CHAMBI MAMANI s abardorado la rrumdn

PR E 0@ 8 i

Planta de procesamiento primario de trucha en la empresa
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Capacitacion de parametros de agua

y

% presentacion brief de la comp,

n Q Ammu. ® 50s

* Prob.. J

Posicion (@

« Juan, Ccama Mamani

» Wilson Cesar, Gutierrez Aguilar
» Briseyda Siivia, Llungo Limachl

« Yandira Jhomara, Pilares Calla

+ Carlos Alexis Coaquira Huancanl

Universidad Naclonal de Juliaca
17 la Prafech I‘.l g H

Facultad de Ingenieria en Procesos Industriales
Tema:

A\

~oviteay
ok

Factores que influyen en la aparicion de las
enfermedades en la trucha arcoiris

+ Fernando, Alvarez Huanto

« Sadam Ever, Condorl Monroy
« Alex, Chambi Mamani

ia en Industrias Alimentarias

« howany Smith, Mamani Alanoca

« Diana Shiaron, Ponseca Veronica

L

5 Notas (2 Duracién

‘ R Y
Ly

O Temporizador

Pigina1de 20

»%

a
Q
v
O o
1
w
o
o O
)
1.0
8,0 8
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Lista de participantes en actividad




Manifiesto de viaje para séptima actividad

“EVPRESA DE TRANSPORTES MULTISERVICIOS| [ RUC. 20363359982
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Anexo 5.8 Evidencias de la actividad 8

Desarrollo de diapositivas 8ta actividad

= Inido  Archivo  # Redisefio Migico 7} Coplade GRUPO 7, weob. S/ BJ + Wl T () Compartie -
Q
R FEa Gy | § ¢
o
UNIVERSIDAD NACIONAL DE JULIACA © '
L4 HucUNNE
TEMA
w
« Juan, Ccama Mamani + Jhowany Smith, Mamani Alanoca
+ Wilson Cesar, Gutierez Aguilar « Fenando, Alvarez Huanto
+ Briseyda Silvia, Llungo Limachi Diana Shiaron, Ponseca Ver g
+ Yandira Jhomara, Pilares Calla » Sadam Ever, Condori
« Carlos Alexis Coaquira Huancanie Alex, Chambi Mamanl
. _ \) - ‘
. := > o —e ' cn
el oL Rt - .:.
ong e S0 Tl W WV
4 )
7 Notas (3 Duracién () Temporizador Piginalde21 n% 8B /7 @ ®

Octava capacitacion (taller) con los socios de la asociacion (ASAL)

Laguna — Lagunillas
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Capacitacion de tema

Presentacion de las diapositivas de taller en las técnicas de procesado inicial,

fileteo y crotes en la trucha arcoiris.

it
M1 BALA
“OUBRS
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Compartir como clausura de proyeccion social
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Lista de participantes de la actividad 8




Manifiesto de pasaje de octava actividad
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