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Resumen 

El objetivo primordial de este proyecto es llevar a cabo actividades de capacitación 

dirigidas a los miembros y trabajadores de la Asociación de la Laguna Lagunillas 

(ASAL), situada en el distrito de Santa Lucía, Provincia de Lampa. A través de 

capacitaciones informativas y talleres especializados, se busca fortalecer las 

capacidades en diversas áreas relacionadas con las actividades de la asociación. 

El diagnóstico inicial reveló desafíos significativos en la disposición de las vísceras 

de la trucha después del eviscerado, así como una falta de conocimientos sobre las 

enfermedades asociadas a la cría de truchas y la calidad del agua en las jaulas de 

crianza. Para abordar estos problemas, el proyecto se enfocó en temas cruciales 

como la cadena productiva y procesamiento de la trucha arcoíris, formulación de 

alimentos balanceados, técnicas de conservación de productos pesqueros, y 

tecnologías limpias para el reaprovechamiento de vísceras. 

Las capacitaciones también abarcaron áreas como tecnologías de productos 

curados, gestión comercial para posicionar la trucha arcoíris en el mercado 

nacional, parámetros de calidad del agua, factores que influyen en la aparición de 

enfermedades y técnicas de procesamiento inicial. Los resultados después de estas 

capacitaciones fueron óptimos e importantes ya que estos conocimientos 

proporcionados técnicos y prácticos permitieron a los participantes implementar 

métodos eficientes para el manejo de residuos orgánicos generados por el 

procesamiento de la trucha arcoíris y, al mismo tiempo, mejorar la productividad y 

calidad del producto. 

El impacto final del proyecto tuvo como objetivo no solo impulsar el desarrollo 

económico en la comunidad a través de la mejora en la producción y 

comercialización de truchas, sino también promover prácticas sostenibles que 

beneficiaron tanto a la asociación como al entorno medioambiental. 

Palabra clave: Asociación de la Laguna Lagunillas (ASAL), Trucha Arcoíris, 

Proyecto de Capacitación. 

 



12 
 

Introducción 

Este proyecto de proyección social tuvo como meta principal llevar a cabo 

actividades de formación dirigidas a los miembros y trabajadores de la Asociación 

de la Laguna Lagunillas (ASAL), ubicada en el distrito de Santa Lucía, provincia de 

Lampa. Mediante sesiones informativas y talleres, se busca fortalecer las 

habilidades en diversas áreas relacionadas con las actividades de la asociación. 

La ASAL enfrenta desafíos específicos, como la disposición de las vísceras de la 

trucha después del eviscerado, la falta de conocimientos sobre enfermedades 

asociadas a la cría de truchas y la calidad del agua en las jaulas de crianza. Estos 

problemas fueron abordados mediante capacitaciones que incluirán fortalecimiento 

de capacidades en la cadena productiva y procesamiento de la trucha arcoíris, 

formulación de alimentos balanceados, técnicas de conservación de productos 

pesqueros, y tecnologías limpias para el reaprovechamiento de vísceras. 

Además, se impartieron conocimientos sobre tecnologías de productos curados, 

gestión comercial para posicionar la trucha arcoíris en el mercado nacional, 

parámetros de calidad del agua, factores que influyen en enfermedades de la trucha 

arcoíris y técnicas de procesamiento inicial. El objetivo fue proporcionar a los 

miembros y trabajadores las herramientas necesarias para mejorar su desempeño 

en la producción, procesamiento y comercialización de truchas, así como el 

aprovechamiento de residuos de las vísceras. 

A través de estas sesiones, se logró que los participantes adquieran conocimientos 

técnicos y prácticos para implementar métodos eficientes en el manejo de residuos 

orgánicos generados por el procesamiento de la trucha arcoíris, contribuyendo así 

a aumentar la productividad, mejorar la calidad del producto y promover altos 

estándares de calidad en esta relevante actividad económica comunitaria. 
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CAPÍTULO I 

Antecedentes 

1.1 Antecedentes internacionales 

En el primer antecedente internacional responde a (Universidad Autónoma 

Metropolitana. Unidad Iztapalapa. Departamento de Hidrobiología. et al., 

2004).Titulada “Calidad de la canal y de la carne de trucha arco iris (Oncorhynchus 

mykiss) producida en el noroeste del Estado de Chihuahua”. Cuyo Objetivo fue:  

caracterizar la calidad de la canal y de la carne en trucha arco iris producida en la 

Región Noroeste del Estado de Chihuahua. Para ello realizaron un muestreo 

completamente al azar de 99 truchas arco iris, independientemente de su peso y 

sexo. Se midieron las estadísticas descriptivas de las mediciones físicas de la 

trucha arco iris, se llevó a cabo un análisis de componentes principales y se 

midieron las características indicadoras de calidad de la carne. Los resultados 

mostraron que los primeros tres componentes que son: vísceras, rendimiento en 

canal y filete, explican el 84.63% de la variación de los rendimientos productivos de  

los componentes que caracterizan la canal de trucha. Además, se encontró que el 

porcentaje de cola es la que más influye en el Componente Principal. En cuanto a 

la calidad de la carne, se midieron variables como pH, color, capacidad de retención 

de agua, conductividad eléctrica, proteína, grasa, cenizas y humedad. 

En el segundo antecedente internacional responde a (Instituto Nacional de 

Investigaciones Agrícolas (Venezuela) et al., 2004). titulada: "Características del 

Semen de Trucha Arcoíris en Diferentes Edades bajo Condiciones de Cultivo en 

Mérida, Venezuela." Cuyo objetivo principal de la investigación fue estudiar algunas 

características del semen de la trucha arcoíris relacionadas con la edad, 

centrándose en truchas machos de dos, tres, cuatro y cinco años. Se buscó analizar 

el volumen de semen, el espermatocito, la concentración de espermatozoides, la 

movilidad, la viabilidad y la cito morfología de los espermatozoides en función de la 

edad de los peces. Se utilizaron machos maduros de truchas de dos, tres, cuatro y 

cinco años de edad, con un 10% de la población de cada grupo. Se extrajo el semen 

manualmente y se realizaron análisis macroscópicos y microscópicos, incluyendo 

la evaluación de volumen, viscosidad, pH, movilidad, viabilidad, concentración, 

espermatocrito y cito morfología. Los resultados indicaron diferencias significativas 
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en diversas características del semen en truchas de diferentes edades. Se observó 

que el volumen de semen fue significativamente menor en truchas de dos años en 

comparación con las de tres, cuatro y cinco años. La concentración de 

espermatozoides fue más alta en truchas de dos años. Además, se encontraron 

diferencias en la viabilidad y cito morfología, con un aumento de anormalidades en 

la cabeza de los espermatozoides en truchas de cinco años. Aunque se observaron 

ciertos patrones, se destacó la necesidad de pruebas de fertilidad para respaldar 

las observaciones sobre el impacto en la reproducción de las truchas. 

El tercer antecedente corresponde a (Diaz Villanueva & Robotham, 2015)      

Investigadores afiliados a la Fundación Chile y la Universidad Diego Portales, cuyo 

proyecto titulado: “Comparación de dos métodos de sacrificio en trucha 

arcoíris (Oncorhynchus mykiss)”. Teniendo como objetivos: comparar un método 

tradicional de sacrificio de trucha arcoíris, mediante aturdimiento automático 

seguido de desangre, con un método alternativo que utiliza una disminución rápida 

de la temperatura mediante inmersión en hielo líquido, sin desangrado. 

1.2 Antecedentes nacionales 

El primer antecedente nacional responde (Lopez, 2018). En su tesis para optar el 

grado de maestro en sanidad acuícola Titulada: Diagnóstico Situacional de la 

Crianza de Truchas Arco Iris (oncorhynchus mykiss) en Centros de Cultivo del Lago 

Titicaca. Básicamente se identificaron necesidades y problemáticas relacionadas 

con la truchicultura, lo que sugiere la importancia de implementar programas y 

proyectos para mejorar esta actividad en la zona de estudió cuyo objetivo principal 

fue desarrollar un diagnóstico situacional de la crianza de truchas arco iris en 

piscigranjas de nivel AREL Y AMYPE del lago Titicaca en Perú. Los objetivos 

específicos incluyeron describir las condiciones de crianza e identificar las 

principales necesidades relacionadas con la crianza de truchas arco iris en la zona 

de estudio, determinar los potenciales factores que afectan la producción y 

mortalidad de las truchas arco iris en las piscigranjas, y evaluar la problemática de 

la crianza de truchas arco iris en la zona de estudio. Basándose en la metodología 

que incluyó la revisión de literatura relacionada con la problemática de la 

truchicultura en Puno, así como la elaboración de un cuestionario que fue validado 

a través de dos fichas de evaluación. Los datos recopilados fueron registrados y 

ordenados en el programa de cómputo Excel, y se utilizó el programa estadístico 
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SPSS para el análisis estadístico. Se aplicó estadística descriptiva y se 

representaron los indicadores más importantes de la investigación en forma de 

gráficos y tablas. Obtuvieron resultados importantes como, por ejemplo, indican 

mejoras en aspectos como la participación de mujeres, el nivel educativo, la 

dependencia económica y el nivel productivo en comparación con años anteriores, 

lo que facilitaría la implementación de programas y proyectos. Se identificaron 

deficiencias que impiden que la truchicultura se lleve a cabo de manera óptima, así 

como la asociación de algunos factores con la productividad y mortalidad de las 

truchas. Además, se identificaron necesidades y problemáticas relacionadas con la 

truchicultura, como la necesidad de capacitación, la implementación de una planta 

procesadora, laboratorio de ictiopatología, nuevas tecnologías de crianza e 

investigación en sanidad, entre otros aspectos.  

El segundo antecedente nacional responde a (Zárate M. et al., 2018). Titulada: 

“Caracterización de la producción de trucha arcoíris en la provincia de Chincheros, 

Apurímac, Perú”. Cuyo estudio tuvo como objetivo caracterizar la producción de 

trucha arcoíris en la provincia de Chincheros, Apurímac. Se entrevistó al 85% de 

los productores mediante una encuesta entre noviembre y diciembre de 2017. La 

metodología incluyó entrevistas a autoridades locales para identificar y cuantificar 

a los productores, seguido de una encuesta validada por especialistas del campo 

acuícola. Los resultados revelaron la edad, nivel educativo y actividades principales 

de los productores, así como detalles sobre la producción anual de trucha, el 

abastecimiento de agua, servicios disponibles en los centros productivos y el 

manejo de la actividad piscícola. 

El tercer antecedente corresponde a (Sociedad Química del Perú́. et al., 2016).  

Titulado:  "Evaluación del impacto en la calidad de agua debido a la producción 

semi intensiva de trucha en la laguna Arapa, Puno, Perú” proyecto investigado por 

Wilfredo Vásquez Quispe Sivana, María Talavera Núñez, Marianela Inga Guevara. 

Cuyo objetivo fue: evaluar el impacto de la producción semi intensiva de trucha en 

la calidad del agua de la laguna Arapa en Puno, Perú, mediante la comparación de 

parámetros físico-químicos antes y después de la instalación de jaulas flotantes 

para la cría de truchas. Donde se utilizó un diseño experimental BACI (Before-After 

– Control-Impact) para comparar la calidad del agua en la zona impactada (con 

jaulas flotantes) y la zona control. 
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CAPITULO II 

Marco teórico    

2.1 Trucha arco iris 

La trucha “arco iris” (Oncorhynchus mykiss) es una especie originaria de las costas 

del Pacífico de América del Norte, debido a su fácil adaptación al cautiverio, su 

crianza ha sido difundida en casi todo el mundo. Se encuentra distribuida en 

Argentina, Brasil, Bolivia Chile, Colombia, Ecuador, Perú y Venezuela. La 

introducción de esta especie en el Perú fue en el año 1928 y en 1941 fueron 

transportadas 25,000 huevos de trucha desde la Estación Piscícola El Ingenio a la 

Estación Piscícola de Chucuito – Puno (Rafael Maiz Padrón et al., 2010). 

La trucha se caracteriza por tener el cuerpo cubierto con finas escamas y es de 

forma alargada; la coloración de la trucha varía de acuerdo al ambiente en que vive, 

edad, estado de maduración sexual y otros factores. Por otro lado, la trucha arco 

iris tiene mayor docilidad, tolerancia y adaptación a densidades poblacionales, es 

menos agresivo que otras especies. Es un pez de hábito carnivoro y se alimenta en 

la naturaleza de presas vivas, como insectos en estado larvario, moluscos, 

crustáceos, gusanos, renacuajos y peces pequeños.(Tirado, n.d.) 

2.2 Nutrición y alimentación 

El alimento debe cubrir las necesidades de los peces tanto en la energía, así como 

en los diferentes tipos de aminoácidos y nutrientes que son requeridos para su 

desarrollo y crecimiento (Zavala Aulla, 2018). Por otro lado, Turchini et al. (2010), 

indica que los lípidos, junto con las proteínas y los carbohidratos comprenden las 

principales clases de macronutrientes que se requieren para proporcionar los 

nutrientes esenciales para la producción de energía. El éxito de la producción de 

truchas depende de la eficiencia en el cultivo, principalmente, del manejo del 

alimento y técnicas de alimentación, considerando la calidad y cantidad del alimento 

suministrado. Para determinar el tamaño apropiado del alimento para la trucha, 

debe realizarse del más pequeño de la población. Se utiliza un pellet en función a 

una talla por debajo de lo requerido por la talla promedio, de esta manera se 

asegurará la alimentación de los peces más pequeños (mamani, 2017) 
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2.3 Alimento balanceado 

Según la NTP 209.255 (2009), un alimento balanceado para truchas, sería la 

mezcla de ingredientes que está diseñado para cubrir los requerimientos 

nutricionales de un animal, en función a su etapa metabólica, edad, peso, 

reproducción y tamaño. El que elabora el alimento balanceado debe garantizar que 

las materias primas utilizadas deben suplir las necesidades nutricionales de las 

truchas(Comercio Exterior et al., 2020). 

2.4 Componentes del alimento balanceado 

Según la NTP 209.255 (2009), los ingredientes que son usados en la fabricación 

de un alimento balanceado, deben cumplir con los estándares de inocuidad y 

bromatología, ya que los componentes del alimento balanceado deben contener las 

cantidades suficientes equilibradas desustancias energéticas. Estos alimentos 

deben estar diseñados y desarrollados cubriendo los requerimientos nutricionales 

en cada fase de su estadio.(Rafael Maiz Padrón et al., 2010) 

2.5 Calidad de agua  

La calidad de agua es fundamental para mantener vivos a los peces u otros 

organismos acuáticos, por ello, debe mantenerse la calidad sanitaria necesaria para 

su desarrollo: es un requisito contar con agua de buena calidad (FONDEPES, 

2004). La cantidad y calidad del agua determinan el éxito o el fracaso de la actividad 

truchícola. En cuanto a calidad del agua, ésta se cuantifica a partir de la 

determinación de los factores físico-químicos como: temperatura, oxigeno, turbidez, 

pH y amonio, los mismos que hacen favorables o desfavorables el crecimiento de 

la trucha desde un punto de vista técnico y económico (FONDEPES, 2014). 

2.6 Refrigeración y congelación 

La refrigeración, la congelación y el enfriamiento se usan precisamente como 

métodos para conservar las características de los alimentos y productos durante el 

almacenamiento. La refrigeración consiste en mantener los productos a 

temperaturas bajas, en general de 1 a 8°C, este método permite retrasar la 

velocidad de degradación, inhibe el crecimiento de los microorganismos termófilos 

y de algunos mesófilos, y así, disminuye la actividad de las enzimas de los 
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microorganismos presentes en el sustrato.(Inés Puerta-Quintero & Ríos-Arias, 

2014) 

2.7 Tecnologías limpias para el aprovechamiento de las vísceras de la 

trucha arcoíris. 

2.7.1 Bíol 

Según Es un abono orgánico líquido, resultado de la descomposición de los 

residuos animales y vegetales en ausencia de oxígeno, contiene nutrientes que son 

asimilados fácilmente por las plantas haciéndolas más vigorosas y resistentes 

(Jiménez Mideros, 2014). Puede ser considerado como una fuente de 

fitoreguladores que se obtiene como producto del proceso de descomposición 

anaeróbica de los desechos orgánicos en mangas de plástico (biodigestores), que 

actúa como bioestimulante orgánico en pequeñas cantidades y es capaz de 

promover el crecimiento y desarrollo de las plantas (Jiménez Mideros, 2014). 

 

2.7.2 Biogás 

El biogás es un gas combustible, formado en su mayoría por metano (CH4) en un 

60%, y dióxido de carbono (CO2) con un 40%; con un valor energético de 6.2 

kWh/m3. También se encuentra un contenido en pequeñas proporciones de otros 

gases como hidrógeno, nitrógeno y sulfuro de hidrógeno Se trata de una mezcla 

gaseosa muy parecida al gas natural que se genera en medios naturales. El 

producido en el estómago de los rumiantes, es precisamente biogás. Utilizando este 

proceso biológico se puede tratar gran cantidad de residuos como estiércoles, 

efluentes de industrias, basura orgánica, entre otros contaminantes, y además, 

obtener biogás.(Optativo De Profesionalización et al., 2015) 
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CAPÍTULO III 

Objetivos logrados  

3.1 Línea de intervención de proyección social   

Fortalecimiento de capacidades en las cadenas productivas para la mejora continua 

de la empresa rural y emprendimientos. 

3.1.1 De acuerdo al objetivo general 

Realización capacitaciones en temas de cadena productiva, crianza y 

comercialización de la trucha arcoíris con la finalidad de que se tenga mejor 

comercialización en el mercado. 

3.1.2 De acuerdo a los objetivos específicos 

El objetivo de fortalecer los conocimientos en la alimentación, mediante la 

formulación de un alimento balanceado para la trucha arcoíris, ha sido plenamente 

logrado. A través de una capacitación, se proporcionó a los participantes una 

comprensión profunda de los requerimientos nutricionales específicos de la trucha 

arcoíris en diversas etapas de su ciclo de vida. La formulación exitosa de un 

alimento balanceado adaptado a estas necesidades ha resultado en una mejora 

significativa en la salud, crecimiento y eficiencia alimentaria de las truchas arcoíris 

en el criadero. 

El objetivo de capacitar en refrigeración y congelación para la conservación de 

productos pesqueros ha sido alcanzado con éxito. A través de capacitaciones de 

formación especializadas, los socios adquirieron conocimientos fundamentales 

sobre las técnicas adecuadas de refrigeración y congelación para garantizar la 

preservación óptima de productos pesqueros, específicamente en el contexto de la 

trucha arcoíris. Se logró transferir habilidades prácticas relacionadas con la 

manipulación, almacenamiento y transporte de los productos, asegurando la 

integridad y calidad de los mismos. 

Se logró con éxito el objetivo de capacitar en tecnologías limpias para el 

reaprovechamiento de las vísceras de la trucha arcoíris. Las sesiones de formación 

han equipado a los socios con conocimientos prácticos sobre métodos sostenibles 

y respetuosos con el medio ambiente para aprovechar eficientemente las vísceras 
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de la trucha. Esta capacitación no solo ha mejorado la gestión de residuos, sino 

que también ha permitido a la asociación implementar prácticas ambientalmente 

responsables, generando beneficios tanto económicos como medioambientales en 

la producción de trucha arcoíris. 

Se logró exitosamente el objetivo de capacitar en tecnologías de productos curados 

en la trucha arcoíris. Los socios adquirieron habilidades clave en el procesamiento 

de la trucha arcoíris para la creación de productos curados de alta calidad. Esta 

capacitación ha diversificado las opciones de productos, mejorando la oferta 

comercial y fortaleciendo la posición en el mercado de la asociación. El éxito de la 

formación se refleja en la capacidad mejorada para aplicar técnicas de curado, 

agregando valor a la producción de trucha arcoíris y ampliando las oportunidades 

de ingresos. 

Se ejecutó con éxito el objetivo de capacitar en la gestión comercial para el 

posicionamiento de la trucha arcoíris en el mercado nacional. Los socios 

adquirieron habilidades estratégicas y conocimientos comerciales que les 

permitieron posicionar eficazmente la trucha arcoíris en el mercado local. Esta 

capacitación ha mejorado la capacidad de la asociación para comercializar sus 

productos de manera efectiva, contribuyendo a un aumento en la visibilidad, 

demanda y rentabilidad de la trucha arcoíris a nivel nacional. 

Se desarrolló exitosamente el objetivo de capacitar en los parámetros de calidad 

del agua de cultivo para la trucha arcoíris. Los socios adquirieron conocimientos 

esenciales para evaluar y mantener los niveles óptimos de calidad del agua en los 

criaderos de truchas. Esta capacitación ha mejorado significativamente la 

capacidad de la asociación para monitorear y gestionar de manera efectiva el 

entorno acuático, asegurando condiciones ideales para el crecimiento saludable de 

la trucha arcoíris. 

Se logró con éxito el objetivo de capacitar en los factores que influyen en la 

aparición de enfermedades en la trucha arcoíris. Los socios adquirieron 

conocimientos clave sobre los factores que afectan la salud de las truchas, 

mejorando así la capacidad de la asociación para prevenir y gestionar 

enfermedades en su criadero. Esta capacitación ha fortalecido las prácticas de 
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manejo sanitario, contribuyendo a la salud general de la población de trucha arcoíris 

y asegurando una producción más sostenible y robusta. 

Se alcanzó con éxito el objetivo de capacitar en las técnicas de procesado inicial, 

fileteo y cortes en la trucha arcoíris. Los socios adquirieron habilidades 

especializadas que les permitieron realizar procesos de procesado inicial y fileteo 

con precisión, mejorando la eficiencia y la calidad del producto final. Esta 

capacitación ha fortalecido la capacidad de la asociación para llevar a cabo 

operaciones de procesamiento de trucha arcoíris de manera experta, cumpliendo 

con estándares de calidad que favorecen la comercialización y la satisfacción del 

cliente. 

3.2 Descripción de actividades cronológicamente 

Las actividades se desarrollaron de manera satisfactoria de acuerdo al cronograma 

presentado en el proyecto social. Así también, se realizó visitas adicionales a las 

Instituciones educativas para coordinar la cita con los padres y así mismo los 

ambientes en donde se llevarían a cabo las actividades. 

a) Actividades previas 

Desde el 25 de mayo de 2023, inicio la formación del equipo y la presentación del 

proyecto con el propósito de abordar temas que puedan ofrecer beneficios de 

manera eficiente a la Asociación de la Laguna Lagunillas (ASAL). Esta asociación 

se dedica a la crianza, procesamiento y comercialización de la trucha arcoíris, con 

el objetivo de mejorar y facilitar la comercialización de este tipo de trucha. El 

proyecto se enfoca en presentar soluciones prácticas y efectivas que fortalezcan la 

cadena productiva, incorporando aspectos cruciales como la sostenibilidad en la 

crianza y estrategias avanzadas de comercialización, con el fin de impulsar el éxito 

de la asociación (ASAL) en el mercado. 

3.2.1 Actividad 1 Capacitación en una formulación de alimento balanceado 

para la trucha arcoíris 

La Actividad N° 01, llevada a cabo el 6 de septiembre de 2023, marcó el inicio de 

la serie de capacitaciones dentro del proyecto "Fortalecimiento de las capacidades 

en la cadena productiva, procesamiento y comercialización de la trucha arcoíris en 

la Asociación de la laguna Lagunillas (ASAL)”. Se inicio con una ceremonia de 
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inauguración con la participación de todos los integrantes del grupo así mismo con 

la participación virtual de asesores y más de 50 socios. La primera capacitación se 

centró en fortalecer los conocimientos en la alimentación a través de la formulación 

de un alimento balanceado para la trucha arcoíris, dirigida a los socios de la 

Asociación Laguna Lagunillas ASAL. 

El viaje inició desde el terminal de salida con destino a Arequipa, específicamente 

desde el paradero Santa Lucía (frente al cementerio central de Juliaca), 

comenzando al mediodía a las 12:00 PM. Durante el trayecto, se llevó a cabo un 

recorrido fluido hasta alcanzar el punto de llegada a las 13:30 PM, a partir de la 

llegada al destino, se dio inicio a los preparativos para la actividad planificada. 

Durante este período previo involucró la coordinación logística y la disposición de 

los elementos necesarios para garantizar el éxito de la jornada, se prepararon los 

materiales y recursos esenciales que se utilizó en la actividad. 

La actividad se desarrolló en el auditorio de la Municipalidad de Santa Lucía y tuvo 

lugar entre las 3:00 PM y las 4:30 PM. La presentación se estructuró con charlas 

informativas respaldadas por trípticos y diapositivas didácticas, garantizando una 

comunicación efectiva y comprensión por parte de los asistentes.  

Durante la presentación se proporcionó lapiceros y refrigerio como obsequio de 

inauguración, En seguida se continuo con la capacitación que se centraron en los 

temas clave relacionados con la capacitación y formulación de alimento balanceado 

para la trucha arcoíris. Se resaltaron aspectos fundamentales en la formulación, 

haciendo hincapié en la importancia de lograr una composición óptima que cumpla 

con los requisitos de nutrientes esenciales para el desarrollo saludable de la trucha, 

incluyendo proteínas, lípidos, carbohidratos, minerales y agua. 

Por lo tanto, el objetivo específico 1 se cumplió satisfactoriamente; en cuanto a la 

charla que fue fortalecer los conocimientos en la alimentación de la trucha arcoíris, 

destacando la importancia de una formulación equilibrada para garantizar una 

crianza exitosa y la sostenibilidad de la población de trucha arcoíris.  

Finalmente, la comprensión de la formulación de alimento balanceado se presentó 

como un elemento elemental para optimizar la producción y asegurar la salud de la 

trucha arcoíris así mismo se proporcionó fórmulas de elaboración de alimentos a 

base de ingredientes serranos que fueron obtenidos de tesis elaborados en la 
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misma UNAJ y también alternativas de compra de productos. La utilización de 

herramientas visuales y la interacción dinámica con los socios de la Asociación 

Laguna Lagunillas de ASAL han contribuido significativamente al éxito de la 

actividad y a la mejora de conocimientos de los socios. 

Tabla 1  

Objetivos de la actividad N°1 

Objetivos 
 

Fecha de actividad Evidencias 

Brindar información sobre 
capacitación y formulación 

de alimento balanceado 
para la trucha arcoíris. 

06/09/2023 
3.00 pm -4.30 pm 

Anexo N°5 
Anexo 5.1 

 

3.2.2 Actividad 2: Refrigeración y congelación de productos pesqueros 

Se desarrolló la actividad N°02 desarrollado el día 17/09/2023 (hora de inicio 9:00 

a.m. y finalizando a las 10:30 a.m.) realizando un viaje por parte del equipo Nuevo 

talentos hacia el distrito de Santa Lucia provincia de Lampa donde se ubica la 

asociación de la laguna lagunillas (ASAL). Donde se brindó la capacitación sobre 

la refrigeración y congelación, cambios en la calidad durante el almacenamiento en 

refrigeración y congelación, con el fin de mejorar la calidad y el tiempo de 

almacenamiento del pescado y la vida útil, asimismo, crear una concientización en 

los trabajadore de la asociación (ASAL). Se realizó de manera didáctica e 

interactiva. 

a) Refrigeración y congelación.  

La refrigeración y congelación son métodos cruciales para preservar alimentos, 

desacelerando el crecimiento de bacterias y esto se aborda al tema de la 

refrigeración. En cambio, la congelación reduce la temperatura por debajo de 0 °C, 

formando cristales de hielo que previenen la descomposición. Ambos procesos 

aseguran la frescura, seguridad y prolongada disponibilidad de alimentos y 

pescados etc. Siendo prácticas esenciales en la industria cárnica. 
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b) Cambios en la calidad durante el almacenamiento en refrigeración y 

congelación. 

Durante el almacenamiento en refrigeración y congelación, los pescados 

experimentan cambios en su calidad debido a las condiciones de temperatura. Por 

lo tanto, también suben el crecimiento de microorganismos y se conserva la 

frescura, textura y sabor de los pescados, aunque algunos productos pueden sufrir 

pérdida de humedad y cambios en la textura, se previene la actividad microbiana y 

la descomposición, pero pueden ocurrir cambios en la textura debido a la formación 

de cristales de hielo, afectando especialmente a los pescados con alto contenido 

de agua. Además, en el congelamiento prolongado, algunos alimentos pueden 

experimentar pérdida de calidad nutricional. 

Con el fin de mejorar la calidad y el tiempo de almacenamiento del pescado y la 

vida útil, asimismo, crear una concientización en los trabajadore de la asociación 

(ASAL), se realizó de manera didáctica e interactiva. 

Tabla 2  

Objetivos de la actividad N°2 

Objetivos 
Fecha de 

actividad 
Evidencia 

Capacitar en refrigeración y 

congelación para la conservación 

de productos pesqueros. 
17/09/2023 

Anexo N° 5 

Anexo 5.2 

 

3.2.3 Actividad 3: Tecnologías limpias para el aprovechamiento de las 

vísceras de la trucha arcoíris. 

En la Actividad N° 03, se llevó a cabo el 04/10/2023, se desarrolló entre las 3:00 

PM hasta las 4:30 PM, dando inicio a una serie de charlas conjuntas con los socios 

de la Asociación Laguna Lagunillas ASAL. El propósito central de esta presentación 

fue proporcionar información esencial sobre la Capacitación en tecnologías limpias 

para el aprovechamiento de las vísceras de la trucha arcoíris y se llevó a cabo en 
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el Salón Comunal de Laguna Lagunillas ASAL. Para garantizar una comunicación 

efectiva y comprensión, se utilizaron trípticos y diapositivas didácticas como 

herramientas visuales. Estos materiales desempeñan un papel fundamental al 

transmitir información de manera clara.  

Tabla 3  

Objetivos de la actividad N°3 

Objetivos 
 

Fecha de actividad Evidencias 

Brindar información de 
tecnologías limpias para el 

aprovechamiento de las 
vísceras de la trucha 
arcoíris. 

04/10/2023 
3.00 pm - 4.30 pm 

Anexo N°5 
Anexo 5.3 

 

3.2.4 Actividad 4 Tecnologías de productos curados en la trucha arcoíris 

Que tuvo lugar el 15 de octubre de 2023 de 9:00 AM a 10:30 AM, realizada por el 

grupo “NUEVOS TALENTOS”, se llevó a cabo en el Distrito de Santa Lucia, 

específicamente en el Salón Comunal de Laguna Lagunillas ASAL. Esta actividad 

estuvo dirigida exclusivamente a los socios de la Asociación Laguna Lagunillas de 

ASAL y tuvo como propósito proporcionar información esencial sobre las técnicas 

de ahumado y curado de filetes de trucha arcoíris. 

 Durante la charla, se utilizaron herramientas visuales como diapositivas didácticas 

para facilitar la comprensión de los temas tratados. El objetivo principal de esta 

actividad fue contextualizar las técnicas, métodos y ventajas del ahumado y curado 

de filetes para la trucha arcoíris. Se hizo hincapié en la importancia de lograr un 

producto ahumado y curado de alta calidad. 

La información utilizada para esta capacitación se obtuvo de fuentes bibliográficas, 

como tesis, para garantizar la veracidad de los contenidos compartidos. Esto 

aseguró que los participantes recibieran información precisa y confiable sobre las 

técnicas de ahumado y curado de filetes de trucha arcoíris. 
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Subtemas que se trataron en la actividad N° 04: 

a) ¿Qué es el curado de trucha? 

Comenzamos hablando sobre la sal y su papel en el proceso de curado. Explicamos 

cómo la sal deshidrata la trucha, eliminando la humedad y creando un ambiente 

hostil para las bacterias. Esto no solo ayuda a preservar el pescado, sino que 

también realza su sabor natural. Aprendimos que la cantidad de sal utilizada y el 

tiempo de curado son factores cruciales para lograr el equilibrio perfecto entre 

salinidad y jugosidad. 

Luego, nos sumergimos en el fascinante mundo de los azúcares y su influencia en 

el curado de la trucha. Descubrimos que los azúcares, como el azúcar moreno o la 

miel, aportan un sabor dulce y caramelizado al pescado. Además, actúan como 

conservantes naturales, prolongando la vida útil de la trucha curada. Aprendimos 

que la cantidad y el 

b) Tecnología de secado de trucha 

En nuestra investigación sobre la tecnología de secado de trucha, expusimos 

distintos métodos que permiten preservar el pescado de una manera duradera. Nos 

enfocamos en cuatro subtemas principales: el secado al aire, el secado por 

congelación, el secado por deshidratación y el secado al sol. 

c) Ahumado de trucha arcoíris 

Comenzamos explicando el proceso de ahumado, el cual implica exponer la trucha 

al humo producido por la combustión de maderas aromáticas, como el roble, el 

nogal o el manzano. Esta exposición al humo no solo agrega un sabor ahumado 

agradable, sino que también actúa como un método de conservación natural, 

extendiendo la vida útil de la trucha. Durante nuestra exposición, destacamos los 

diferentes tipos de ahumado que se pueden utilizar para la trucha arcoíris. El 

ahumado en caliente es un método en el que la trucha se cocina al mismo tiempo 

que se ahúma, lo que resulta en una textura suave y un sabor ahumado más 

intenso. Por otro lado, el ahumado en frío implica ahumar la trucha a temperaturas 

más bajas durante un período de tiempo más prolongado, lo que le da un sabor 

ahumado más suave y delicado. 
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Tabla 4  

Objetivos de la actividad N°4 

Objetivos 
 

Fecha de actividad Evidencias 

Brindar información de 
métodos, ventajas del 
ahumado y curado de filete 

de trucha 

15/10/2023 
9:00 pm – 10:30 pm 

Anexo N° 5 
Anexos 5.4 

 

3.2.5 Actividad 5 Gestión comercial para el posicionamiento de la trucha 

arcoíris a nivel nacional 

El 8 de noviembre de 2023, se llevó a cabo una actividad centrada en la “Gestión 

comercial para el posicionamiento de la trucha arcoíris a nivel nacional”. El equipo” 

NUEVOS TALENTOS”, junto a uno de nuestros asesores el Ing. Maxgabriel Calla 

Huayapa, emprendió un viaje a la ciudad de Santa Lucía, en la provincia de Lampa, 

comenzando a la 1:30 pm. 

La actividad principal tuvo lugar en el teatro de la Municipalidad de Santa Lucía de 

3:30 pm a 4:30 pm. Durante este tiempo, se impartió una capacitación que abarcó 

varios temas. 

a) La importancia de una Marca  

En este primer tema se abordó el concepto de marca colectiva, destacando que va 

más allá de ser simplemente un nombre. Se explicó su impacto en los clientes, 

enfocándose en la creación de identidad, la entrega de experiencias, el desarrollo 

de una reputación sólida y la estrategia de fidelización que emplean las marcas. 

Esto se realiza con el propósito de brindar a los beneficiarios una visión más 

completa sobre la relevancia de una marca 

b) Como elegir una marca 

En este tema se presentaron recomendaciones clave para que una marca logre 

destacar.  

Entre estas recomendaciones se incluyen: la elección de un nombre fácil de 

recordar y con significado, así como la creación de un logo que evite imágenes 
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comunes y no sobrecargue el diseño con demasiadas letras o elementos visuales. 

La implementación de estas sugerencias contribuirá a que la marca creada por la 

asociación se destaque notablemente frente a otras  

c) Beneficios del registro de una marca  

En este tema se resaltaron los beneficios asociados con el registro de una marca.  

 Entre estos beneficios se encuentra la protección del nombre y uso de la marca 

contra copias, la posibilidad de heredar y permitir el crecimiento continuo de la 

misma, así como la capacidad de participar en concursos y otras oportunidades. 

Esta información ha despertado un mayor interés entre los beneficiarios hacia la 

creación tanto de su propia marca como de una marca colectiva. 

d) Canales de distribución 

Durante este tema se detallaron diversos tipos de canales de distribución para la 

comercialización de productos. Se mencionaron los canales físicos, como los 

centros comerciales, y se destacó el impacto actual de las redes sociales como un 

medio eficaz para llegar rápidamente a más personas. Asimismo, se resaltó la 

relevancia de los canales tradicionales, como los mercados, como espacios para 

distribuir los productos. Esta información proporcionó una visión más completa 

sobre cómo aumentar las ventas de los productos de trucha y lograr un 

posicionamiento de marca más ágil 

Esta iniciativa fue fundamental para proporcionar a los beneficiarios una 

capacitación integral sobre la Gestión Comercial, permitiéndoles comprender en 

profundidad la importancia estratégica y los numerosos beneficios asociados con 

el posicionamiento efectivo de una marca. El objetivo primordial fue consolidar y 

fortalecer la presencia de la trucha arcoíris en el mercado nacional, al equipar a los 

participantes con las herramientas y conocimientos necesarios para destacar en un 

entorno comercial competitivo. Esta formación aspira a potenciar la percepción y el 

reconocimiento de la trucha arcoíris, facilitando su inserción y consolidación en el 

mercado nacional de manera más efectiva y sostenible. 
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Tabla 5  

Objetivos de la actividad N°5 

Objetivos 
 

Fecha de actividad Evidencias 

Brindar información de 
gestión comercial para el 
posicionamiento de la 

trucha arcoíris a nivel 
nacional 

08/11/2023 
3.30 pm - 4.30 pm 

Anexo N° 5 
Anexo 5.5 

 

3.2.6 Actividad 6 Parámetros en la calidad de agua de cultivo para la trucha 

arcoíris. 

La Actividad N° 04, llevada a cabo el 19 de noviembre del 2023, se desarrolló entre 

las 9:00 AM a 10:30 AM. El propósito central de esta actividad fue proporcionar 

información esencial sobre los parámetros de calidad de agua de cultivo para la 

trucha Arcoíris. Estas charlas estuvieron dirigidas exclusivamente a los socios de 

la Asociación Laguna Lagunillas de ASAL y se llevaron a cabo en el Distrito de 

Santa Lucia. Se realizaron muestreo de Agua de la Laguna Lagunillas para 

determinación de Oxígeno Disuelto y presentación de diapositivas y videos. 

a) Temperatura adecuada del agua en la zona de crianza de trucha 

arcoíris. 

La temperatura del agua desempeña un papel crucial en la crianza exitosa de 

trucha arcoíris, ya que afecta directamente su fisiología y comportamiento. En la 

zona de crianza, se busca mantener una temperatura óptima que promueva el 

crecimiento saludable de los peces, generalmente situada entre los 10 y 18 grados 

Celsius. 

b) Parámetros adecuados de Oxígeno Disuelto. 

Los parámetros de oxígeno disuelto en el agua son críticos para el bienestar de las 

truchas. Se considera que niveles óptimos de oxígeno disuelto para la trucha 

arcoíris se sitúan entre 8 y 12 miligramos por litro. Este rango garantiza una 

oxigenación adecuada para el metabolismo y la actividad vital de las truchas, 

evitando situaciones de hipoxia que podrían resultar perjudiciales. 
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c) Adecuado pH del agua. 

El pH del agua desempeña un papel fundamental en la crianza de truchas, y se 

busca mantenerlo dentro de un rango adecuado para promover su salud y 

desarrollo. Para la trucha arcoíris, el pH óptimo generalmente se sitúa entre 6.5 y 

8.5. 

Tabla 6  

Objetivos de la actividad N°6 

Objetivos 
 

Fecha de actividad Evidencias 

Brindar información de 
métodos, ventajas del 
ahumado y curado de filete 

de trucha 

19/11/2023 
9.00 am - 10.30 am 

Anexo N° 5 
Anexo 5.6 

 

3.2.7 Actividad 7: Factores que influyen en la aparición de las enfermedades 

en la trucha arcoíris. 

Actividad desarrollada el 6 de diciembre del 2023, realizando un viaje por parte de 

nuestro equipo “NUEVOS TALENTOS” hacia la ciudad de Santa Lucia 

perteneciente a la provincia de Lampa, La charla se dio en la planta de 

procesamiento primario de trucha en la empresa EDIMAR Galves Sac ubicado en 

Jr. Eudocia Zuñiga N° 633 comenzando a las 3:00 p.m. Donde se expuso subtemas 

como tratamiento del agua de cultivo, enfermedades infecciosas, enfermedades no 

infecciosas. Esta actividad permitió capacitar a los beneficiarios la importancia de 

los factores que influyen al estado de la trucha arcoíris, en el que claramente no 

traería ningún beneficio en la calidad de la trucha.  

a. Tratamiento del agua de cultivo. 

Se explicó sobre la importancia del tratamiento del agua ya que es una herramienta 

fundamental para garantizar la calidad del agua y, por lo tanto, la salud y el 

rendimiento de los peces. Nos enfocamos en la laguna Lagunillas porque es un 

importante recurso natural para el cultivo de trucha en el Perú. Sin embargo, la 

calidad del agua de la laguna puede verse afectada por factores naturales, como 

las lluvias, así como por factores antropogénicos, como la contaminación. Los 
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factores que influyen en el tratamiento del agua que enfocamos fueron son la 

calidad del agua, sistema de cultivo, densidad de siembra. En la que se dio 

alternativas mencionando métodos de tratamiento de agua como, biofiltración, 

aireación. 

b. Enfermedades infecciosas. 

Se explicó sobre la importancia del tratamiento inadecuado del agua puede 

desencadenar una serie de enfermedades infecciosas en los peces. Algunas de 

estas enfermedades están directamente relacionadas con la mala calidad del agua, 

cambios bruscos en los parámetros del agua o la presencia de contaminantes. Y 

los factores predisponentes a enfermedad que nombramos fueron los siguientes: 

Cambios repentinos de temperatura, variaciones en la calidad del agua, altas 

concentraciones de materia orgánica y de compuestos nitrogenados, altas 

densidades de producción, manejos excesivos y mal planeados, sin cuidado del 

bienestar animal, nutrición inadecuada, no realizar cambios de mallas acorde al 

tamaño promedio de la biomasa. 

c. Enfermedades no infecciosas. 

Se dio a conocer los factores que son pertenecientes a las enfermedades no 

infecciosas como son: el estrés ambiental, en el que abarcan factores como la 

temperatura del agua, la calidad del agua y la presión de oxígeno pueden causar 

estrés en las truchas arcoíris, ya que puede debilitar el sistema inmunológico del 

pez y hacerlo más susceptible a enfermedades; por otro lado también se mencionó 

los problemas genéticos que se dan con trastornos o deformidades que afectan a 

la salud general del pez; las deficiencias nutricionales que se manifiestan en 

problemas de crecimiento, deformidades esqueléticas y otros trastornos; y por 

último la intoxicación por metales pesados, como mercurio, plomo o cadmio puede 

tener efectos perjudiciales en las truchas arcoíris ya que estos metales pueden 

acumularse en los tejidos del pez y causar problemas de salud a largo plazo. 
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Tabla 7  

Objetivos de la actividad N°7 

Objetivos 
 

Fecha de actividad Evidencias 

Brindar información de 
factores que influyen en la 
aparición de las 

enfermedades en la trucha 
arcoíris. 

06/12/2023 
3.00 pm - 4.30 pm 

Anexo N° 5 
Anexo 5.7 

 

3.2.8 Actividad 8 Taller en las técnicas de procesado inicial, fileteo y cortes 

en la trucha arcoíris. 

El desarrollo de la actividad se llevó a cabo el día 17 de diciembre del 2023, 

realizando un viaje por parte de nuestro equipo “NUEVOS TALENTOS” hacia la 

ciudad de Santa Lucia perteneciente a la provincia de Lampa, nos ubicamos en el 

auditorio del municipio distrital de Santa Lucia. Iniciando con el taller con la 

autorización del presidente de la asociación de Laguna – Lagunillas (ASAL). Donde 

se demostró el procesamiento de la carne de trucha y los tipos de cortes que existen 

para el fileteado de la trucha. Se dio a conocer técnicas para el proceso de 

obtención de carne de trucha para la venta al consumidor, donde se realizó paso 

por paso las técnicas de cortes de carne de trucha mediante diapositivas se 

explicaron a detalle el proceso de fileteo y los tipos de cortes (mariposa y estilo 

kipper) que se realizan a los pescados en general, también se dio a conocer las 

operaciones preliminares del procesado de la trucha, diagramas de flujo del 

procesamiento de cortes y fileteo en la trucha arcoíris  

Operaciones preliminares del procesado de la trucha 

En este subtema hablamos sobre 4 temas fundamentales antes del procesamiento 

de la trucha. En primer lugar, tenemos la obligación de Preparar la vestimenta 

disposición del personal con la correspondiente y verificar se haya realizado la 

limpieza y desinfección de las superficies antes del ingreso del producto. Una vez 

listo el paso anterior vamos con las operaciones preliminares de procesamiento de 

la trucha las cuales son las siguientes: Lavado, selección, pelado, trazado o 

molienda y escaldado. 
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a) Operaciones de fileteo 

En este punto hablamos a detalle el proceso de cortes que se le hace al pescado 

(trucha), una vez pasado los controles de calidad (operaciones preliminares), 

empezaremos con el corte y limpieza de las vísceras limpiando toda la zona media, 

luego se hará el corte de la cabeza y parte de la cola, seguido del fileteado y la 

limpieza de los filetes y por último la clasificación de los filetes por peso y tamaño. 

b) Diagramas de flujo del procesamiento de cortes y fileteo en la trucha 

arcoíris 

Se habló y explico de todos los procesos por lo que pasa el pescado (trucha), desde 

la recepción de la trucha, pesado, lavado escamado, fileteado, eliminación de la 

piel, eliminación de tendones espinas y otros, pesado, estibado en moldes y cajas, 

congelado de placas, desmoldado, embolsado y almacenado. 

c) Prácticas de los cortes mariposa y estilo Kipper 

Se explicó sobre los tipos de cortes más comunes en la industria pesquera las 

cuales son el estilo kipper y estilo mariposa, donde se explicó a detalle cómo 

realizar cada uno de estos procesos(cortes) y la finalidad de cada uno de ellos 

además de mencionas las ventajas y desventajas de cada tipo de cortes. 

Tabla 8  

Objetivos de la actividad N°8 

Objetivos 
 

Fecha de actividad Evidencias 

Brindar información de 
taller en las técnicas de 
procesado inicial, fileteo y 

cortes en la trucha arcoíris. 

17/12/2023 
9:00 pm – 10:00 pm 

Anexo N° 5 
Anexo 5.8 

 

3.3 Diagnóstico de actividades 

Las actividades de capacitación abordaron diversas áreas cruciales para la 

producción sostenible y exitosa de la trucha arcoíris. La formulación de alimentos 

balanceados proporcionó conocimientos esenciales para optimizar la dieta, 

favoreciendo el crecimiento saludable de los peces. Además, la capacitación en 

refrigeración y congelación de productos pesqueros contribuyó a mejorar la calidad 
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y seguridad alimentaria, fortaleciendo la posición de la trucha arcoíris en el mercado 

al garantizar la frescura de sus productos. 

Por otro lado, las tecnologías limpias para el aprovechamiento de vísceras y la 

implementación de tecnologías en productos curados no solo promovieron 

prácticas más sostenibles, al reducir residuos y crear subproductos valiosos, sino 

que también diversificaron la oferta comercial. La gestión comercial focalizada en 

el posicionamiento en el mercado nacional permitió una mejor visibilidad y 

reconocimiento del producto, mientras que la atención a parámetros de calidad del 

agua y factores que influyen en enfermedades aseguró una producción acuícola 

más saludable y eficiente. Finalmente, el taller en técnicas de procesado inicial, 

fileteo y cortes contribuyó a elevar los estándares de calidad en los productos 

finales, aumentando la competitividad y el valor agregado de la trucha arcoíris en 

la cadena de suministro. 

Con el propósito de evaluar la percepción de los socios pertenecientes a la 

Asociación de la Laguna Lagunillas (ASAL) respecto a los temas abordados en las 

capacitaciones, se ha diseñado una encuesta. 

3.4 Número de beneficiarios 

La entidad Asociación de la Laguna Lagunillas (ASAL) en Santa Lucía, Lampa, se 

destaca en la actividad de acopio y procesamiento de la producción de truchas 

proveniente de más de 200 asociados. Aunque, en términos formales, cuenta con 

120 miembros aproximadamente que han optado por recibir capacitaciones 

especializadas. La asociación, especializada en la cosecha y cría de truchas 

arcoíris, no solo abastece mercados locales, sino que también envía sus productos 

a destinos lejanos. Este compromiso con la calidad y la sostenibilidad ha llevado a 

una significativa contribución económica y social, beneficiando tanto a la asociación 

como a la comunidad en general. En las siguientes tablas 9 se presenta una visión 

general de los beneficiarios, que incluyen a la asociación y la empresa colaboradora 

del señor Édison que tiene una planta en santa lucia. Este proyecto no solo resalta 

la importancia de la producción de truchas, sino también el impacto positivo de las 

capacitaciones en el desarrollo y éxito de la asociación .  
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Tabla 9  

Lista de beneficiario de la Asociación de la Laguna Lagunillas (ASAL) 

Nº NOMBRE Y APELLIDO N.º DE DNI GÉNERO 

1 Edison J. Alvarez Cahuapata 06789917 M 

2 Edgar Yonathan Vilca C. 47892880 M 

3 Raymundo H. Cabana Nina 44232747 M 

4 Angela Carlosuiza de S. 02376036 F 

5 Crintian Cabana Nina 45139385 M 

6 Victorian Mamani Mamani 01158350 M 

7 Ernesto Gitlala M. 41900800 M 

8 Jose B. Ruglas Castro 02401483 M 

9 Gregorio Castillo Apaza 02173894 M 

10 Jhon Rivaldo Castillo Apaza 73759629 M 

11 Victor M. Luque Vilca 02158000 M 

12 Santos Mamani Ahumado 02165250 M 

13 Segundo Ccacho Cajia 41742146 M 

14 Desiderio Chata Cutipa 41992383 M 

15 Maria M. Mamani Cayllahua 44658461 F 

16 Seles Mamani C. 02171675 M 

17 Hugo Huayta Casana 45881272 M 

18 Jaime Mamani Mamani 45584726 M 

19 Facundo Cutipa Vilca 02164419 M 

20 Erasmo Casaua Quispe 02164969 M 

21 Esteban F. Carlosviza Yana 02374014 M 

22 Franklin Alerele Piestos 41044164 M 

23 Horencio Apaza Roque 40246477 M 

24 Luis Cabana Cruz 73773247 M 

25 Teofilo Cabana Cruz 44842578 M 

26 Alejandro x Cruz 46867762 M 

27 Marina Sullca Ayqui 40217734 F 

28 Vidal Coaquira Mendoza 44084950 M 

29 Albert Hancco Condori 44470722 M 

30 Pedro G. Cabana Vargas 42158349 M 

31 Ruben Ronal Cabana Nina 41989682 M 

32 Virginia Colque Andes  F 

33 Juan B. Gomel Mamani 02157552 M 

34 Jose Samata Cabana 74378667 M 

35 Rosendo Pilco Ali 40221371 M 

36 Angela Cacho Cayllahua 43282200 F 

37 Pablo Cabana Yahua 02165337 M 

38 Ludovico Huayta Quispe 40570882 M 

39 Claudio Colque Guillell 41252478 M 

40 Josue Quispe Apaza 70500021 M 

41 Avencia A. Cabana Ayqui 73771705 F 

42 German Vilca Quie 41662385 M 

43 Edilberta Vilca Ttito 42385604 F 
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44 Lourdes Salazar Huallata 47689436 F 

45 Roxana Mendoza Mamani 70257134 F 

46 Ana Maria Chejje Puma 42145434 F 

47 Violeta Coaquira Mendoza 41695858 F 

48 Luz Marina Coaquira Mendoza 45311217 F 

49 Yulisa Erika Mamani Paco 73770786 F 

50 Gleny Shakira Guillen Choque 71093422 F 

51 Martha Morion Mamani 43115200 F 

52 Veronica Coaquira Quico 74639170 F 

53 Yoel E. Huanca Castillo 70210966 M 

54 Wesel Cabana Choqueegir 41127794 M 

55 Raquel Mesecco Bautista 45218642 F 

56 Isaias Coaquira Calenina 47808438 M 

57 Justina Monzon Mamani 02171606 F 

58 Bresaida Castillo Choquehuayta 77137266 F 

59 Santiago Cajia Valverde 95781286 M 

60 Agripina Ccari Mamani 02173573 F 

61 Inovencio Vilca Cabana 02169690 M 

62 Wilber Cabana Choqueaza 02171708 M 

63 Aliy Ayqui Ranio 43347345 F 

64 Yoel Cabana Mamani 70201306 M 

65 Lewis P. Vilca Cabana 45349196 M 

66 Virginia Huanca Cente 47730354 F 

67 Lourdes Colque Nina 73759613 F 

68 Florencio Cabana Condori 02169719 M 

69 Melanio Nina Casia 43249630 M 

70 Jaime Colque Casia 40510470 M 

71 Mariel Colque Casia 40345177 F 

72 Madona Mendoza Bautista 43594202 F 

73 Modesto Vilca Casia 02158397 M 

 

3.5 Resultados 

3.6 Resultados de Análisis de Oxígeno Disuelto 

3.6.1 Muestras de Agua de la Laguna de Lagunillas de 3 puntos 

Se tomaron 3 muestras de la Laguna de Lagunillas de 3 diferentes lugares de la 

Laguna las cuales son: Envase con tapa amarilla (Agua de la orilla del Lago), 

Envase con tapa verde (Agua cerca del medio de la Laguna) y Envase con tapa 

celeste (Agua del medio de la Laguna). 
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Figura 1  

Muestras de Agua de la Laguna de Lagunillas de 3 puntos 

 

Nota: El análisis de Oxígeno Disuelto se determinó en el equipo denominado 

Multiparámetro en el cual indica que el Agua de la orilla del Lago tiene un OD de 

0.89mg/L, lo cual es muy bajo debido a la contaminación de la orilla del Lago. 

Figura 2  

Muestra de Aguan de la orilla. 

 

Nota: El Oxígeno Disuelto que tiene la muestra de agua de más arriba de la orilla 

tiene un OD de 1.38 mg/L lo que indica que esta agua ya es menos contaminada 

es por tal razón el que Oxígeno Disuelto aumenta a 1.38mg/L. 
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Figura 3  

Muestra de agua de la parte media de la Laguna. 

 

Nota: El Oxígeno Disuelto que tiene la muestra de agua de más arriba de la orilla 

tiene un OD de 1.72 mg/L lo que indica que esta agua ya es menos contaminada y 

con un más alto nivel de Oxígeno Disuelto. 

3.7 Resultados de Encuesta de Satisfacción. 

La encuesta de satisfacción se aplicó a los socios de la Asociación de la Laguna 

Lagunillas (ASAL) a 31 socios, en la planta de procesamiento de trucha en Santa 

Lucía, quienes dieron a conocer su nivel de satisfacción con respecto a todas las 

actividades realizadas durante el periodo estimado, de acuerdo al cronograma 

establecido por el grupo de proyección social "Nuevos Talentos". Los siguientes 

gráficos han sido elaborados en base a los datos obtenidos durante la encuesta 

realizada. 
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Figura 4  

Modelo de la encuesta de satisfacción  
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Figura 5  

Resultados de la pregunta N°01: “¿Has percibido mejoras en tu comprensión 

gracias a las capacitaciones?” 

 

Nota: La encuesta de satisfacción realizada por los estudiantes de la UNAJ en la 

planta de procesamiento de trucha en Santa Lucía a los miembros de la Asociación 

de la Laguna Lagunillas (ASAL), revela que, en relación con la pregunta 1, los 

resultados indican que el 61% de los encuestados afirmó afirmó estar totalmente 

de acuerdo. Además, un 26% estuvo medianamente de acuerdo, un 10% se ubicó 

en la categoría de ni de acuerdo ni en desacuerdo, un 3% expresó estar en 

desacuerdo, y un 0% indicó estar totalmente en desacuerdo. 

Figura 6  

Resultados de la pregunta N°02: “¿Calificaría de relevancia los temas abordados 

durante las capacitaciones?” 
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Nota: La encuesta de satisfacción realizada por los estudiantes de la UNAJ en la 

planta de procesamiento de trucha en Santa Lucía a los miembros de la Asociación 

de la Laguna Lagunillas (ASAL), revela que, en relación con la pregunta 2, los 

resultados indican que el 52% de los encuestados afirmó estar totalmente de 

acuerdo. Además, un 32% estuvo medianamente de acuerdo, un 10% se ubicó en 

la categoría de ni de acuerdo ni en desacuerdo, un 6% expresó estar en 

desacuerdo, y un 0% indicó estar totalmente en desacuerdo. 

Figura 7  

Resultados de la pregunta N°03: “Los ejemplos prácticos proporcionados durante 

las capacitaciones fueron relevantes” 

 

Nota: La encuesta de satisfacción realizada por los estudiantes de la UNAJ en la 

planta de procesamiento de trucha en Santa Lucía a los miembros de la Asociación 

de la Laguna Lagunillas (ASAL), revela que, en relación con la pregunta 3, los 

resultados indican que el 48% de los encuestados afirmó estar totalmente de 

acuerdo. Además, un 29% estuvo medianamente de acuerdo, un 16% se ubicó en 

la categoría de ni de acuerdo ni en desacuerdo, un 7% expresó estar en 

desacuerdo, y un 0% indicó estar totalmente en desacuerdo. 
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Figura 8  

Resultados de la pregunta N°04: “¿Las capacitaciones proporcionaron nuevas 

ideas o enfoques que pueda aplicar en su trabajo diario?” 

 

Nota: La encuesta de satisfacción realizada por los estudiantes de la UNAJ en la 

planta de procesamiento de trucha en Santa Lucía a los miembros de la Asociación 

de la Laguna Lagunillas (ASAL), revela que, en relación con la pregunta 4, los 

resultados indican que el 55% de los encuestados afirmó estar totalmente de 

acuerdo. Además, un 26% estuvo medianamente de acuerdo, un 19% se ubicó en 

la categoría de ni de acuerdo ni en desacuerdo, un 0% expresó estar en 

desacuerdo, y un 0% indicó estar totalmente en desacuerdo. 

Figura 9  

Resultados de la pregunta N°05: “¿Los expositores respondieron de manera 

satisfactoria a las dudas de los capacitados?” 
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Nota: La encuesta de satisfacción realizada por los estudiantes de la UNAJ en la 

planta de procesamiento de trucha en Santa Lucía a los miembros de la Asociación 

de la Laguna Lagunillas (ASAL), revela que, en relación con la pregunta 5, los 

resultados indican que el 71% de los encuestados afirmó estar totalmente de 

acuerdo. Además, un 23% estuvo medianamente de acuerdo, un 6% se ubicó en 

la categoría de ni de acuerdo ni en desacuerdo, un 0% expresó estar en 

desacuerdo, y un 0% indicó estar totalmente en desacuerdo. 
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CAPITULO IV 

Cronograma de actividades y costos 

4.1 Cronograma 

Tabla 10  

Cronograma de actividades 
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4.2 Informe económico  

Equipo de proyección 
social: 

“Nuevos talentos” 

Nombre de proyecto de 
proyección social 

“Fortalecimiento de las capacidades en la cadena 
productiva, procesamiento y comercialización de la 
trucha arcoíris en la asociación de la laguna 

lagunillas (ASAL). Santa Lucia-Lampa-Lagunillas” 

Fecha de inicio 06/09/2023 

Fecha de finalización 17/12/2023 

Nº Fecha Comprobante Detalle de gasto Importe S/. 

C/P Nº 

1 11/07/2023 Declaración 

jurada 

1 Impresiones, 

copias,  

Pasajes, CD 

101.00 

2 28/08/2023 Nota de venta 000847 Bordado EPIIA 32.00 

000847 Bordado EPII 13,5.00 

3 28/08/2023 Declaración 

jurada 

2 Chalecos c/polar 264.00 

4 06/09/2023 Manifiesto de 

pasajero 

000033 Pasaje 100.00 

5 06/09/2023 Declaración 

jurada 

3 Adornos, 

fotocheck, 

alfajores, 

banner, 

lapiceros.  

300.00 

6 17/09/2023 Manifiesto de 

pasajero 

000059 Pasaje 50.00 

7 17/09/2023 Manifiesto de 

pasajero 

000060 Pasaje 50.00 

8 17/09/2023 Boleta de 

venta 

electrónica 

000050 Impresión de 

formato 

30.00 

9 04/10/2023 Nota de venta EB01-

70 

Paquete de 

gaseosa 

45.00 
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10 04/10/2023 Manifiesto de 

pasajero 

000040 Pasaje 100.00 

11 04/10/2023 Nota de 

venta 

002423 Paquete de 

galleta soda 

13,5.00 

 
002423 Paquete de 

galleta wafer 

13,5.00 

12 04/10/2023 Nota de pedido 000734 Paquete de 

gaseosa 350ml 

45.00 

13 04/10/2023 Manifiesto de 

pasajero 

001230 Pasaje 50.00 

14 04/10/2023 Manifiesto de 

pasajero 

001230 Pasaje 50.00 

15 15/10/2023 Manifiesto de 

pasajero 

000032 Pasaje 100.00 

16 08/11/2023 Manifiesto de 

pasajero 

000031 Pasaje 100.00 

17 19/11/2023 Manifiesto de 

pasajero 

001116 Pasaje 100.00 

18 06/12/2023 Manifiesto de 

pasajeros  

001116 Pasaje  100.00 

19 17/12/2023 Manifiesto de 

pasajeros  

000015 Pasaje  100.00 

20 17/12/2023 Declaración 

jurada 

4 Panetón, 

chocolate, leche, 

azúcar, vasos 

190.00 

 
Otros Otros Otros Otros Otros 

TOTAL 1947.5 

 

 

      

 

        

 

         Wilson Gutierrez Aguilar                              Jhowany Smith Mamani Alanoca                         

               DNI:73651159                                                      DNI: 76916572 

                   Tesorero                                                                  Presidente 

 



47 
 

 

Conclusiones  

Para el objetivo específico 1 que consistió en una capacitación en la formulación de 

un alimento balanceado para la trucha arcoíris. Se concluye que la actividad se 

llevó a cabo de manera efectiva y se proporcionaron fórmulas de elaboración de 

alimentos a los participantes. Los resultados de la encuesta de satisfacción indican 

que el 71% de los encuestados estuvieron totalmente de acuerdo con la actividad. 

Por lo tanto, se puede concluir que se logró fortalecer los conocimientos en la 

alimentación de la trucha arcoíris a todos los asistentes a la capacitación. 

Para el objetivo específico 2 que consistió en capacitar en refrigeración y 

congelación para la conservación de productos pesqueros. Se concluye que la 

actividad se llevó a cabo de manera didáctica e interactiva lo cual fue importante 

para el aprendizaje y mejora de cada uno de los participantes. Los resultados de la 

encuesta de satisfacción indican que el 71% de los encuestados estuvieron 

totalmente de acuerdo con la actividad. Por lo tanto, se puede concluir que se logró 

capacitar en refrigeración y congelación para la conservación de productos 

pesqueros.  

Para el objetivo específico 3 que consistió en capacitar sobre tecnologías limpias 

para el reaprovechamiento de las vísceras de la trucha arcoíris. Se concluye de 

esta actividad que se logró satisfactoriamente utilizando tecnologías limpias en el 

proceso de elaboración que sirvió de mucho a los participantes, así mismo se 

proporcionó métodos efectivos para la elaboración de biol a partir de vísceras de 

trucha arcoíris lo cual beneficiará a los socios de la laguna lagunillas; ya que en la 

encuesta realizada de satisfacción el 71 % indicó que estuvieron satisfechos con 

las capacitaciones proporcionadas.  

Para el objetivo específico 4 que consistió en capacitar sobre tecnologías de 

productos curados en la trucha arcoíris. La actividad realizada el 15 de octubre de 

2023 en el Salón Comunal de Laguna Lagunillas ASAL, fue importante como una 

iniciativa fundamental para el enriquecimiento de los conocimientos de los socios 

de la Asociación Laguna Lagunillas de ASAL. A través de la impartición de las 

técnicas de ahumado y curado de filetes de trucha arcoíris, por lo cual se logró 

transmitir información crucial. la actividad resultó enriquecedora y esencial para 
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empoderar a los participantes con conocimientos prácticos y técnicos que 

contribuirán a la mejora de la calidad de los productos derivados de la trucha 

arcoíris, fortaleciendo así la posición de la Asociación Laguna Lagunillas de ASAL 

en el mercado de la región de Puno, el Perú y el mundo.  

Para el objetivo específico 5 lo cual consistió en capacitar en la gestión comercial 

para el posicionamiento de la trucha arcoíris en el mercado nacional. Se concluye 

que la actividad del 8 de noviembre de 2023, enfocada en la "Gestión comercial 

para el posicionamiento de la trucha arcoíris a nivel nacional", junto al asesor Ing. 

Max Gabriel Calla Huayapa, resultó importante al ser una iniciativa valiosa y 

esencial para los beneficiarios de la Asociación Laguna Lagunillas de ASAL ya que 

recibieron charlas de un profesional con mucha más experiencia en el ámbito 

empresarial tratando temas como : Importancia de una Marca, Elección de una 

Marca, Beneficios del Registro de una Marca, Canales de Distribución ,entre otros. 

Finalmente se concluye que la actividad fue fundamental para proporcionar una 

capacitación integral en gestión comercial, permitiendo a los beneficiarios 

comprender en profundidad la importancia estratégica y los beneficios asociados 

con el posicionamiento efectivo de una marca. Por lo tanto, se logró cumplir con el 

objetivo principal de consolidar y fortalecer la presencia de la trucha arcoíris en el 

mercado nacional. La información proporcionada aspira a facilitar la inserción y 

consolidación más efectiva en el mercado nacional para todos los asistentes.  

Para el objetivo específico 6 lo cual consistió en capacitar en los parámetros en la 

calidad de agua de cultivo para la trucha arcoíris. La actividad se llevó a cabo de 

manera efectiva y se explicó la importancia del tratamiento del agua para garantizar 

la calidad del agua y por lo tanto, la salud y el rendimiento de los peces. Los 

resultados de la encuesta de satisfacción indicaron que el 71% de los encuestados 

estuvieron totalmente de acuerdo con la actividad. Por lo tanto, se puede concluir 

que se logró capacitar satisfactoriamente en los parámetros en la calidad de agua 

de cultivo para la trucha arcoíris.  

Para el objetivo específico 7 lo cual consistió en capacitar sobre factores que 

influyen en la aparición de las enfermedades en la trucha arcoíris. la actividad 

proporcionó a los beneficiarios información crucial sobre los factores que afectan la 

salud de la trucha arcoíris. La comprensión de la importancia del tratamiento del 

agua, la identificación de factores precedentes a enfermedades infecciosas y la 
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conciencia sobre los elementos que contribuyen a enfermedades no infecciosas 

permitieron a los participantes implementar prácticas más efectivas en el manejo 

de la trucha arcoíris. Estos conocimientos fortalecieron la capacidad de la 

asociación para garantizar la salud y calidad del producto. Por lo cual se cumplió 

satisfactoriamente la capacitación a socios de Laguna Lagunillas. Los resultados 

de la encuesta de satisfacción indican que el 71% de los encuestados estuvieron 

totalmente de acuerdo con la actividad. Por lo tanto, se puede concluir que se logró 

capacitar en factores que influyen en la aparición de las enfermedades en la trucha 

arcoíris.  

Para el objetivo específico 8 lo cual consistió capacitar en las técnicas de procesado 

inicial, fileteo y cortes en la trucha arcoíris. la actividad se cumplió con éxito de 

acuerdo a los objetivos al brindar una capacitación integral y aplicable sobre las 

técnicas de procesado inicial, fileteo y cortes en la trucha arcoíris. Los participantes 

han adquirido conocimientos prácticos para que en lo posterior la eficiencia y 

calidad en la producción de truchas sean reflejados en un impacto positivo en la 

asociación y sus operaciones. En general, se puede concluir que el proyecto logró 

fortalecer las capacidades en la cadena productiva, procesamiento y 

comercialización de la trucha arcoíris en la Asociación de la Laguna Lagunillas 

(ASAL) del distrito de Santa Lucia en la provincia de Lampa. Las actividades se 

llevaron a cabo de manera efectiva y los resultados de la encuesta de satisfacción 

indican un alto nivel de satisfacción por parte de los participantes. 

Así mismo la mayoría de los participantes expresaron un alto grado de satisfacción 

con las capacitaciones, destacando la mejora en la comprensión de los temas 

presentados y calificando la relevancia de los contenidos de manera positiva. 

Adicionalmente, la mayoría consideró que los ejemplos prácticos proporcionados 

durante las capacitaciones fueron relevantes, lo que sugiere que la combinación de 

teoría y aplicaciones prácticas contribuyó a un aprendizaje efectivo. Además, la 

mayoría de los encuestados indicó que las capacitaciones proporcionaron nuevas 

ideas o enfoques aplicables a su trabajo diario, demostrando el impacto positivo de 

la formación en la generación de conocimiento práctico.  
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Recomendaciones 

Continuar fortaleciendo las capacidades en aspectos específicos identificados en 

el diagnóstico inicial, como la disposición de vísceras y conocimientos sobre 

enfermedades. 

Ampliar las capacitaciones a otras áreas relevantes, como tecnologías limpias para 

la gestión de residuos orgánicos generados en el procesamiento de truchas. 

Establecer mecanismos de seguimiento y evaluación para medir el impacto de las 

capacitaciones en la mejora de la producción y comercialización de truchas. 

Fomentar la participación activa de los miembros de la ASAL en todas las 

actividades propuestas para garantizar una implementación efectiva de los 

conocimientos adquiridos. 

Explorar alianzas con instituciones especializadas para brindar apoyo técnico 

continuo y acceso a información actualizada en el ámbito de la acuicultura y 

procesamiento de productos pesqueros. 
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Anexos 

Anexo 1 Constancia de conformidad de asesores 

Anexo 1.1 Constancia de asesor 1 

CONSTANCIA DE CONFORMIDAD DEL ASESOR 

Yo, Tania Jakeline Choque Rivera, identificado con DNI N°41995803, adscrito a la 

Escuela Profesional de Ingeniería en Industrias Alimentarias, Doy fe que el informe 

final presentado por el equipo de proyección social “NUEVOS TALENTOS” es 

conforme, han cumplido al 100% con el proyecto denominado 

“FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA, 

PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACIÓN DE LA LAGUNA LAGUNILLAS 

(ASAL)-  Santa Lucía- Lampa- lagunillas)”, y que los gastos realizados se ajustan a 

la verdad, por lo que firmo el reverso de cada comprobante de pago. 

Firmo y dejo mi huella digital en conformidad a lo expuesto. 

  

 

 

             

                                   ------------------------------------------------------ 

                                          Mg. Tania Jakeline Choque Rivera 

DNI N°41995803 

 

 

                                                                             Juliaca, 26 de noviembre del 2023 
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Anexo 1.2 Constancia de asesor 2 

CONSTANCIA DE CONFORMIDAD 

Yo, Maxgabriel Alexis Calla Huayapa, identificado con DNI N°72772914, adscrito a 

la Escuela Profesional de Ingeniería Industrial, Doy fe que el informe final 

presentado por el equipo de proyección social “NUEVOS TALENTOS” es conforme, 

han cumplido al 100% con el proyecto denominado “FORTALECIMIENTO DE LAS 

CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA, PROCESAMIENTO Y 

COMERCIALIZACIÓN DE LA LAGUNA LAGUNILLAS(ASAL)-  Santa Lucía- 

Lampa- lagunillas)”, y que los gastos realizados se ajustan a la verdad, por lo que 

firmo el reverso de cada comprobante de pago. 

Firmo y dejo mi huella digital en conformidad a lo expuesto.  

  

 

                                           

  

  

                                                                   Juliaca, 26 de noviembre del 2023  

 

 

 

 

 

  

  

    

         M.Sc. Maxgabriel Alexis Calla Huayapa   

DNI N°72772914 
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Anexo 1.3 Constancia de asesor 3 

CONSTANCIA DE CONFORMIDAD 

Yo, Roger Gómez Mamani, identificado con DNI N°40079196, adscrito a la Escuela 

Profesional de Ingeniería en Industrias Alimentarias, Doy fe que el informe final 

presentado por el equipo de proyección social “NUEVOS TALENTOS” es conforme, 

han cumplido al 100% con el proyecto denominado “FORTALECIMIENTO DE LAS 

CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA, PROCESAMIENTO Y 

COMERCIALIZACIÓN DE LA LAGUNA LAGUNILLAS (ASAL)-  Santa Lucía- 

Lampa- lagunillas)”, y que los gastos realizados se ajustan a la verdad, por lo que 

firmo el reverso de cada comprobante de pago. 

  

Firmo y dejo mi huella digital en conformidad a lo expuesto.  

  

 

                                           

  

                                                                         Juliaca, 26 de noviembre del 2023  

 

 

 

 

 

  

  

    

         M.Sc. Roger Gómez Mamani   

DNI N° 40079196 

 



56 
 

 

Anexo 2 Constancia de conformidad de presidente de Asociación 

CONSTANCIA DE CONFORMIDAD 

Yo, Rubén Mendoza Tunco, identificado con DNI N°02173777, presidente de la 

Asociación de Acuicultores de la Laguna Lagunillas (ASAL). Santa Lucia, Lampa- 

Lagunillas, Doy fe que el informe final presentado por el equipo de proyección social 

“NUEVOS TALENTOS” es conforme, han cumplido al 100% con el proyecto 

denominado “FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA 

PRODUCTIVA, PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACIÓN DE LA LAGUNA 

LAGUNILLAS (ASAL)- Santa Lucía- Lampa- lagunillas)”, y que los gastos 

realizados se ajustan a la verdad, por lo que firmo el reverso de cada comprobante 

de pago. 

  

Firmo y dejo mi huella digital en conformidad a lo expuesto.  

  

 

                                           

  

  

                                                              Santa Lucia, 25 de noviembre del 2023  

 

 

 

 

  

  

    

         Rubén Mendoza Tunco   

DNI N° 02173777 
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Anexo 3 Comprobantes de pago 

Anexo 3.1 Comprobante de pago de actividad 1 

Boleta electrónica de la compra de trípticos (primera capacitación). 
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DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE Nº1 

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempeñando el cargo 

de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado 

“FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA, 

PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACIÓN DE LA TRUCHA ARCOÍRIS EN LA 

ASOCIACIÓN DE LA LAGUNA-LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-

LAGUNILLAS”, declaro 

haber utilizado una cantidad de S/. 810.00 para ejecutar gastos de impresión, 

incentivos, pasajes, entre otros que a continuación se detallan. 

GASTO DE LA ACTIVIDAD Nº1. Capacitación y formulación de alimento 

balanceado para trucha arcoíris. 

Nº Fecha Concepto Importe 

1 06/09/2023 Adornos de   
inauguración (globos, 
cintas, letras, etc.) 

S/. 40.00 

2 06/09/2023 Fotocheck S/. 12.00 

3 06/09/2023 Alfajores S/. 48.00 

4 06/09/2023 Banner S/. 80.00 

5 06/09/2023 Lapiceros S/. 120.00 
6 06/09/2023 Pasajes S/. 100.00 

7 06/09/2023 Chalecos S/. 264.00 
8 06/09/2023 Estampado de logos S/. 45.50 

10 06/09/2023 Copias, pasajes S/. 20.00 
11 06/09/2023 Impresiones, pasajes, 

CD 
S/. 30.00 

12 06/09/2023 Copias, impresiones, 
Pasajes 

S/. 23.00 

 TOTAL  S/. 810.00 

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la 

presente declaración jurada por el importe de S/. 810.00 en cumplimiento a las 

directivas vigentes. 

Juliaca, 26 de diciembre del 2023. 
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Anexo 3.2 Comprobante de pago de actividad 2 

DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N°2 

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempeñando el cargo 

de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado 

“FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA, 

PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACIÓN DE LA TRUCHA ARCOÍRIS EN LA 

ASOCIACIÓN DE LA LAGUNA-LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-

LAGUNILLAS”, declaro 

haber utilizado una cantidad de S/. 123.00 para ejecutar gastos de impresión, 

incentivos, pasajes, entre otros que a continuación se detallan. 

GASTO DE LA ACTIVIDAD Nº2. Refrigeración y congelación de productos 

pesqueros. 

N° Fecha  Concepto Importe 

1 17/09/2023 Pasajes S/. 100.00 

2 17/09/2023 Bizcocho  S/. 10.00 

3 17/09/2023 Gaseosa KR 
(paquete) 

S/. 13.00 

 TOTAL  S/. 123.00 

 

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la 

presente declaración jurada por el importe de S/. 123.00 en cumplimiento a las 

directivas vigentes. 

Juliaca, 26 de diciembre del 2023. 
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Anexo 3.3 Comprobante de pago de actividad 3 

Boleta de tríptico de tercera capacitación 
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Boleta de compra de galletas 
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DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N°3 

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempeñando el cargo 

de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado 

“FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA, 

PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACIÓN DE LA TRUCHA ARCOÍRIS EN LA 

ASOCIACIÓN DE LA LAGUNA-LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-

LAGUNILLAS”, declaro 

haber utilizado una cantidad de S/. 113.00 para ejecutar gastos de impresión, 

incentivos, pasajes, entre otros que a continuación se detallan. 

 GASTO DE LA ACTIVIDAD Nº3. Tecnologías limpias para el aprovechamiento de 

las vísceras de la trucha arcoíris. 

N° Fecha  Concepto Importe 

1 04/10/2023 Pasajes S/. 100.00 

3 04/10/2023 Gaseosa KR (2 
paquetes) 

S/. 13.00 

 TOTAL  S/. 113.00 

 

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la 

presente declaración jurada por el importe de S/. 113.00 en cumplimiento a las 

directivas vigentes. 

 

                                                                             Juliaca, 26 de diciembre del 2023. 
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Anexo 3.4 Comprobante de pago de actividad 4 

DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N°4 

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempeñando el cargo 

de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado 

“FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA, 

PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACIÓN DE LA TRUCHA ARCOÍRIS EN LA 

ASOCIACIÓN DE LA LAGUNA-LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-

LAGUNILLAS”, declaro 

haber utilizado una cantidad de S/. 112.00 para ejecutar gastos de impresión, 

incentivos, pasajes, entre otros que a continuación se detallan. 

 GASTO DE LA ACTIVIDAD Nº4. Tecnología de productos curados en la trucha 

arcoíris. 

N° Fecha  Concepto Importe 

1 15/10/2023 Pasajes S/. 100.00 

2 15/10/2023 Jugo (paquete x 
48 u) 

S/. 12.00 

 TOTAL  S/. 112.00 

 

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la 

presente declaración jurada por el importe de S/. 112.00 en cumplimiento a las 

directivas vigentes. 

                                                                             Juliaca, 26 de diciembre del 2023 
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Anexo 3.5 Comprobante de pago de actividad 5 

DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N°5 

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempeñando el cargo 

de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado 

“FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA, 

PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACIÓN DE LA TRUCHA ARCOÍRIS EN LA 

ASOCIACIÓN DE LA LAGUNA-LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-

LAGUNILLAS”, declaro 

haber utilizado una cantidad de S/. 110.00 para ejecutar gastos de impresión, 

incentivos, pasajes, entre otros que a continuación se detallan. 

 GASTO DE LA ACTIVIDAD Nº5. Gestión comercial para el posicionamiento de la 

trucha arcoíris en el mercado nacional. 

N° Fecha  Concepto Importe 

1 15/10/2023 Pasajes S/. 100.00 

2 15/10/2023 Kekes (2 paquetes 
x 24 u) 

S/. 10.00 

 TOTAL  S/. 110.00 

 

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la 

presente declaración jurada por el importe de S/. 110.00 en cumplimiento a las 

directivas vigentes. 

                                                                            Juliaca, 26 de diciembre del 2023. 
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Anexo 3.6 Comprobante de pago de actividad 6 

DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N° 6 

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempeñando el cargo 

de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado 

“FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA, 

PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACIÓN DE LA TRUCHA ARCOÍRIS EN LA 

ASOCIACIÓN DE LA LAGUNA LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-

LAGUNILLAS”, declaro haber utilizado una cantidad de S/. 112.00 para ejecutar 

gastos de impresión, incentivos, pasajes, entre otros que a continuación se detallan. 

GASTO DE LA ACTIVIDAD Nº6. Parámetros en la calidad de agua de cultivo para 

la trucha arcoíris. 

N° Fecha Concepto Importe 

1 19/11/2023 Pasajes S/. 100.00 

2 19/11/2023 Néctar Dely (2 paquete x 
24 u.) 

S/. 12.00 

4 TOTAL  S/. 112.00 

 

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la 

presente declaración jurada por el importe de S/. 112.00 en cumplimiento a las 

directivas vigentes. 

                                                                            Juliaca, 26 de diciembre del 2023. 
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Anexo 3.7 Comprobante de pago de actividad 7 

DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N° 7 

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempeñando el cargo 

de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado 

“FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA, 

PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACIÓN DE LA TRUCHA ARCOÍRIS EN LA 

ASOCIACIÓN DE LA LAGUNA LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-

LAGUNILLAS”, declaro haber utilizado una cantidad de S/. 100.00 para ejecutar 

gastos de impresión, incentivos, pasajes, entre otros que a continuación se detallan.  

GASTO DE LA ACTIVIDAD Nº7. Parámetros en la calidad de agua de cultivo para 

la trucha arcoíris. 

 

N° Fecha Concepto Importe 

1 06/12/2023 Pasajes S/. 100.00 

4 TOTAL  S/. 100.00 

 

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la 

presente declaración jurada por el importe de S/. 100.00 en cumplimiento a las 

directivas vigentes. 

 

Juliaca, 26 de diciembre del 2023. 
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Anexo 3.8 Comprobante de pago de actividad 8 

DECLARACION JURADA DE GASTOS SIN COMPROBANTE N° 8 

Yo, Jhowany Smith Mamani Alanoca con DNI: 76916572 desempeñando el cargo 

de presidente del grupo NUEVOS TALENTOS proyecto denominado 

“FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN LA CADENA PRODUCTIVA, 

PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACIÓN DE LA TRUCHA ARCOÍRIS EN LA 

ASOCIACIÓN DE LA LAGUNA LAGUNILLAS (ASAL). SANTA LUCIA-LAMPA-

LAGUNILLAS”, declaro haber utilizado una cantidad de S/. 193.00 para ejecutar 

gastos de impresión, incentivos, pasajes, entre otros que a continuación se detallan.  

GASTO DE LA ACTIVIDAD Nº8. Taller en las técnicas de procesamiento inicial, 

filetes y cortes en la trucha arcoíris. 

N° Fecha Concepto Importe 

1 17/12/2023 Pasaje S/. 100.00 

2 17/12/2023 Paneton Bells (x8) S/. 72.00 

3 17/12/2023 Chocolate S/. 5.00 

4 17/12/2023 Leche S/. 5.00 

5 17/12/2023 Azúcar  S/. 4.00 

6 17/12/2023 Vasos S/. 7.00 

 TOTAL  S/. 193.00 

 

Al no haber obtenido comprobante de pago que sustente este egreso, se expide la 

presente declaración jurada por el importe de S/. 193.00 en cumplimiento a las 

directivas vigentes. 

                                                                             Juliaca, 26 de diciembre del 2023 
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Anexo 4 Encuesta de satisfacción 

Formato que se usó para la encuesta de satisfacción  
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Respuestas de los percipientes en la encuesta realizada 
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Anexo 5 Fotografías (galería de fotografías, filmaciones u otras por 

actividad) 

Anexo 5.1 Evidencias de la actividad 1 

Foto grupal de apertura de proyección social equipo “NUEVOS TALENTOS” 

 

Presentación del proyecto de proyección social. 

 

Capacitación en una formulación de alimento balanceado para la trucha arcoíris.  
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Tríptico informativo de la actividad 1 
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Lista de los participantes a la capacitación 
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Manifiesto de viaje ida y vuelta en la actividad 1 
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Anexo 5.2 Evidencias de la actividad 2 

Refrigeración y congelación de productos pesqueros 

 

Explicación de ventajas de refrigeración y congelación 
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Lista de participantes en 2 capacitación 
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Manifiesto de viaje de segunda capacitación 
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Anexo 5.3 Evidencias de la actividad 3 

Tecnologías limpias para el aprovechamiento de las vísceras de la trucha arcoíris.  

 

Tríptico informativo de la actividad 3 
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Foto grupal de tercera actividad 
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Lista de participantes de la actividad 3 
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Manifiesto de viaje de tercera capacitación 
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Anexo 5.4 Evidencias de la actividad 4 

Exposición del curado de trucha 

 

Exposición de tecnología de secado de trucha. 
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Exposición de tecnología de secado de trucha. 

 

Exposición de Ahumado de trucha arcoíris 
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Lista de participantes en cuarta capacitación 
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Manifiesto de viaje de tercera capacitación 
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Anexo 5.5 Evidencias de la actividad 5 

Ubicación del teatro municipal en la Ciudad de Santa Lucia 

 

Capacitación del primer sub tema de la importancia de una marca 
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Capacitación sobre como elegir una marca 

 

Capacitación sobre los beneficios de la creación de una marca 
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Lista de participantes de la actividad 5 
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Manifiesto de viaje de Quinta capacitación 
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Anexo 5.6 Evidencias de la actividad 6 

Análisis de Agua de la Laguna Lagunillas 

 

Oxígeno Disuelto de las Muestras de Agua 
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Desarrollo de diapositivas 6ta actividad 
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Lista de participantes de sexta actividad 

 



97 
 

Manifiesto de viaje de 6ta actividad 
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Anexo 5.7 Evidencias de la actividad 7 

Reunión preveía para la actividad 7 

 

Planta de procesamiento primario de trucha en la empresa 
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Capacitación de parámetros de agua 

 

Desarrollo de diapositivas 7ta actividad 
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Lista de participantes en actividad  
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Manifiesto de viaje para séptima actividad 

 



102 
 

Anexo 5.8 Evidencias de la actividad 8 

Desarrollo de diapositivas 8ta actividad 

 

Octava capacitación (taller) con los socios de la asociación (ASAL) 

Laguna – Lagunillas 
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Capacitación de tema 

 

Presentación de las diapositivas de taller en las técnicas de procesado inicial, 

fileteo y crotes en la trucha arcoíris. 
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Compartir como clausura de proyección social 
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Lista de participantes de la actividad 8 
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Manifiesto de pasaje de octava actividad 

 

 

 


