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Universidad Nacional de Juliaca

“ANO DE LA ESPERANZA Y LA RECUPERACION DE LA DEMOCRACIA”

RESOLUCION DE CONSEJO UNIVERSITARIO
N° 857-2026-CU-UNAJ

Juliaca, 12 de octubre de 2026
VISTOS:

Informe Técnico N° 003-2026/EPHA-FIPI-CNCM-LAB-UNAJ de fecha 10 de agosto de 2026; Carta N° 000335-2026-
UNAJ/EPPIA de fecha 11 de agosto de 2026; Carta N° 000047-2026-UNAJ/SAFIPI de fecha 26 de agosto de 2026; Informe
Técnico N° 003-2026/EPPIA-CNCM-LAN-UNAJ de fecha 31 de agosto de 2026; Carta N° 000388-2026-UNAJ/EPIIA de fecha
03 de septiembre de 2026; Carta N° 000419-2026-UNAJ/EPHA de fecha 16 de septiembre de 2026; Carta N° 000895-2026-
UNAJ/FIPI de fecha 17 de septiembre de 2026; Informe N° 00007 3-2026-UNAJ/UP de fecha 29 de septiembre de 2026; Informe
N° 000292-2026-UNAJ/OPP de fecha 29 de septiembre de 2026; Informe Legal N° 000682-2026-UNAJ/OAJ de fecha 06 de
octubre de 2026; Carta N° 000097-2026-UNAJ/SAFIPI de fecha 07 de octubre de 2026; Acuerdo de Sesion Extraordinaria de
Consejo Universitario de 07 de octubre de 2026; continuada tras un cuarto intermedio el 09 de octubre de 2026 y;

CONSIDERANDO:

O\de gobierno, académico, administrativo y econémico, y el articulo 8° de la Ley N° 30220, Ley Universitaria, establece que la
S Yeferida autonomia inherente a las Universidades, se ejerce de conformidad con la Constitucion y las Leyes de la Repiblica e
plica las organizaciones de su sistema académico, econdémico y administrativo, asi como la administracion de sus bienes y
Fentas, elaborar su presupuesto y aplicar sus fondos con la responsabilidad que impone la Ley;

universitaria, la misma que se ejerce de conformidad con lo establecido en la constitucion, la acotada ley y deméas normativa
aplicable, autonomia que se manifiesta en los regimenes: normativo, de gobierno, académico, administrativo y econémico;

Que, con Resolucion de Consejo de Comision Organizadora N° 638-2024-CCO-UNAJ, resuelve aprobar la Directiva para la
Elaboracitn de Planes de Trabajo en la Universidad Nacional de Juliaca, la misma que es de alcance a todas las unidades de
organizacion de la Universidad Nacional de Juliaca involucradas en la formulacion, aprobacién, ejecucién y evaluacion de
Planes de Trabajo; por tanto sus disposiciones son validas para la evaluacion de las propuestas, ademas sefiala: “El plan de
trabajo es un instrumento que sirve para ordenar y estructurar la informacion necesaria para desarrollar una actividad en un
tiempo determinado”. Se ha verificado que el Plan de Capacitacion Docente, cumple con la estructura establecida en esta
directiva;

Que, mediante el Informe Técnico N° 003-2026/EPIIA-FIPI-CNCM-LAB-UNAJ de fecha 10 de agosto de 2026 del Laborista de
/f—\\\ la EPIIA de la Universidad Nacional de Juliaca quien CONCLUYE : Se solicita la ejecutar el plan de saneamiento basico del
faller de panificacion para la produccion de panetones UNAJ - 2026, por ende, Todo establecimiento dedicado a la produccion
.alimentos tiene como principal objetivo garantizar la calidad de sus productos procesados y con ello garantizar asi la salud
las personas que consumiran sus productos, asi como brindar la seguridad e higiene del establecimiento en todo sentido.
or esta razon es importante poner énfasis en el control de las plagas, insectos y otros agentes contaminantes en el
stablecimiento (taller de panificacion) los cuales puedan atacar a nuestro centro de produccion, ya que es de necesidad
“institucional el uso de dicho de la EPIIA;

Que, mediante la Resolucion de Consejo de facultad N° 321-2026-CF-FIPI-UNAJ de fecha 11 de septiembre de 2026 quien
en su articulo Primero. - APROBAR el Plan de Trabajo de sanitizacion, desinfeccion, fumigacion y desratizacion del taller de
panificacion par la produccion de panetones de la UNAJ y posterior a ellos la Escuela Profesional debera gestionar la
aprobacion de asignacion presupuestal, por parte del area correspondiente;

Que, mediante Carta N° 000335-2026-UNAJ/EPPIA de fecha 11 de agosto de 2026 quien solicitar la aprobacion del Plan de
Trabajo denominado “Sanitizacion, Desinfeccion, Fumigacion y Desratizacion del Taller de Panificacién para la Produccion de
Panetones UNAJ 2026”, elaborado por el Laboratorista de la Escuela Profesional de Ingenieria en Industrias Alimentarias;

Que, mediante Carta N° 000047-2026-UNAJ/SAFIPI de fecha 26 de agosto de 2026 de la Secretaria Académica de la Facultad
de ingenieria de Procesos Industriales quien remite el acuerdo 02 de consejo de facultad, el cual indica: “ACUERDO 02:
DEVOLVER el expediente para su adecuacion a lo establecido en el Reglamento de Planes de Trabajo, aprobado mediante
Resolucion de Consejo de Comisién Organizadora N.° 638-2024-CCO-UNAJ, debiendo incorporarse en el Plan de Trabajo la
informacion correspondiente al Plan Operativo Institucional (POI), asi como subsanarse los demas aspectos exigidos por la
normativa aplicable;
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Que, mediante el Informe Técnico N° 003-2026/EPPIA-CNCM-LAN-UNAJ de fecha 31 de agosto de 2026 del Laborista de
EEPIIA UNAJ quien remite el levantamiento de observaciones: Plan de Trabajo sanitizacion, desinfeccion, fumigacion y
desratizacion del Taller de panificacion para la produccion de panteones de la Universidad Nacional de Juliaca;

Que, mediante el Carta N° 000388-2026-UNAJ/EPIIA de fecha 03 de septiembre de 2026 del Director de la Escuela Profesional
de Ingenieria en Industrias Alimentarias quien subsano observaciones del PLAN DE TRABAJO DE SANITIZACION,
DESINFECCION, FUMIGACION Y DESRATIZACION DEL TALLER DE PANIFICACION PARA LA PRODUCCION DE
PANETONES DE LA UNAJ PARA SU APROBACION, EN ATENCION AL ACUERDO N° 02 DE CONSEJO DE FACULTAD

Que, mediante la Carta N° 000419-2026-UNAJ/EPIIA de fecha 16 de septiembre de 2026 Director de la Escuela Profesional
de Ingenieria en industrias Alimentarias, quien solicita asignacion presupuestal para la ejecucion del PLAN DE TRABAJO DE
SANITIZACION, DESINFECCION, FUMIGACION Y DESRATIZACION DEL TALLER DE PANIFICACION PARA LA
PRODUCCION DE PANETONES APROBADO CON RCF-321-2026-CF-FIPI-UNAJ;

Que, mediante la Carta N° 000895-2026-UNAJ/FIPI de fecha 17 de septiembre de 2026 quien remite la CARTA 000419- 2026-
UNAJ/EPIIA, de asunto SOLICITO ASIGNACION PRESUPUESTAL PARA LA EJECUCION DEL PLAN DE TRABAJO DE
SANITIZACION, DESINFECCION, FUMIGACION Y DESRATIZACION DEL TALLER DE PANIFICACION PARA LA
PRODUCCION DE PANETONES APROBADO CON RCF-321- 2026-CF-FIPI-UNAJ;

Que, mediante el Informe N° 000292-2026-UNAJ/OPP de fecha 29 de septiembre de 2026 del Jefe de la Oficina de
Planificacion y Presupuesto quien CONCLUYE: La Oficina de Planeamiento y Presupuesto, conforme a la evaluacion realizada,
remite la propuesta del del Plan de Trabajo de Sanitizacion, Desinfeccion, Fumigacion y Desratizacion del Taller de Panificacion
para la Produccién de Panetones, por encontrarse articulada con el PEI 2025-2030, ROF y Directiva de Planes de Trabajo,
ademas, la ejecucion debera sujetarse al monto presupuestal habilitado, priorizando las actividades indispensables y evitando
compromisos que excedan la disponibilidad presupuestaria, conforme a la normativa vigente y ademas RECOMIENDA: Se
recomienda la revision por parte de la Oficina de Asesoria Juridica, para que realice su informe juridico y posterior continuidad
de los tramites correspondientes para la aprobacion del plan de trabajo;

Que, mediante el Informe Legal N° 000682-2026-UNAJ/OAJ de fecha 06 de octubre de 2026 de la Oficina de Asesoria Juridica
quien CONCLUYE: que Es PROCEDENTE APROBAR la SOLICITUD DE ASIGNACION PRESUPUESTAL PARA LA
EJECUCION DEL PLAN DE TRABAJO DE SANITIZACION, DESINFECCION, FUMIGACION Y DESRATIZACION DEL
TALLER DE PANIFICACION PARA LA PRODUCCION DE PANETONES APROBADO CON RCF-321-2026-CF-FIPI-UNAJ, la

: .“, mediante la Carta N° 000097-2026-UNAJ/SAFIP! de fecha 07 de octubre de 2026 de la Secretaria Académica de la
sagultad de Ingenieria de Procesos Industriales quien remite el acuerdo de consejo de facultad que remite el INFORME LEGAL
RESPECTO AL PLAN DE TRABAJO DE SANITIZACION, DESINFECCION, FUMIGACION Y DESRATIZACION DEL TALLER

Que, en Sesion Extraordinaria de Consejo Universitario de fecha 07 de octubre de 2026, continuada tras un cuarto intermedio
el 09 de octubre de 2026 y en atencion a los informes técnicos obrantes en el expediente, luego de la deliberacion
correspondiente, se acordé por UNANIMIDAD: RATIFICAR, la Resolucion de Consejo Facultad -321-2026-CF-FIPI-UNAJ,
que aprueba el Plan de Trabajo de Sanitizacion, Desinfeccion, Fumigacion y Desratizacion del Taller de Panificacion para la
Produccion de Panetones, de la Universidad Nacional de Juliaca.

De conformidad con el articulo 18° de la Constitucion Politica del Perd, Ley Universitaria, Ley N° 30220, concordado con el
articulo 141° del Estatuto de la Universidad Nacional de Juliaca.

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO. - RATIFICAR, la Resolucién de Consejo Facultad -321-2026-CF-FIPI-UNAJ, que aprueba el Plan de
Trabajo de Sanitizacién, Desinfeccion, Fumigacion y Desratizacién del Taller de Panificacion para la Produccion de Panetones,
de la Universidad Nacional de Juliaca, conforme a los fundamentos expuestos en la parte considerativa de la presente
resolucion.
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ARTICULO SEGUNDO: APROBAR la asignacion presupuestal para la ejecucion del Plan de Trabajo de Sanitizacion,
Desinfeccion, Fumigacion y Desratizacion del Taller de Panificacion para la Produccién de Panetones, por un monto de S/
2,200 (Dos mil doscientos y 00/100 soles).

ARTICULO TERCERO: ENCARGAR a las unidades organicas competentes de la Universidad Nacional de Juliaca el
cumplimiento y la ejecucion de lo dispuesto en la presente resolucion, conforme a sus atribuciones.

ARTICULO CUARTO: DISPONER que la Oficina de Tecnologias de la Informacion, publique la presente resolucion en el
portal institucional de la Universidad Nacional de Juliaca (www.unaj.edu.pe).

Registrese, publiquese y cimplase.
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. INTRODUCCION

La Escuela Profesional de ingenieria en Industrias Alimentarias, cuenta.con el Taller de

Panificacién ubicado en su sede de Ayabacas, la finalidad de este ambiente contempla la
realizacion de actividades académicas de los estudiantes. en las préacticas, la ejecucion. de
proyectos de tesis, investigacién de los semilleros y para la ejecucion de proyectos de
investigacion de los docentes. Asi mismo como actividad importante s tiene la produccién

de productos de la linea de panificacion

La Universidad Nacional de Juliaca, a través de la Escuela Profesional de Ingenieria en
Industrias Alimentarias pretende realizar la produccion del paneton UNAJ y su
comercializacién en el mercado local, regional y nacional cumpliendo con fo establecido
enel DECRETO SUPREMO N.° 007-98-SA. Es asi que se presenta la necesidad de realizar
el trabajo de sanitizacién, desinfeccion, fumigacion y desratizacion a todas las dreas
involucradas dentro del taller de panificacion. Por tal tazén es que se presenta el plan de
trabajo denominado “sanitizacién, desinfeccion, fumigacién y desratizacién d-~ taller

de panificacién para la produccién de panetones UNAJ - 2026”.

IV.  FINALIDAD

Garantizar la inocuidad alimentaria y proteger la salud de la comunidad universitaria consumidora de
los «Panetones UNAJ = 2026», mediante el establecimiento de condiciones higiénico-sanitarias
Sptiinas en el Taller de Panificacion y otros talleres. La ejecucion del saneamiento ambiental busca
erradicar riesgos bioldgicos y presencia de plagas, asegurando el estricto cumplimiento de la norm-tiva
sanitaria nacional vigente y previniendo cualquier tipo de contaminacion fisica o m icrobiolégica en la

cadena de procesamiento.
V.  OBJETIVOS Y METAS
5.10BJETIVO

GENERAL

Ejecutar el Plan de Saneamiento Ambiental (sanitizacién, desinfeccion, desinsectacion y
degratizacion) en las: instalaciones, equipos y dreas complementarias del Taller de Panificacion,
garantizando las- condiciones higiénico-sanitarias e inocuidad requeridas para la campafia de
«Produccion de Panetones UNAJ - 2026»
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52 OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Aplicar la desinfeccion integral en las dreas de proceso, empaque y almacenamiento mediante
desinfectantes de grado alimentario para erradicar la carga microbiana patégena y alterante.

- Efectuar la fuinigacion (desinsectacion) en interiores y perimetros del taller para el control,
erradicacion y prevencion de insectos rastreros y voladores,

- Implementar el servicio de desratizacién mediante la colocacién de estaciones de cebado y

control de puntos criticos de ingréso para prevenir la presencia e anidamiento de roedores

VI.  AMBITO DE APLICACION Y BENEFICIARIOS

6:1. Lugar de Ejecucion
Pabellén de la Escuela Profesional de Ingenierfa en Industrias Alimentarias - Sede Ayabacas de la
Universidad Nacional de Juliaca Taller de Panificacién y otros talleres (granos andinos, extruidos,

cérnicas, agroalimentatia).

6.2. Beneficiarios
Comunidad universitaria. conformada por estudiantes de pregrado, tesistas, docentes e investigadores
de la EPIIA-UNAJ que hacen uso del taller para practicas preprofesionales, talleres de formacion e

investigacion formativa y aplicada.

Vil. BASE LEGAL

- Ley N°® 26842 — Ley General de Salud y sus modificaciones (establece las condiciones de
higiene e inocuidad en el procesamiento de alimentos y la proteccion de la salud pablica).

- Ley N® 30220 - Ley Universitaria (fundamenita ¢l funcionamiento académico, investigativo y
los.Servicios de las dependencias. univetsitarias).

- Decreto Supremo N° 007-98-SA - Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas (norma la obligatoriedad de los Programas de Higiene y Saneamiento -
PHS y las buenas practicas de manufactuia).

- Decreto Supremo N° 022-2001-SA - Reglamento Sanitariv para las Actividades de
Saneamietito Ambiental en Establecimientos Comeiciales, Industriales y de Servicios (regula
los procedimientos de desinsectacion, desratizacion, desinfeccién y limpieza de ambierites).

- Resolucion Ministerial N® 1020-2010/MINSA ~ Aprueba la NTS N° 088-MINSA/DIGESA-
V.01: Norma Técnica Sanitaria para la Fabricacién de Aliméntos a Base de Granos y Otros,
Alimentos de Panificacion, Galleteria y Pasteleria,

- Resolucién Ministerial N® 449-2006/MINSA — Norma Técnica Sanitaria para la Aplicacién
del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas (contempld el control de plagas
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y limpieza como prerfequisitos del sistema).

- Resoliicion Ministerial N® 461-2007/MINSA — Guia Técnica para el Analisis Microbiolégico

de Superficies en Contacto con Alimentos y Bebidas.

VI

ARTICULACION AL PLAN ESTRATEGICO Y PLAN OPERATIVO
INSTITUCIONAL

El presente plan se encuentra estrictamente articulado con los instrumentos de gestion
institucional de la UNAJ, contribuyendo de manera directa a log objetivos y actiones
estratégicas: vigentes:

Actividad Operativa GbietiVO Lstmtegaco Accion Estratégica
‘ : Institucional (AED)
| Ejecucién del plan de trabajo: 1.01.05:

Marntenimi preventivg y

cor !’BCUVO de maqumanas ¥

EQUIPAMIE ,,O

equipos del Taller de PROFESIONAL DELOS | ADECUADOS PARA LA

Panificacién, ESTUDIANTES DE COMUNIDAD
PREGRADO Y UNIVERSITARIA.
POSGRADO.

7.1 CONSIDERACIONES SOBRE LA SANITIZACION

DESINFECCION

Es un proceso selectivo que sé ha. empleado para destruir o inactivar a los
microorganismos patégenos (bacterias, virus y hongos), en todos los ambientes donde
puedan resultar nocivos; mediante la aplicacion de un desinfectante. La desinfeccion
mantiene los niveles de contaminacién microbiana dentro de limites aceptables, desde el

punto de vista tedrico-sanitario.

FUMIGACION (DESINSECTACION)

La Fumigacion o desinsectacion es la accion de controlar y-eliminar determinadas plagas
(principalmente insectos) por medios quimicos, fisices o con la aplicacién de medidas de
saneamiento basico. Puede haber especies dafiinas para la agricultura, ganaderia, para las

personas, etc.

DESRATIZACION

Los métodos de control de roedorés incluyen inedidas de saneamiento ambiental, la
proteccion e ambientes con medidas dirigidas a fin de evitar acceso de estos a fas

estructuras, uso de venenos Rodenticidas y téenicas de trampeo.
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PROCEDIMIENTO PARA REALIZAR LA SANITIZACION, DESINFECCION,
FUMIGACION Y DESRATIZACION DEL TALLER DE PANIFICACION PARA LA
PRODUCCION DE PANETONES UNAJ - 2026.

DESINFECCION
Material;
v Equipo: ATOMIZADOR (manual), NEBULIZADOR (eléetiico):
v Desinfectante de amplio espectro de actuacion (amonio cuaternario de (iltima
generagion).
¥ Medidor para la dosificacion del desinfectante.

v Implerhentos de proteccion personal.

Procedimiento:
v Inspeccionar el ambiente a fratar, para detefiminar la cantidad de solucion
desinfectarite necesaria pard cubrir el drea a intervenir.

v' Limpieza terminal, previa a la desinfeccién del ambiente.

FUMIGACION (DESINSECTACION)
Trabajos Previos
v Caracteristicas del ambiente, si este es abierto o cerrado.
¥ Identificar materiales de¢ construccién del drea solicitante y equipamiento o
tnobiliario con el Gue cuentan.

v Evaluacion e Identificacion del Habitat, grado de iriféstacion y tipo de. insectos,

\

Identificar grado de limpieza del &rea y fuentes alimentarias de insectos.

v' ldentificar facilidades que ofrece ¢l drea a tratar en relacién a horarios y desalojo
de la misma.

v Instrucciones para preparacién de los ambientes y précauciones para proteger

matetiales equipos, alimentos y personal, antes y después del servicio.

Tratamiento Quimice
Previo al tratamiento quimico, personal del servicio debera preparar ambiente de la siguiente
manera:
v" Desalojar drea por completo, debe estar sin personal.
v Retirar cualquier equipo que-sea susceptible a malograrse.
v Proteger o retirar menaje y alimentos.
¥ Cerrar ventanas y puertas cuando se trate .de operaciones de tratamiento por

nebulizacion.
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v Asegurat suministro de agua.

Posteriorimente:

v' Identificar qué tipo de producto quimico se va a utilizar, ademés dicho producto &E X /
quimico debe estar autorizado por la Direccion General de Medicamentos, Insumos
y Drogas (DIGEMID) del Ministerio de Salud (MINSA).

Diluir el producto quimico como especifica el fabricante.

Aplicacion del producto quimico con aspersor o nebulizador,

NN

Esperar tiempo determinado segin lo indicado por el fabricante del

producto quimico.

AN

Adoptar precauciones post-tratariento (limpieza integral de toda el 4rea).

DESRATIZACION

v Identificar los 'materiales: de construceion del drea solicitante y el
equipamiento o mobiliario con el que cuentan,
v Ubicar e idéntificar en la zona (canales, buzones, etc.), habitat en el caso de

areas abiertas,

hN

Ubicar madrigueras, huellas de roedores, heces, rastros, etc., y determinar el
habitat y tipo de roedor.

Ubicar accesos de roedores del exterior.

Determinar grado de. infestacion.

Ubicar fuentes de dlimentes.

Antecedentes de uso de Rodenticida.

Proteceion de tachos coh tapa y/o eliminacién de residuos sélidos.

S N O N

Instrucciones para la preparacién de los cebos y precayciones para

proteger alimentos y personal antes y después de los trabajos.

<

Coordinar tratamiento fisico o quimico segan €aso.

De manera general, para realizar la sanitizacién, desinfeccién, fumigacion y desratizacién
de ambientes de trabajo, se utilizaran equipos e insumos y productos quimicos autorizados
por el ente regulador que vendria a serel MINSA —~DIGESA tales como:

v Termo nebulizador; que fumiga en seco para evitar dafio a las maquinas
v Moto pulverizador: que fumigaen humedad para pisos, escaleras y patios

¥ Insumos: exquat (amonio cuaternario de Gltima generacion)
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ACTIVIDAD A DESARROLLAR

__|AGosTO

SETIEM BRE

OCTUBRE

Elaboracion del plan de sanitizacion y
levantamiento de observaciones X

Aprobacion del plan de sanitizacion

Ejecucion del plan de sanitizacion

Informe del “.t_-r:abajé del plan de sanitizacién

X. PRESUPUESTO Y FINANCIAMIENTO

ACTIVIDAD

‘UNIDAD

PRECIO
UNITAR!‘OS

COSTO
TOTAL
(Sl

Servicio de sanitizacion, desinfeccion, fumigacion y
desratizacion de ambierites de trabajo, con amonio
cuaternario de dltima generacion, capacitacién en
protocolos de salud y certificado de salubridad
attorizado por el MINSA-DIGESA emitidos por el
gobierno.

1000 M?

1.80

1800

Servicio desratizado cebaderos

20

S/ 20006

8/ 400.00

TOTAL

$/2,200.00

DICIEMBRE




