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INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
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PLAN DE ESTUDIOS

Escuela: INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
Curricula: 04

Curso Nombre del Curso Cre. Tip. Ht Hp Pre-Requisitos
040400 RESERVA 0 O 0 0
0 0 0
CICLO |
040411 MATEMATICA BASICA 5 O 4 2
040412 QUIMICA GENERAL 4 O 3 2
040413 SEGURIDAD Y DEFENSA NACIONAL 3 O 2 2
040414 INTRODUCCION A LA INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 3 O 2 2
040415 INTRODUCCION A LAS TICs 3 0 2 2
040416 COMUNICACION ORAL Y ESCRITA 4 O 3 2
040417 INGLES | 2 O 0 4
24 16 16
CicLO I
040421 CALCULO DIFERENCIAL PARA INGENIERIA 4 O 3 2 040411-
040422 QUIMICA ORGANICA 4 O 3 2 040412-
040423 EPISTEMOLOGIA 2 0 2 0
040424 BIOLOGIA GENERAL 4 O 3 2
040425 FIiSICA GENERAL 4 O 3 2
040426 ORATORIAY LIDERAZGO 3 0 2 2 040416-
040427 INGLES II 2 0O 0 4 040417-
23 16 14
CicLo 1
040431 CALCULO INTEGRAL PARA INGENIERIA 4 O 3 2 040421-
040432 QUIMICA ANALITICA 4 O 3 2 040422-
040433 FUNDAMENTOS DE ECONOMIA 4 O 3 2
040434 BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS 4 O 3 2 040424-
040435 FiSICA BASICA PARA INGENIEROS 4 O 3 2 040425-
040436 DIBUJO EN INGENIERIA Y GEOMETRIA DESCRIPTIVA 3 O 2 2
23 17 12
CICLO IV
040441 ECUACIONES DIFERENCIALES PARA INGENIERIA 3 O 2 2 040431-
040442 QUIMICA DE ALIMENTOS 4 O 3 2 040432-
040443 TECNOLOGIA DE LA POS COSECHA 3 0O 2 2 040434-
040444 MICROBIOLOGIA GENERAL 3 0O 2 2 040424-
040445 FISICOQUIMICA DE ALIMENTOS 4 O 3 2 040432-
040446 TERMODINAMICA APLICADA 4 O 3 2 040435-
21 15 12
cicLovV
040451 PROPIEDADES FiSICAS DE LOS ALIMENTOS 3 0O 2 2 040441-
040452 ANALISIS DE ALIMENTOS 4 O 3 2 040442-
040453 TECNOLOGIA DE PANIFICACION, PASTAS Y EXTRUIDOS 4 O 2 4
040454 MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 4 O 3 2 040444-
040455 TECNOLOGIA DE INDUSTRIAS CARNICAS E HIDROBIOLOGICOS 4 O 3 2 040444-
040456 ELEMENTOS DE MAQUINAS Y MAQUINARIA PARA LA INDUSTRIA ALIMEN 4 O 3 2
23 16 14
cicLo vi
040461 BALANCE DE MATERIA Y ENERGIA 4 O 3 2 040451-
040462 TECNOLOGIA DE ALIMENTOS | 4 O 3 2 040452-
040463 ELECTIVO | 2 O 1 2
040464 TOXICOLOGIA DE ALIMENTOS 3 O 2 2 040454-
040465 TECNOLOGIA DE INDUSTRIAS LACTEAS 4 O 3 2 040444-
040466 METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION CIENTIFICA 3 0O 2 2 040414-
20 14 12
CicLo vi
040471 OPERACIONES BASICAS EN LA INDUSTRIA 4 O 3 2 040461-
040472 TECNOLOGIA DE ALIMENTOS I 4 O 3 2 040462-
040473 PLAN DE NEGOCIOS 3 0O 2 2 040433-
040474 ALIMENTACION, NUTRICION HUMANA Y DIETETICA 4 O 3 2 040464-
040475 ELECTIVO I 2 O 1 2
040476 ESTADISTICA PARA INGENIERIA 3 0O 2 2 040466-
20 14 12
cicLO Vil
040481 MECANICA DE FLUIDOS Y FENOMENOS DE TRANSPORTE 4 O 3 2 040471-
040482 PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS ALTOANDINOS 4 O 3 2 040472-
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040483
040484
040485
040486

040491
040492
040493
040494
040495
040496

0404A1
0404A2
0404A3
0404A4
0404A5
0404A6

ADMINISTRACION Y GERENCIA DE EMPRESAS

BIOTECNOLOGIA Y TECNOLOGIAS EMERGENTES DE ALIMENTOS

DISENO Y ANALISIS DE EXPERIMENTOS
SEMINARIO DE TESIS |

CICLO IX

TRATAMIENTO TERMICO Y TRANSFERENCIA DE MASA Y CALOR
CONTROL DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

ELECTIVO llI

REFRIGERACION Y CONGELACION DE ALIMENTOS
MODELAMIENTO Y SIMULACION DE PROCESOS DE ALIMENTOS
SEMINARIO DE TESIS |l

CICLO X

DISENO DE PLANTAS AGROINDUSTRIALES

GESTION DE LA CALIDAD

PROYECTOS AGROINDUSTRIALES Y AGRONEGOCIOS
SEGURIDAD ALIMENTARIA

AUTOMATIZACION Y CONTROL DE PROCESOS ALIMENTARIOS
ENVASE Y EMBALAJE EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

ELECTIVOS
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040473-

040476-
040476-

040481-
040476-040452-

040451-
040456-
040486-
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040495-

Curso

Nombre del Curso
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0404E1
0404E2
0404E3
0404E4
0404E5
0404E6
0404E7
0404E8
0404E9

TECNOLOGIA DEL CAFE, CACAO E INFUSIONES

TECNOLOGIA DE BEBIDAS

TECNOLOGIA DE FRUTAS Y HORTALIZAS

TECNOLOGIA LIMPIA Y GESTION AMBIENTAL

SEGURIDAD E HIGIENE INDUSTRIAL

MATEMATICA FINANCIERA Y HERRAMIENTAS EMPRESARIALES
COSTOS Y PRESUPUESTOS

INNOVACION EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

MEDIO AMBIENTE Y CAMBIO CLIMATICO
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